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A I'occasion du Carnaval de Nice, notre chef barman en collaboration
avec la maison St Germain, ont imaginés cocktail et mocktail, ou
les notes florales s'expriment avec finesse et équilibre.

Le chef accompagne ces créations avec une offre bento rendant
hommage a cette tradition nigoise.

For the occasion of Nice Carnaval, our Head Bartender has created,
in partnership with St Germain, Cocktail and Mocktail with elegant floral notes.

The chef complements these creations with a Bento Menu
that refers to this Nicoise tradition

COCKTAIL CREATION

Hana 10cl 18
Liqueur St Germain, sirop de jasmin, citron, Sakura

COCKTAIL SANS ALCOOL

Tsuki 12¢l 10

Thé noir du Japon glace, sirop de fleur de sureau,
Limonade du comté

+ST-GERMAIN+

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé, a consommer avec modération.



CARNAVAL BENTOBOX 27

ENTREES STARTERS

=

Sashimi de Yellowtail & bar
Yellowtail & Sea bass Sashimi

Nigiri Bar, citron & fleur de sel
Sea bass Nigiri, lemon & sea salt

Maki de thon Akami épicé
Spicy Tuna Akami maki

Salade de mesclun & tataki de thon,
huile d'olive truffée & yuzu
Mesclun salad & tuna tataki, truffled olive oil & yuzu

= PLAT CHAUD HOT DISH

=
- Filet de Saumon, sauce anticucho
Salmon filet, anticucho sauce
g LEGUMES VEGETABLES
¥
Choux-fleurs réti, poudre de miso, huile d'olive yuzu
Roasted cauliflower, dry miso, yuzu & olive oil
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Les formules bento sont disponibles au service du midi et du mardi au vendredi inclus



