
Laurin Viinibaari erbjuder högklassiga medelhavsrätter,
hantverks-pinsor och noggrant utvalda viner – allt i en

avslappnad skärgårdsatmosfär.

Betygsätt ditt besök på Laurin Viinibaari på Google:



Så här beställer du mat online

Fyll i dina uppgifter

Skriv ditt namn och telefonnummer så att vi

kan leverera beställningen till rätt person.

Öppna online-menyn

Skanna QR-koden som finns

på bordet eller gå till

restaurangens webbplats:

https://www.laurinviinibaari.fi

Logga in eller fortsätt som gäst

Innan du kan lägga till produkter i

varukorgen måste du logga in,

registrera dig eller trycka på

“Continue as Guest”. Detta gör det

möjligt att fortsätta beställningen.

Välj rätt

Bläddra i menyn och välj den rätt

du vill ha. Justera antalet med

plus- och minusknapparna.

Lägg till i varukorgen

Tryck på "Add to cart" för att lägga till

produkten i din varukorg.

Tarkista pöytänumero

Om du skannade QR-koden borde

bordnumret redan vara korrekt. Du kan

fortfarande ändra det genom att

trycka på "Change table".

Bon Appetit!



Smått & salt

Domata Kreata (L G)

Pommes frites (L G V) 

Citron- & pepparchips (L G V)

Fyllda gröna oliver (L G)
Fem fyllningar finns – välj din favorit:
minigurka, paprika, ansjovis, vitlök eller citron

Fritto Burrata

Ventresca con Patate (L)

Pulled Pork BBQ (L)

Medelhavsdelikatesser

15.00 €

16.00 €

32.00 €

Friterade bao-bullar 7.00 €

En djärv tolkning av den klassiska grekiska salladen.

Gyllene friterat burrata med krämigt hjärta, serverad med tomatsås och basilika.

Tonfiskbuk (Ventresca) på sammetslent potatismos med citronskal, rostad kapris
& salvia. En silkeslen, djup och frisk rätt som smälter i munnen.

L = laktosfri    G = glutenfri    V = vegansk

Fråga gärna personalen för detaljerad allergeninformation.

4.80 €

2.80 €

3.00 €

Skagen (L)

7.00 €Pulled pork i fyllig BBQ-sås, BBQ-majonnäs, picklad rödlök & balsamicoglace.

Räkröra, picklad rödlök & forellrom.

Pullet Oat BBQ (L V)
Vegansk “pulled oat” i BBQ-sås, picklad rödlök & balsamicoglace.

7.00 €

Gazpacho (L V)

Patatas Bravas (L G)
Krispiga Nagu-nypotatisar med het bravas-sås & aioli.

Kall tomatsoppa av solmogna grönsaker, med knaprig baguette.

6.00 €

6.00 €

Arancino Menta e Piselli 13.00 €
Krispiga risottobollar med ärta, en len puré på ärtor och mynta, toppad med rivig
parmesan.

Grillad lammbiff & chimichurri-potatis 28.00 €
Mör grillad lammbiff av rostbiff med vitlöksolja. Serveras med citron-
vitlöksyoghurt, toppad med rostad potatis och färsk chimichurri.



Pinsar

L = laktosfri     G = glutenfri     V = vegansk

Fråga gärna personalen för detaljerad allergeninformation.

Margherita (L) 10.00 €

Garlic Coast (L) 12.00 €

En klassisk kombination av tomat, mozzarella, pesto och färsk basilika.

En himmelskt god och doftande kombination av räkor, fetaost, vitlök, gräslök och
pizzaost.

N’Duja (L)
Kryddig ’nduja-korv, karamelliserad röd paprika, mjuk mozzarella

12.00 €

Archipelago (L) 14.00 €

Pear & Aura (L) 13.00 €

Kallrökt lax & Nagu-nypotatis, crème fraîche, kapris, picklad rödlök, gräslök

Söt päron, Aura-blåmögelost, valnötter, honung

Pomodora (L V)
Tomatsås, körsbärstomat-confit, vitlök & basilika – en enkel vegansk pinsa utan
ost

11.00 €

Desserter
Dubbel-Dubbel

Affogato

En dubbel espressoshot serverad med en klassisk Tupla-chokladstång. Intensitet
och sötma – den perfekta energikicken.

En italiensk klassiker – het espresso hälls över vaniljglass. En fylligt söt och
uppfriskande dessert för kaffeälskare.

7.00 €

7.00 €

Lauris pinsor är en modern tolkning av den italienska klassikern –
lättare, lättsmälta och härligt krispiga.

Ostbrickor

Ostar under söderns sol
Gorgonzola Dolce · Tomme de Chambrouze · Manchego, med kvittenmarmelad,
fikon-mandelkaka & kex

19.00 €

Skattkammaren
Fourme d’Ambert · Brillat-Savarin · Chällerhocker, med kvittenmarmelad, fikon-
mandelkaka & kex

19.00 €

Mare e Feta (L) 13.00 €
Sardiner, gröna oliver fyllda med paprika, krämig fetaost och rikligt med
smältande Fontanella-pizzost.



Glassar 5,50€

L = laktosfri     G = glutenfri     V = vegansk

Fråga gärna personalen för detaljerad allergeninformation.

Vanilj (L)

Choklad-Vanilj (L)

Jordgubb

Choklad

Cappucino

Pistage

Salt karamell

Hallon-Lakrits

Brownie-Vanilj
(innehåller gluten)

Blåbär

Passionsfrukt

Mango-Passion

Skogsbär

Sorbet (L G V)

Yoghurtglass (G)

Gräddglass (G)

Jordgubb-Vanilj (L)

Toppa din glass med Pärlans kolasås (+0,50 €):
Salt lakrits / Choklad / Salt karamell



Original Long Drink Natural Watermelon frisk long drink

RPS Passion & Lime Hard Seltzer frisk seltzer

Galipette Brut fransk äppelcider

På fat

Solmu Dry Lager frisk och traditionell lager

Kronenbourg 1664 Blanc frisk veteöl

Kronenbourg 1664 Lager elegant lager

9.80 € (40 cl)

6 € (25 cl) / 10.80 € (50 cl)

Crowmoor Dry Apple torr äppelcider

Karhu Lager en klassisk finsk öl 6.80 € (50 cl)

Brooklyn Brewery Playa Lime Lager lager smaksatt med lime

Brooklyn Brewery Stonewall Inn IPA fördomsfri IPA 9.80 € (40 cl)

Galipette Brut Rosé fransk äppelcider

Keisari Lager Gluteeniton lager öl

Stella Artois 0.0 alkoholfri öl

Koff Long Drink Twist Strawberry-Pineapple-Lemon long drink

Flaska / Burk

Galipette alkoholfri fransk äppelcider

Solmu Pale Ale humlad överjäst öl

RPS Double Salted Raspberry Hard Seltzer frisk seltzer

6 € (25 cl) / 10.80 € (50 cl)

9.80 € (40 cl)

9.80 € (40 cl)

8.80 € (50 cl)

9.80 € (50 cl)

8.80 € (33 cl)

8.80 € (33 cl)

7.80 € (33 cl)

7.80 € (33 cl)

6.80 € (40 cl)

9.80 € (50 cl)

8.80 € (33 cl)

7.80 € (33 cl)

Öl & andra uppfriskande drycker
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Galipette Brut fransk äppelcider
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9.80 € (40 cl)

6 € (25 cl) / 10.80 € (50 cl)

Crowmoor Dry Apple torr äppelcider

Karhu Lager en klassisk finsk öl 6.80 € (50 cl)
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Brooklyn Brewery Stonewall Inn IPA fördomsfri IPA 9.80 € (40 cl)
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RPS Double Salted Raspberry Hard Seltzer frisk seltzer

6 € (25 cl) / 10.80 € (50 cl)

9.80 € (40 cl)

9.80 € (40 cl)

8.80 € (50 cl)

9.80 € (50 cl)

8.80 € (33 cl)

8.80 € (33 cl)

7.80 € (33 cl)

7.80 € (33 cl)

6.80 € (40 cl)

9.80 € (50 cl)

8.80 € (33 cl)

7.80 € (33 cl)

Öl & andra uppfriskande drycker



Cocktails

Sarti Spritz

Limoncello Spritz

Kraken Black Mojito

12.00 €

12.00 €

Mandaretto Tonic 12.00 € 

Espresso Martini 12.00 €

Claude Chatelier XO Cognac 4 cl

Kyrö Wood Smoke Malt Rye Whisky 4 cl

Nagu GT

Avecer / Snapsar

13.00 €

12.00 €

12.00 €

12.00 €

13.00 €

Mojito (Havana Club Añejo 3 Años)

Enstjärnig Jaloviina 4 cl 6.00 €

Kyrö Vodka 4 cl 6.00 €

Casa Limonio Limoncello likör 4 cl

Casa Limonio Mandarino likör 4 cl 7.00 €

7.00 €

Kraken Rommi Kola

Negroni (Naguroni)

10.00 €

12.00 €

Campari Orange

Kyrö Boulevardier

10.00 €

12.00 €

Mocktails

Rebels 0.0 % Amaretto Sour

Rebels 0.0 % Gin Tonic

12.00 €

12.00 €

Irish Coffee (innehåller mjölk)

Mint-varm choklad (innehåller alkohol)

Lager Americano 10.00 €

12.00 €

12.00 €

Ancho Reyes Original chililikör 2 cl 3.80 €

Ancho Reyes Verde chililikör 2cl 3.80 €

https://www.alko.fi/tuotteet/124456/Kyr-Wood-Smoke-Malt-Rye/


Villi Vahva Vichy

Sun'n Majestic Mango

Fatlemonader

Coca Cola / Coca Cola Zero

Sprite Zero

Sun'n Red Cherry

Fanta Zero

Sodavatten

Sun'n Amazing Apple

Sun'n Sweet Strawberry

Flaska / Burk

Sun'n Blueberry Blast
3.80 € (33 cl)

3.80 € (33 cl)

3.80 € (33 cl)

3.50 € (50 cl)

3.80 € (33 cl)

3.80 € (33 cl)

Kaffe, Te &
Varm Choklad

Espresso

Double Espresso

Varm Choklad

Te

3.80 € (33 cl)

3.80 € (33 cl)

3.80 € (33 cl)

3.50 €

3.50 €

3.00 €

4.20 €

3.80 € (33 cl)

Cafe Latte 5.60 €

 Större dryck (50 cl) +1€

Kaffa Roastery Bryggkaffe  3.20 €

Espressotonic 5.60 €


