GQataccrant: Pl anborl

Du planst ein Fest, den besonderen Tag oder auch ein Event
und Du willst mehr Zeit fir Deine Gaste, Freunde oder Partner haben?
Dann bist Du bei uns im

— RESTAURANT

BOARISCH DAHOAM —

genau richtig.

ImWWdM nehmen wir Dir den Stress ab und sorgen dafur, dass Du dein

eigenes Fest entspannt geniel3en kannst. Mit viel Leidenschaft und einem Auge furs Detail setzen wir
deine Wunsche um - kreativ, geschmackvoll, modern und immer im Rahmen deines Budgets.

Essen ist fur uns nicht nur Beruf, sondern Berufung. Wir lieben es, Menschen kulinarisch zu
verwdhnen und WWMMZU schaffen.

Cndetre Shnmlickébeton: in die, die lisnger. bleiben wollen:

e Restaurant bis 40 Platze e Einzelzimmer inkl. Fruhstlck ab 84,00
e Martin’s Stuberl bis 30 Platze e Doppelzimmer inkl. Frihsttick ab 110,00
e Schreyegg - SAAL 110 Platze

e Biergarten 70 Platze

Ob stilvoll, extravagant oder ganz bodenstandig - wir gestalten mit Dir gemeinsam Dein

perfektes Fest. In einemmmm&dpftdk/& kldren wir alle offenen Fragen und machen aus
Deinem Anlass ein Wmm

Sumon Pankert, Kiidtina Korchard & dad Geane vom SKedtawrant Jljankorl.



Der. YUt cenat Kichenchef Simon Planberl atellt dick vor:

»Ich, Simon Wankerl wurde am 3. Februar 1981 in Miinchen als waschechter Bayer geboren und wuchs in
Germering als Sohn einer Gastronomen Familie auf. Da wundert es nicht, dass auch ich die Leidenschaft fur
kulinarische Genusse sehr frih entdeckte und somit stand schnell fest:

»Ich werde Koch.”

Beruflichor Plordegang

1775 begann ich meine dreijahrige Kochausbildung im ,WeiRen Brauhaus” in Minchen. Dort erlernte ich die
Zubereitung traditioneller bayerischer Gerichte.

1777 unterstitzte ich zwei Jahre lang meine Eltern im heimischen Betrieb.

2002 zog es mich als Commis de Cuisine (Jungkoch) ins Minchner ,Blrger”s Restaurant”.

2003 ging ich ins Seehaus Schreyegg am Ammersee.

2005 kam ich schlieBRlich ins Arabella Sheraton Grand Hotel Miinchen - heute das Westin Grand Minchen

Arabellapark. Im Fine-Dining-Restaurant ,,Ente vom Lehel”.

2007 erhieltich erste Eindricke in die Sternekiiche vom Arabella Sheraton Golf Hotel Son Vida, wo ich dem
Sternekoch Rafael Sanchez (Restaurant ,Plat D" Or") Gber die Schulter schauen durfte.

200S zurick in MUnchen, war ich als Sous Chef im ,,Paulaners Wirtshaus” sowie in der Bankettkiiche des
Westin Grand Munchen Arabellapark tatig.

2007 war es so weit! Meine erste Klichenchefposition im neuen Pan-asiatischen
Restaurant ,ZEN - the best of pan-Asian cuisine” im Westin Grand Mlnchen Arabellapark

2017 es folgten weitere Kiichenchefpositionen im ,Seehaus Schreyegg am Ammersee”, im ,Parkcafe” und im
»The Rilano Hotel"

2074 mit meinem Rucksack an gewonnenen Erfahrungen beschloss ich den Schritt in die Selbstandigkeit und
Ubernahm in Kompagnonschaft das Hotel Gasthof Reiter Brau

20717 Mit der Wiedereréffnung des Landgasthofs Bock, wurde das Restaurant Wankerl geboren - eine
kulinarische Hommage an die Tradition des Hauses, verbunden mit frischen, modernen Akzenten. Unter
meiner Leitung entwickelte sich der Landgasthof Bock in kurzer Zeit wieder zu einer festen GréRe in
Unterbrunnen und der Umgebung - geschatzt fiir ehrliche Kiiche, kreative Ideen und gelebte
Gastfreundschaft.

2025 mit meiner Erfahrung, mochte ich nun auch dem Gasthof am Schloss neues kulinarisches Flair

einhauchen und der Tradition ein lebendiges frisches, modernes Gesicht geben

Weine etenhiloiaphic®

Mit den Jahren hat sich meine Kichenphilosophie weiterentwickelt: Die Frische und Qualitat regionaler,
saisonaler Produkte bleiben mein Fundament. Doch mit wachsender Erfahrung vertiefe ich den Anspruch,
Tradition und Moderne harmonisch zu vereinen. Meine Gerichte sollen nicht nur begeistern, sondern auch die
Zeitlosigkeit natUrlicher Aromen und die Schdnheit kreativer Einfachheit widerspiegeln.

Gaden ist-ein Beddtfuid, geniefSen idteine CKgnat.

- Francois de La Rochefoucauld



S Nonnnuchon Sugpe &,

Rinderkraftbrihe | Pfannkuchen-Streifen | Schnittlauch MGES

Gom Kha Coac 7,

Thaildndische Curry Kokos Suppe
Hahnchenbrust | Galgant | Austernpilze | Zitronengras | Tomaten | Frihlingslauch >KFSESDERSO

Beitagen Salat: &,z

Hausdressing >0

D ioner, Backtendl Salat 17,

groBer Marktsalat | Joghurt Dressing | Hahnchen in Kirbiskern Panade, eingelegt in Buttermilch
KUrbiskernol | Tatar SoRe SPMGESSE

o(é-)m Sm ,2(3,70

grol3er Marktsalat | Hausdressing | rosa gebratene Rinderlendenstreifen ca.200g
geschwenkte Austernpilze | Parmesan | gertstete Kerne SFSPMG

c§¢gmm@m, At neeht cadt und tronkr,
abel wut wenige, die dewe Credclunack
zee dehdtzen weddere.

- Konfuzius

Alle Preise in € inklusive der gesetzlichen MwSt.



Das Chorapiel

P antent o Oehsentatar handgedctuitton, élein 1107 15,2 / 9192 150y 23,0

Rinderfilet vom bayrischen Weideochsen | Sesam | rote Zwiebeln | Ei | Olivendl | Kapern | Dijon Senf
wirzig abgeschmeckt | rustikales Baguette & ESESFERSRSO

Gratimionter. Ziegenbide mit Fsamarin Plonig 14,

Balsamico Dressing | Kirschtomaten | Pinienkerne | Feigen | bunter Sommersalat SPM©

(B4 gett a ofvme S lecdch
v QME . itzte 15,

kraftiger Bergkase | knusprige Rostzwiebeln | Beilagen Salat #M-5GSD

St Stidtirolet Spinaténidel 15,

abgeschmolzen Kirschtomaten | Lauchzwiebeln | braune Butter | Parmesan MGEM

@ Sveet - Cooat $Buddha SBowt 15,5,

gemischter Salat | Sushi Reis | Avocado | Sojabohnen | Kichererbsen | Cashewkerne | rote Bete Falafel
Gurke | Cranberry | Limetten Sesam Dressing °P¢

SMMWWQMWQ Auch das ist bei uns kein Problem,

wir haben eine Ladestation zum Absperren!
Bitte wenden Sie sich an unser wunderbares Team.

Alle Preise in € inklusive der gesetzlichen MwSt.



P ankert o Kladdibor

Die bayridche Chrtwort awfs Plionor Sctmitzel 15,  gutenfrei+150

vom bayrischem Strohschwein | stiRe Senf-Meerrettich-Brez”n Panade
in Butterschmalz gebraten | Kartoffel - Radieserl Salat EGSFER

OW&WWWSWUM&M ,27,70 glutenfrei + 1,50

in Butterschmalz gebraten | Zitrone | kaltgerUhrte Preiselbeeren
bayrische Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck'? | Beilagen Salat B&SDER

Ctoofon — Ropert Detupe 15,

in Malzbier geschmorte Shortribs | Honig-BBQ-SoRe |
bayrischer Krautsalat | Kartoffel - Radieser| Salat >°P.G:5F.50

Brameister (Guladeh 17,

WurzelgemUse | Butter-Spatzle |Beilagen Salat &M G5FSD

@wm’aw QW@WWM%WMSWWM &3,70 glutenfrei + 1,50

Honigschinken | Bergkase gefillt | Home Style Pommes | Beilagen Salat MGESD.1.3ER

Zpiebetrodtbraton 200, 27,

von der bayrischen Farse | Zwiebelsol3e | Speckbohnen '3
resche Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck | knusprige Rostzwiebeln >5P:6:5F

Lchidteal 25,

Wasabi-Lemon Risotto | gegrillter griiner Spargel | Rieslingschaum FMSD.GS

Samdtag, Sow- wnd feictagd frisch aus don S

Ofenfriachor Sehmecndbraten vom Ustentohor Serorachmein 17,7

aus der saftigen Schulter des Strohschweins | Krusterl | HB-DunkelbiersofRe
Kartoffelknddel | Krautsalat mit Speck

Alle Preise in € inklusive der gesetzlichen MwSt.
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Brotzectdctumanberl beim Pl ankert

Bagidcher. Hlundtaalat: 10,

Regensburger | rote Zwiebeln | Radieserl | Kirschtomaten | Essiggurke
Bauernbrot >°FSPG

Sctweizer Plendtdatat 77,

Regensburger | Bergkase | rote Zwiebeln | Radieserl | Kirschtomaten
Essiggurke | Bauernbrot 5FSDGM

Q/awdgemacﬂta Bratensiilze 13,

Blattsalate | rote Zwiebeln | Bratkartoffeln mit Speck 5013

Obactt Obatztca 7,

rote Zwiebeln | Radieser! | Bauernbrot >5F5D:G

Pindackhor Sctumanborlbrat o557 15,

Sudtiroler Bauernspeck | Kaminwurz " n | Honigschinken | kalter Braten | Radiserl
Emmentaler | Bergkase | Essiggurken | frischer Kren | Butter | Bauernbrot s°'3

Man soll dem o@&ﬂ etwas C%m bieten,
damit die « Seele

a@édthat, darin zu wohnen

Alle Preise in € inklusive der gesetzlichen MwSt.



SE@ 2 Cy! ech

%W%SMWM@ ,@MIMMW ]0,70 glutenfrei +1,50
Beeren | Tages Sorbet EMG @
Karamellisiontor CRaiderdchmarrn 15,5,

Mandeln | Jamaica Rum Rosinen | Apfelkompott EMGsSch

,AS%?@% SW Lo

ein kleines Dessert im Glas geht immer

cgmétmtw' onern
Clnser i ladden wit von det S/ bllinget (Sidmangfakteet prodiuziotern

Vanille | belgische Schokolade | Erdbeere je Kugel 2,5p
Tagesaktuelles Sorbet je Kugel 2.

weitere Eissorten bitte beim Service erfragen

EPoteon Satme eptra O, 5
Kendtor Smarties Bechor 2,7

1 Kugel Vanille | Smarties

Bei Allergien oder Lebensmittelunvertraglichkeiten, wende Dich bitte an unser wunderbares Team
oder direkt an die Kiiche und wir finden zusammen sicherlich eine gute Losung.

Zusatzstoffe

Nr. 1 mit Konservierungsstoffen Nr. 2 mit Farbstoffen

Nr. 3 mit Antioxidationsmittel Nr. 4 mit Siiungsmittel Saccharin

Nr. 5 mit Sﬁﬂungsmittel Cydamat Nr. 6 mit Sﬁﬁungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle
Nr. 7 mit SiiBungsmittel Acesulfam Nr. 8 mit Phosphat

Nr. 9 geschwefelt Nr. 10 chininhaltig

Nr. 11 koffeinhaltig Nr. 12 mit Geschmacksverstirker

Nr. 13 geschwirzt Nr.14 gewachst

Nr. 15 genetisch verdndert

Allergene

Eier=E Erdniisse = ER

Fisch = F Glutenhaltiges Getreide = G
Krebstiere = K Lupine = L

Milch = M Schalenfriichte = SCH
Sellerie = S Senf = SF

Sesamsamen = SE Sojabohnen = SO

Schwefeldioxid/Sulfite = SD Weichtiere =



