
Citronnade maison au basilic frais
Citronnade du bled maison menthe & fleur d’oranger

 Jus de fruits frais de saison
Soda maison à la mangue

Charitea maté 
Charitea red rooibos & fruits de la passion 

Cola Bio 
Kombucha framboise & jasmin 

Verre d’eau pétillante
     

Boissons Softs
5,5

5,5

5,5

5,5

5

5

4,5

6

1

Prix TTC, taxes et services compris. Liste des allérgènes disponibles sur demande.

Apéritifs
Pastis artisanal de Marseille 

Cuvée Spéciale
14 plantes aromatiques, dominante armoise. 3 mois de fabrication  

 
Cuvée Régalade

14 plantes aromatiques, dominante réglisse. 3 mois de fabrication 

Cuvée Prestige
56 plantes aromatiques. 5 mois de fabrication 

Pastis Casanis
 Nez léger et floral, dominante anis vert 

Pastis Henri Bardouin 
65 plantes aromatiques, dominante badiane 

Cocktail Gin Basil Smash 
Gin, basilic, citron  

Aperol Spritz 
Bières la parisienne

Pils, IPA, blanche

2cl
4,50

4,50

5

3,50

8

8

6
33cl

5



Arlette 
Steak beyond, mayo pistou, les tomates confites de ma grand-mère, ail confit,

fromage frais
Façon chef + 3€ (supplément oignons confits, oignons frits et  ail frit) 

Kimchi 
Steak beyond, mayo goshujang, kimchi maison au piment d’Espelette, feuilles de

romaine, concombre frais 
Façon chef +3€ (supplément oignons frits et deux tranches de cheddar coulant)

Weon
Seitan façon fried chicken, sauce cacahuète maison, oignons confits,  

aloko (banane plantain frites)
Façon chef +3€ (supplément cheddar et caviar d’aubergines)

Tonton Katsu 
Tonkatsu de seitan pané, caviar d’aubergines aux épices du trappeur, mayo katsu à

l’ail noir et piment d’espelette, salade mizuna et chou blanc assaisonné à la crème de
sésame 

Façon chef +3€ (supplément fromage frais, bacon et ail frit )

Cheese ou Smashed 
Steak beyond, sauce secrète, cheddar coulant, oignons frais, pickles maison, tomates

san marzano, mayonnaise 
Façon chef +3€ (supplément 2 tranches de bacon, mayo à la truffe)

Cebolla dream
Steak beyond, oignons frais, oignons frits, oignons confits, pickles, cheddar coulant,

tomates san marzano, sauce secrète, mayo
Façon chef +3€ (supplément 2 tranches de bacon, mayo à la truffe)

Tricot Daddy
Kaarage de pleurotes, bacon, sauce gribiche, chou blanc, sauce ail confit sirop

d’érable miso moutarde

Prix TTC, taxes et services compris. Liste des allérgènes disponibles sur demande.

14,50

14

13,50

13

13,50

14,50

14,50

Burgers



Nuggets x6
Nuggets de seitan doré et croustillants

Légumes de saisons 
Aubergines indiennes fondantes napées de notre
sauce cacahuète, coriandre, cacahuètes torréfiées 

Salade tonton
 Mizuna et choux blanc, crème de sésame, 

oignons frits
 

Patatas bravas 
 Frites double cuisson, sauce poivrons-tomates-

oignons, piment, filet  d’aioli à l’origan, oignons frits

Gaspacho 
Tomates cerises confites, tomates coeur de bœuf,

croustillants parmesan sésame

Frites nature 
Frites aux herbes de Provence  

Frites de panisse 

Mayo Pistou
Mayo goshujang
Sauce cacahuète

Sauce secrète
Mayo ail noir, piment d’espelette

Aïoli a l’origan
Mayo truffe (+1€)

Tu as trés faim ? 
Double ton burger 

Bacon
Cheddar

Oignons confits 
Oignons frits

Ail confit 
Ail frit

Pain sans Gluten 

6

6,50

4,50

7

4

5,50
4,50

1€
3,50

1,50
2

1,50
2

1,50
2

6,50

Prix TTC, taxes et services compris. Liste des allérgènes disponibles sur demande.

Sides

Frites

Sauces Extras
2



Crumble de fruits 
Fruits selon arrivage (demande à ton serveur il adore parler), crumble a

l’amande
Fuelan

 mi moelleux mi fondant au chocolat  70% , craquant et fondant de
spéculoos…

Tiramisu façon tonton 
Crema di café sur un financier imbibé de café à l’amaretto,

 chocolat noir rapé 
Supplément croustillant pistache en insert

Donuts Boneshaker 
Parfums au choix

Brookie Boneshaker 
Mix entre brownie & cookie

Espresso 
Capuccino, Latté

-
Rhums arrangés des tontons

Tequila Don Julio
Glenfiddich 12 ans 

 

Boissons chaudes et Digestifs

8

8

+2.50

2,90
4,50

7
9
9

Prix TTC, taxes et services compris. Liste des allérgènes disponibles sur demande.

Desserts

7

6

7


