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Songs in Many Bites 14,90

Sigara Béregi, Ezme, Hummus mit knuspriger Pastirma,
Ziegenkase, Chickpea Fries, Kése mit Oliven und Minze, Baba
Ganoush mit frisch gebackenem, hausgemachten Brot.

Lentils of the Orient 5,90

Eine herzhafte tirkische Linsensuppe, gewirzt mit frischen
Krdautern und Gewiirzen, serviert mit Zitrone und frisch
gebackenem, hausgemachten Brot.

Tahini Ritual 9,90

In Panko panierter, goldbraun gebackener Blumenkohl, serviert auf einem
cremigen Hummusbett — getoppt mit angebratenen Kichererbsen,
gerdsteten Pinienkernen und verfeinert mit einer zarten Tahini-Sauce.

SALADS O [DIN

Sultan’s Cigar 6,90

Knusprig-goldbraun gebackene Yufka-Teigréllchen, traditionell
gefillt mit wiirzigem Wei3kése und frischen Kréutern.

Sun on the Waves 14,90

Zart gegrillte Hdhnchenbrust. Dazu servieren wir aromatischen
Bulgur mit Tomaten und frischen Kré&utern.

Desert Caeser 13,90

Pearls of the Levants 6,90

Fein marinierte Halloumi-Wiirfel-Spief3e, durchzogen von
aromatischem Olivend|, frischem Zitronensaft, Thymian,

Knackiger Salat, hausgemachtes orientalisches Tahini-
Knoblauch & Honig - goldbraun gegrillt.

Caesar-Dressing, knusprige Kichererbsen, gegrillte
Gewiirzhéhnchenstreifen und ein Hauch Sumach — kréftig,
cremig, unverwechselbar.

Green Flower 12,90

E Ein harmonisch abgestimmter Salat aus zartem Brokkoli,

Silk and Spice 8,90

Knusprig gebratene Pastirma, verfeinert mit zart sautiertem Spinat,
serviert auf einem cremigen Joghurtbett.

cremiger Avocado, griinem Spargel, feinen Erbsen, jungen
Spinatblattern, Mandeln, Quinoa und knackigem Blattsalat —
verfeinert mit einem cremigen Tahini-Zitronen-Dressing.

Red over White 8,90

Aromatisch geréstete Paprika mit feinem Rauchgeschmack,
garniert mit frischer Petersilie und knackigen Walnissen,
serviert auf einem cremigen Joghurtbett.

Garden of Eden 13,90

Ein erfrischender, farbenprachtiger Salat, inspiriert vom Garten
der Sinne: Knackiger Blattsalat, sif3-saftige bunte Tomaten,
zarte Erbsensprossen, feine Radieschen, essbare Bliten und
Burrata vereinen sich mit hochwertigem Olivensl, einem Hauch
feinem Balsamico und dem wiirzigen Aroma von Shiso.

Chilli Kissed of Eden 8,90

Knusprig gebackene of Eden Manti (tiirkische Teigtaschen), gefiillt
mit Frischk&se, serviert mit einem cremigen Chili-Cheese-Dip.

Sultan’s Secret 12,90

Vegane Tacos mit Rote-Bete-Tatar & Zaziki Mystic Roca 9,90
Pfeffrig-frischer Rucola trifft auf aromatische Tomaten, feine
Zwiebeln und wird mit einem Hauch Zitrone sowie bestem
Olivendl veredelt. Abgerundet wird dieser leichte Genuss durch

hauchdiinn gehobelten Ziegenkase.

The Ocean’s Fire 15,90

Tuna Tacos mit Spicy Mayo & marinierten Zwiebeln

The Hidden Bite 14,90 Pink on Green 15,90
Pulled Beef Tacos auf Avocadocreme und Sumach-Zwiebeln Zarter, hausmarinierter Lachs ruht auf einem frischen Mix aus

i Rucola, jungem Spinat, cremiger Avocado und knackiger Gurke.
Catch of Djinn 15,90 Fruchtige Orangenspalten, spritzige Limette, aromatische Minze

und fein marinierte rote Zwiebeln runden dieses erfrischende
Geschmackserlebnis perfekt ab.

Zart panierter Kabeljau, serviert als Taco, verfeinert mit einer
aromatischen Safran-Zitronen-Aioli und frischer Minze.

Mehr Extras2 Je/ pro Portion 4,90

- mit gegrillter Hahnchenbrust
- mit gegrillten Garnelen

- mit Falafel

- mit Halloumi Kése

- mit Ziegenkdse im Teigmantel
- mit Ksfte

- mit Thunfisch

- mit Lammfleischwiirfeln
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Breast of Flame

Zart gegrillte Héhnchenbrust. Dazu servieren wir aromatischen Bulgur mit
Tomaten und frischen Kréutern oder Reis.

Whispers of Spice

Zart gegrillte, hausgemachte Kéfte, saftig und mit feinem Réstaroma vom
Lavastein. Gewiirzt mit einer geheimen orientalischen Gewiirzmischung.
Dazu servieren wir aromatischen Bulgur mit Tomaten und frischen
Kréutern oder Reis.

Avocado & Ashes

Zart gegrillter, saftiger Adana Kebab. Angerichtet auf einem
hauchdiinnen Avocado-Carpaccio, verfeinert mit cremiger Pistaziensauce
und frischen Granatapfelkernen. Dazu servieren wir aromatischen Bulgur
mit Tomaten und Kréutern oder Reis.

Blades Offering

Zart gegrillter Sis Kebab, saftig und mit intensivem Réstaroma. Gewiirzt
mit einer aromatischen Gewiirzmischung und am Spief3 iber offener Glut
gegart. Dazu servieren wir aromatischen Bulgur mit Tomaten und Kréutern
oder Reis.

Noble Flame

Zart gegrillte Aubergine, veredelt mit einer einzigartigen Tahini-Zimt-
Sauce. Ein harmonisches Spiel aus nussigen, rauchigen und warm-
wiirzigen Aromen.

Optional: Extra Kéfte +4,90

Sultan “s Pillow

Zarte Teigtaschen, gefillt mit wiirzig abgeschmecktem Fleisch, umhillt von
goldener Butter und einer aromatischen Tomatensauce. Veredelt miteinem
Hauch getrockneter Minze — ein Gericht wie aus den Palastkiichen
vergangener Zeiten

Princess Pillow

Zarte Teigtaschen, gefiillt mit einer cremigen Frischkasefillung, umhiillt
von goldener Butter und einer aromatischen Tomatensauce. Veredelt mit
einem Hauch getrockneter Minze — leicht, edel und verfihrerisch wie ein
kénigliches Fest.

Golden Ember

Zart gegrillter Maiskolben, veredelt mit cremigem Joghurt, nussigem
Tahin und feinem Lauch. Knackige Pistazien und ein Hauch pikantes
Harissadl.

Falafel Whisper

Zart gegrillter Maiskolben, veredelt mit cremigem Joghurt, nussigem
Tahin und feinem Lauch. Knackige Pistazien und ein Hauch pikantes
Harissadl.

Fireborn Beyti

Weiches, ofenfrisches Sauerteig-Naanbrot, gefillt mit saftigem
Kéfte, serviert auf cremigem Joghurt und vollendet mit einer pikanten
Tomatensauce.

Firekissed Chicken

Weiches, ofenfrisches Sauerteig-Naanbrot, gefillt mit saftigem
Héhnchen, serviert mit cremigem Joghurt und abgerundet mit einer
pikanten Tomatensauce.

Mehr Extras? Je/ pro Portion

-Gegrillte Hahnchenbrust
-Gegrillte Garnelen-Falafel
-Halloumi-Kése
-Ziegenkdse im Teigmantel
-Kafte-Thunfisch
-Lammfleischwiirfel

-Bulgur-Reis
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16,90

18,90

16,90

11,90

16,90

16,90

16,90

16,90

15,90

15,90

+4,90

PDE OF [DIN

Fire’s Kissed Bread

Weiches, hausgemachtes Naan, aromatisch bestrichen
mit wiirzigem Knoblauchsl und hausgemachtem Hummus.

Moonmilk

Pide mit Kése und Tomatensauce.

Sultan’s Slice

Pide, belegt mit fruchtig-wiirziger Tomatensauce,
zart schmelzendem Kése und aromatischem Pastirma.

Kiss of Green Plant

Pide, belegt mit cremiger Avocado und feinem Tahin.

Ocean vs Orientalis

Pide, belegt mit zartem Thunfisch im Sesammantel und verfeinert mit feiner
Wasabi-Mayonnaise und aromatischen japanischen Gewiirzen.

Wings of Anatolia

Pide, belegt mit Paprika, Hahnchen, mini Maiskolben und Sumach
Zwiebeln.

Indian Summer

Pide, belegt mit zartem Butter Chicken in cremiger Sauce
und verfeinert mit aromatischen indischen Gewiirzen.

Golden Heat

Pide, belegt mit wiirziger Sucuk.

Za’atar Soul

Pide, belegt mit einer wiirzigen, fein gehackten Hackfleischmischung,
frischen Krautern und Tomaten, verfeinert mit einer erfrischenden
Zitronensauce — inspiriert vom klassischen Lahmacun.

The Golden Leaf

Saverteig-Pide, belegt mit herzhaft gegrilltem Halloumi und cremiger,
frischer Avocado.

Ember’s Garden

Saverteig-Pide, belegt mit einer bunten Mischung aus kleinen
Maiskélbchen, Kartoffeln, Zucchini, Auberginen, Pilzen und Paprika.

Goat Bloom

Saverteig-Naan trifft auf luftige Ziegenkdse-Schdumchen, veredelt
mit einer siBherben Olivensl-Honig-Note und knackigen
Pistazienstiickchen.

Silk Nest

Weiches, hausgemachtes Naan mit zarter Mascarpone-Mousse,
veredelt durch eine verfihrerische Schokoladencreme mit Himbeeren und
Granatapfelkernen.

9,90

12,90

13,90

15,90

13,90

14,90

14,90

16,90

13,90

16,90

16,90

13,90




