
guilty pleasures
    
  

appel tarte tatin
bladerdeeg, karamel, vanille-ijs

12

passievrucht cheesecake mousse
mango-chili compote, pavlova 

12

trifle
chocolade, seizoensfruit 

12

new style Dame Blanche 
vanille parfait, witte chocolade bros, gegrilde perzik, 

pure chocoladesaus
11

sorbet coupe
2 soorten sorbet, seizoensfruit

11
 

kaas
4 soorten kaas, vijgencompote, panforte

12

cocktail
Espresso Martini
Ketel One vodka, suikersiroop & espresso

dessertwijnen
Porto D by Duorum Tawny 
Douro - Portugal

Boschendal Vin d'Or 
Franschhoek - South Africa

Weingut Esterházy Beerenauslese
Burgenland - Austria

special coffees
Irish - Italian - French - Spanish coffee

13,5

7,5

8,5

8,5

10,5



17u tot 22u     Zijn er speciale dieetwensen of allergieën? Laat het ons dan weten.

2-gangen keuzemenu
voor- en hoofdgerecht

incl. side dish naar keuze

42,5

3-gangen keuzemenu
incl. side dish naar keuze

52,5

entrecôte +3
tonijnsteak +3

bijpassende wijnen (per glas) 9

brood van de zee (wit, bruin, saffraan en zeewier)
door Pain de Mer gemaakt brood van lokale, Zeeuwse bloem, gefilterd zeewater en roomboter

starters
steak tartaar
klassieke steak tartaarsaus, kervel, bieslook, brioche, olijf, kruidenmayonaise

Scheveningse vissoep
met sinaasappel room, brioche en rouille

kabeljauw
tijgermelk, kruidenolie, kruiden tuille, viseitjes 

burrata V
gegrilde perzik, gedroogde abrikozen, zoetzure radijs, perzik vinaigrette, gerookte amandel 

hoofdgerechten

open fire
onze Josper grill geeft een uniek aroma en een rooksmaak aan jouw gerecht

entrecôte (250g)
seizoens asperge, Pommes Anna, Hollandaisesaus met beenmerg

roasted Iberico-rack
gekarameliseerde zuurkool schuim, zuurkool, pommes fondant, geroosterde prei, gevogelte jus

maiskip
uien tarte tatin, dragonjus, bonne femme

tonijnsteak (200g)
gestoofde groenten, Hollandaisesaus met beenmerg 

dorade
pommes fondant, doperwt, mint, gevogelte jus, mini bospeen

koolrabi tournedos V
uien tarte tatin, jus van geroosterde ui, uiencrème (vegan)

chef’s favourite
zeebaars
zeekraal, knapperige venkelsalade en gebrande citroen 

pappardelle rivierkreeft
romige bisque saus, lamsoren, schaaldieren

pappardelle courgette V
mascarpone, citroen, cherrytomaat, krokante maïs 
    

on the side 
huisgemaakte friet met schil 
      
gegrilde romaine sla - perzik - burrata - perzik vinaigrette 
        
loaded Pommes Anna - truffel mayonnaise - beurre noisette - verse kruiden 

seizoensgroenten  

5

16

15

16

14

6

6

6

6

31

28

29

31

27

25

27

24

22



guilty pleasures

taart 
keuze uit de vitrine

5

appel tarte tatin
bladerdeeg, karamel, vanille-ijs

12

sorbet coupe
2 soorten sorbet, seizoensfruit

11
 

Nomon’s signatures
beef burger
romaine sla, tomaat, augurk, oude kaas, uien chutney, Nomonsaus, brioche

      
courgette burger V
romaine sla, tomaat, tzatziki, uien chutney, brioche

steak tartaar
klassieke steak tartaarsaus, kervel, bieslook, brioche, olijf, kruidenmayonaise

carpaccio
rundercarpaccio, truffelolie, citroen, pijnboompitten, rucola, Grana Padano

19

18

16

15



soepen
Scheveningse vissoep
met sinaasappel room, brioche en rouille

seizoenssoep

sandwiches (wit/bruin)
club Nomon
kipfilet, bacon, romaine sla, eiersalade, zoetzure komkommer, tomaat 

carpaccio
rundercarpaccio, truffelolie, citroen, pijnboompitten, rucola, Grana Padano 

makreelsalade
appel, kruidenmayonaise, cherrytomaat, verse kruiden

burrata V
gerookte amandel, gegrilde perzik, perzik vinaigrette, pistache

de ‘Haagsche Croquetterij’ 
2 kroketten van de ‘Haagsche Croquetterij’ 
keuze uit weiderundkroket met mosterd, oesterzwamkroket met mosterd V  
of Noordzeegarnaalkroket met wakamé sesamsaus 

   

salades
garnalen
mango-chili compote, paksoi, bimi, soja-yuzu-sesamdressing

burrata V
gegrilde romaine sla, gegrilde perzik, abrikoos, perzik vinaigrette 

on the side
huisgemaakte friet met schil 
      
brood van de zee (wit, bruin, saffraan en zeewier) 
door Pain de Mer gemaakt brood van lokale Zeeuwse bloem, gefilterd zeewater en roomboter

12:00 - 17:00  Zijn er speciale dieetwensen of allergieën? Laat het ons dan weten. 
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12-uurtje

œuf en cocotte
steak tartaar

de ‘Haagsche Croquetterij’ (weiderund, oesterzwam of Noordzeegarnaal)
Scheveningse vissoep

18


