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S P E I S E N

L E B E R K N Ö D E L S U P P E  . . . . . . . . . . . . . . . .

Kräftige Brühe mit herzhaften, hausgemachten Leberknödeln - 

wie bei Oma.

K L O S S ’  M I T  S O S S ’  ( K I N D E R P O R T I O N ) .

Kleiner Kloß mit deftiger Schweinebratensoße. 

H E R Z L I C H  W I L L K O M M E N !

Erleben Sie echte fränkische Küche - 

bodenständig, regional und einfach lecker!

Unsere Speisen werden frisch zubereitet und mit Liebe serviert! 

R E S E R V I E R U N G E N  U N T E R :  

T E L :  0 9 5 1 - 2 3 0 3 5

E M A I L :  W E I N F A S S - B A M B E R G @ G M X . D E

S U P P E N  U N D  K L E I N I G K E I T E N
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Informationen über die Zutaten in unseren Speisen, die Allergien oder Unverträglichkeiten 

auslösen können, erhalten Sie gerne von unserem Personal!

6 , 0 0 €

4 , 5 0 €

Ein Trinkgeld für unseren Service ist nicht im Preis enthalten

und wird bei Zufriedenheit gerne entgegengenommen.

K Ä S E W Ü R F E L  M I T  O L I V E N  

U N D  K N U S P E R B R E Z E L N . . . . . . . . . . . . . . .

C H I P S /  K N U S P E R B R E Z E L N  . . . . . . . . . . .

( W E C H S E L N D E S  A N G E B O T )

8 , 5 0 €

2 , 5 0 €



S C H Ä U F E R L A . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Schweine-Schäuferla in dunkler Biersoße mit Kloß.

Dazu Sauerkraut oder Wirsing.
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F R A N K E N ’ S  K L A S S I K E R

1 8 , 0 0 €

B A M B E R G E R  B A U E R N T O P F . . . . . . . . . . . . .
Zart geschmorter Schweinefleisch-Eintopf 

mit Paprika, Räucherbauch-Speck, Bamberger Hörnla 

(= bamberger Kartoffelsorte), Karotten und grünen Bohnen.

Dazu frisches Bauernbrot.

1 6 , 0 0 €

B A M B E R G E R  Z W I E B E L F L E I S C H . . . . . . . . .
In Anlehnung an die bekannte “Bamberger Zwiebel” 

servieren wir saftiges Schweinefleisch vom Schäuferla,

geschmort mit milden Zwiebeln und kräftigem Schmorsud. 

Dazu wahlweiße mit Bratkartoffeln oder fränkischem Kloß.

1 7 , 0 0 €

F R Ä N K I S C H E R  T A F E L S P I T Z . . . . . . . . . . .
Zarte Scheiben des Spitzstückes der Rinderkeule mit

Preiselbeeren, Krensoße (Meerrettichsoße) und KlößenNeu

Neu

1 9 , 0 0 €

1 5 , 0 0 €H A C K F L E I S C H K Ü C H L E  . . . . . . . . . . . . . . .  
Hausgemachte saftige Hackfleischküchle 

aus 100 Prozent Rinderhackfleisch mit fränkischem

Kartoffelsalat, dazu Bratensoße.

G E B R A T E N E  L E B E R W U R S T . . . . . . . . . . . . .
Ein gebratener Kringel Leberwurst mit 

röschen Bratkartoffeln und Sauerkraut.

S C H N I T Z E L  “ W I E N E R  A R T ” . . . . . . . . . . .
Paniertes Schweineschnitzel, dazu wahlweise fränkischer

Kartoffelsalt oder gold-gelbe Bratkartoffeln.

1 5 , 0 0 €

1 7 , 0 0 €

J Ä G E R S C H N I T Z E L  N A T U R  . . . . . . . . . . . .
Schweineschnitzel natur (unpaniert) mit Pilzrahmsoße,

dazu wahlweise fränkischer Kartoffelsalat oder gold-gelbe

Bratkartoffeln.

1 8 , 0 0 €

S I E G E R - B R A T W Ü R S T E  V O M  M E T Z G E R  K A L B
Gewinner des 1. Platzes beim Bratwurstgipfel!

Zwei grobe fränkische Knoblauch-Kümmel-Majoran-Bratwürste, 

fein gewürzt, mit warmem Sauerkraut und Kartoffelsalat nach

Hausrezept. (Alternativ mit Kraut und Bauernbrot) 

1 5 , 0 0 €

Umbestellung der Beilage zu Bratkartoffeln: +1,50€ 
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N U D E L G E R I C H T E

N U D E L N  M I T  A R G E N T I N I S C H E M  R O A S T B E E F
Pasta, serviert mit zarten Roastbeefstreifen 

vom argentinischen Rind (150g), sautierten Frühlings- und

roten Zwiebeln in einer fein abgeschmeckten Tequila-Sahne-

Soße.

2 3 , 5 0 €

N U D E L N  M I T  C R E M I G E R  P I L Z E N R A H M S O S S E
Pasta geschwenkt in einer feinen Sahne-Kräuter Soße mit

leckeren saisonalen Marktpilzen.

1 4 , 0 0 €O M A S  S C H I N K E N N U D E L N . . . . . . . . . . . . . . .
Nudeln wie man sie von Früher kennt - Pasta verfeinert mit

würzigem Schinken, bamberger Zwiebeln und Sahnesoße.

E I N G E S C H N I T T E N E  K L Ö S S E  . . . . . . . . . . .
In der Pfanne gebratene Kloß-Scheiben, mit Ei,

Zwiebeln und Kräutern verfeinert. 

1 2 , 0 0 €

R A H M S C H W A M M E R L N  M I T

S E M M E L K N Ö D E L N  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Semmelknödel serviert mit einer feinwürzigen

Pilzrahmsoße. (Alternativ fränkische Klöße bestellbar)

1 4 , 0 0 €

1 4 , 0 0 €

1 5 , 0 0 €

Neu

1 4 , 0 0 €K Ä S E S P Ä T Z L E  . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .
Gebrühte Eierspätzle in schmelzigem Berg-Käse

und roten Zwiebeln, verfeinert mit Röstzwiebeln.

V E G E T A R I S C H E  K L A S S I K E R  U N D  S A L A T

G R O S S E R  B U N T E R  S A L A T  . . . . . . . . . . . . .
Salatvariation mit Tomate, Gurke und Paprika

Dazu gibt es unser hausgemachtes Senfdressing.
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B I T T E  B E A C H T E N  S I E  A U C H  U N S E R E  T A F E L N

F Ü R  W E I T E R E  T A G E S G E R I C H T E



2 , 5 0 €

B E I L A G E N /  E X T R A S
N U R  Z U  H A U P T G E R I C H T E N  B U C H B A R

P O R T I O N  B R A T E N S O S S E . . . . . . . . . . . .

3 , 5 0 €P O R T I O N  P I L Z R A H M S O S S E . . . . . . . . . .

4 , 5 0 €P O R T I O N  B R A T K A R T O F F E L N

( S P E C K / Z W I E B E L N )

E X T R A  K L Ö S S E  ( 2 X  9 0  G R ) . . . . . . . . 3 , 5 0 €
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K A I S E R S C H M A R R N  . . . . . . . . . . . . . . . .
Warmer fluffiger Kaiserschmarrn 

mit Vanillesoße oder Apfelmus.

K U C H E N /  T O R T E N . . . . . . . . . . . . . . . . .
U.a. hausgemachte Kuchen und Torten von unserer Bäckerin Pia.

Die aktuellen Kreationen finden Sie auf unserer Kuchentafel. 

Immer nach dem Motto “solange der Vorrat reicht”. 

D E S S E R T

8 , 0 0 €

K U C H E N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

T O R T E N . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . . .

4 , 5 0 €

5 , 5 0 €

P O R T I O N  S A H N E  . . . . . . . . . . . . . . . . . 1 , 5 0 €
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B E I L A G E N S A L A T . . . . . . . . . . . . . . . . . . 5 , 5 0 €

P O R T I O N  W I R S I N G  /  S A U E R K R A U T . . . 4 , 5 0 €

G L U T E N F R E I

V E G E T A R I S C H

E X T R A  S E M M E L K L Ö S S E  ( 2 X  9 0  G R ) . .



BIER

APERITIVI

Ahörnla “Helles”

Ahörnla “Rotbier”

Radler (mit Limo)

Radler Sauer (mit Wasser)

4,50€

4,50€

4,50€

4,50€

Hefeweizen

Hefeweizen alkoholfrei

Jever Fun alkoholfrei

Schlenkerla Rauchbier

5,00€

5,00€

4,50€

5,00€

kleiner Kaffee

großer Kaffee 

Cappuchino

Espresso

Espresso doppelt

Tasse Tee

3,50€

4,50€

4,50€

3,00€

4,00€

3,50€

G E T R Ä N K E

KAFFEE/ TEE

Aperol Spritz 0,25L

Lillet Wild Berry 0,25L

Limoncello Spritz 0,25L

Sarti Spritz 0,25L

Crodino (alkoholfrei) 0,25L

7,50€

7,50€

7,50€

7,50€

7,50€

SCHNAPS 2CL
Bamberger Sieben-Hügel

Schoko Vino 

Williams-Christ-Birnenbrand

Weinbergpfirsich

4,50€

4,00€

4,00€

4,00€

“ Z U M  W O H L ! ”

VOM FASS 0,5

AUS DER FLASCHE 0,5

Neu HOMEMADE LEMONADE

Erdbeer - Minze

Ingwer - Zitrone - Hollunder 

Hausgemachte Limonaden gewonnen 
aus frischen Zutaten

6,00€

6,00€

Wasser 0,5L (still oder spritzig)

Wasser 0,3L (still oder spritzig)

Karaffe Tafelwasser 1,0L 

(still oder spritzig)

Saftschorle 0,5L

(Johannisbeere / Apfel)

Saftschorle 0,3L

(Johannisbeere / Apfel)

Softdrinks 0,33L

(Cola / Cola Zero / Cola-Mix / 

Orangenlimonade /Zitronenlimonade

ALKOHOLFREIES

Moët & Chandon Brut 

Impérial 0,75L

Klassischer Champagner, 

frischund elegant mit feinen

Frucht- und Briochenoten.

Moët Ice Impérial 0,75L

Fruchtiger Champagner,

speziell für Eiswürfel kreiert –

intensiv und erfrischend.

90,00€

120,00€

Neu

4,00€

3,00€

5,50€

4,50€

3,50€

4,00€



R E S E R V I E R U N G E N  U N T E R :  

T E L :  0 9 5 1 - 2 3 0 3 5

E M A I L :  W E I N F A S S - B A M B E R G @ G M X . D E ”

U N S E R E  Ö F F N U N G S Z E I T E N

M O N T A G  -  F R E I T A G :    

S A M S T A G /  S O N N T A G

F E I E R T A G :  

A B  1 2  U H R

A B  1 2  U H R  

W I R  F R E U E N  U N S  A U F  I H R E N  B E S U C H !



WEISSBURGUNDER KLASSIK, TROCKEN

BAMBERGER SILVANER 
VOM MICHELSBERG (!), TROCKEN

P H I L O S O P H I E
W I R  L E G E N  G R O S S E N  W E R T  A U F  T R A N S P A R E N Z  U N D  E I N E  K L A R E ,

N A C H V O L L Z I E H B A R E  H E R K U N F T  U N S E R E R  W E I N E .  I N S G E S A M T  K O M B I N I E R E N  W I R

I N N O V A T I O N  M I T  V E R A N T W O R T U N G  U N D  T R A D I T I O N ,  U M  W E I N E  Z U  S C H A F F E N ,  D I E

S O W O H L  D I E  G E S C H I C H T E  D E S  W E I N G U T S  W I D E R S P I E G E L N  A L S  A U C H  D I E

A N S P R Ü C H E  D E R  H E U T I G E N  Z E I T  E R F Ü L L E N .

ACOLON, TROCKEN, ROT

Weingut Wagner 
Bamberg - Michelsberg - Staffelbach

0,25L  8,90€
0,75L 25,90€

0,25L  8,90€
0,75L 25,90€

Bamberger Wein

0,25L  8,90€
0,75L 25,90€

Wein aus Bamberg

E I N E  E H E R  " N E U E "  U N D  U N B E K A N N T E  R E B S O R T E :

N E B E N  F E I N E N  F R U C H T A R O M E N  Z E I C H N E T  S I C H  D I E S E R  W E I N  D U R C H

E I N E  H A R M O N I S C H E  F Ü L L E  U N D  D E Z E N T E  T A N N I N E  A U S .  

M I T  T I E F R O T E R  F A R B E  U N D  W Ü R Z I G - F R U C H T I G E N  N O T E N  P A S S T

D I E S E R  W E I N  H E R V O R R A G E N D  Z U  K R Ä F T I G E N  K Ä S E -  U N D

F L E I S C H G E R I C H T E N ,  A B E R  A U C H  Z U  G E G R I L L T E M  F I S C H .

C H A R A K T E R I S T I S C H  F Ü R  D I E S E N  I M  E D E L S T A H L T A N K

A U S G E B A U T E N  S I L V A N E R  I S T  E I N  K R Ä F T I G E R  D U F T ,

D E R  A N  K R Ä U T E R  U N D  F R I S C H E S  H E U  E R I N N E R T .  E S

H A N D E L T  S I C H  U M  E I N E N  K R Ä F T I G E N  W E I N  M I T

E I N E M  A U S D R U C K S S T A R K E M  T Y P I S C H E N

S I L V A N E R B U K E T T .

D E R  W E I S S B U R G U N D E R  P R Ä S E N T I E R T  S I C H  I M  G L A S

H E L L G E L B  B I S  G E L B , I M  D U F T  K R Ä F T I G  U N D  A N I M I E R E N D .

T Y P I S C H  I S T  S E I N  L E I C H T  N U S S I G E S  A R O M A .  

D I E S E R  T R O C K E N  A U S G E B A U T E  B U R G U N D E R  Ü B E R Z E U G T  M I T

S E I N E M  M I T T L E R E M  B I S  K R Ä F T I G E M  K Ö R P E R  U N D  S E I N E R

F E I N R A S S I G E N  S T R U K T U R .  

E I N  I D E A L E R  B E G L E I T E R  Z U  V I E L E N  S P E I S E N .



Wir, die Familie Götz, arbeiten täglich Hand in Hand mit unserem Team für

frische, fruchtige und hochwertige Weine. Unsere fränkische Heimat ist das

beschauliche Gaibach, an der schönen Mainschleife. Auf tiefgründigen Böden

entstehen hier hervorragende Weine, die vor allem eines können, schmecken!

Unser Team besteht aus uns, der Familie Götz und aus langjährigen Freunden, die

den Spaß und die Freude an unserer Leidenschaft teilen. So schaffen wir täglich

die besten Voraussetzungen für ein großartiges Endprodukt. Schauen Sie sich um

und tauchen Sie in unsere Welt des Weines ein.

Unser Frankenwein

S I L V A N E R  T R O C K E N

Nase: Litschi, Stachelbeere, reifer Apfel

Balance zwischen Süße und Säure

B A C C H U S  F R U C H T I G

Nase: Holunderblüte, Mango, reife Banane

mild, früchtige Süße

R O T L I N G  F R U C H T I G

Nase: Himbeere, Erdbeere,

Hibiskusblüte

angehme Süße, wunderbar vollmundig

D O M I N A  T R O C K E N

Nase: Vanille, Brombeere, Amarenakische

kräftiger Körper, feine Tannine, trocken

W E I N S C H O R L E  0 , 5 L    8 , 0 0 €

süß (mit weißer Limonade gemischt) oder

sauer (mit Mineralwasser gemischt)

W E I N S C H O R L E  0 , 2 5 L   4 , 0 0 €

süß oder sauer 

aus Gaibach

6 , 0 0 €

6 , 0 0 €

6 , 5 0 €

7 , 5 0 €

F R A N K E N W E I N E  0 , 2 5 L  



S P E I S E N
G E T R Ä N K E

W O H L

B E K O M M S ’

U N D


