HOCHDORF

Swiss Nutrition Solutions

Produkt-Ubersicht
Food Solutions



[ ]
V4 )
Volimilchpulver walzengetrocknet LEDOR 2D
Unsere walzengetrockneten Vollmilchpulver besitzen einen tiefen Wassergehalt und
sind deshalb sehr geeignet fur Schokoladen. Anwendungen
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LEDOR26 W* Standard Vollmilchpulver mit intensivermn Milcharoma v v
LEDOR 26 W Bio Knospe Walzengetrocknetes Vollmilchpulver, Bio Knospe v v
LEDOR26 W CARAT Walzengetrocknetes Vollmilchpulver mittlerer Karamellisierungsgrad, v v
LEDOR26 W CARA3 Walzengetrocknetes Vollmilchpulver starker karamellisiert, v v
LEDOR26 W LA Walzengetrocknetes Vollmilchpulver, lactosearm, v v
LEDOR26 W LABIio Walzengetrocknetes Vollmilchpulver, Bio, lactosearm, v v
LEDOR35W LF Walzengetrocknetes Vollmilchpulver, lactosefrei, v v
LEDOR CRUMB 26 W Lebensmittelzubereitung aus Vollmilch und Karamelsirup, pulverformig, v v
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Vollmilchpulver spriihgetrocknet
Die spruhgetrockneten Vollmilchpulver weisen eine gute Kaltldslichkeit auf.
LEDOR 26 S* Standard Vollmilchpulver mit abgerundetem vollem Milcharoma; v Vv v
LEDOR 26 S Bio Knospe Spruhgetrocknetes Volmilchpulver, Bio Knospe, viv v
LEDOR26 SFF* Spruhgetrocknetes Volmilchpulver mit hohem freiem Fettgehalt (>70%); v v
LEDOR 26 S FF Bio Knospe Spruhgetrocknetes Volmilchpulver, Bio Knospe, v v
LEDORMP16 SAI390 SprUhgetrocknetes teilentrahmtes Milchpulver agglomeriert 16% Milchfett v
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Cocoa preparation / crumb Milchpulver angereichert mit
Kakaobutter oder Zucker
Die mit Kakaobutter oder -pulver angereicherten LEDOR-Vollmilchpulver reduzieren lhren
Kakaobutterbedarf.
LEDORCP18-21W CB Lebensmittelzubereitung aus Milcherzeugnissen & Kakaobutter, walzenge- v v
trocknet, pulverformig,teilentrahmt,
LEDORCP26-4 W CB Lebensmittelzubereitung aus Milch & Kakaobutter, walzengetrocknet, pulver- v v
formig
LEDORCP 26-4 W CBBio Lebensmittelzubereitung aus Milch & Kakaobutter, walzengetrocknet, pulver- v v
formig, Bio
LEDORCP7-34CB Lebensmittelzubereitung aus Milch & Kakaobutter, spruhgetrockent, pulver- v v
formig
LEDOR CP VOMIMO Lebensmittelzubereitung aus Vollmilch, Molke & Kakaobutter, v v v
pulverféormig,




Magermilchpulver spriihgetrocknet

Unsere Spruh-Magermilchpulver werden nach den gesetzlichen Anforderungen produziert
und besitzen ein gutes Aufldsungsverhalten sowie einen rein-milchigen Geschmack.
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LEDORBMPS Sprihgetrocknetes Buttermilchpulver v v |V v
LEDORMMP S BioKnospe | Spruhgetrocknetes Magermilchpulver Bio Knospe Vi v I Vv |V v
LEDORMMPSI| Spruhgetrocknetes Magermilchpulver agglomeriert vViv @V v
LEDORMMP S 1390 Sprihgetrocknetes Magermilchpulver agglomeriert Schittgewicht 390 vV v
LEDORMMP S| BioKnospe | Sprihgetrocknetes Magermilchpulver Bio Knospe vV v
LEDORMMP S| MHH Spruhgetrocknetes Magermilchpulver agglomeriert, medium high heat v v |V v
LEDORMMPSLF Spruhgetrocknetes Magermilchpulver, lactosefrei vVIivI iV | Vv |V v
LEDORMMP S LF Bio Spruhgetrocknetes Magermilchpulver, lactosefrei, Bio Knospe vVivi iv | Vv |V v
Knospe
LEDORMMPSLH Spruhgetrocknetes Magermilchpulver low heat ViV v
LEDORMMP S MH Spruhgetrocknetes Magermilchpulver medium heat viv @V v
LEDORMMP S MHH Spruhgetrocknetes Magermilchpulver medium high heat v ViV v
LEDOR SMP 1390 Spruhgetrocknetes Magermilchpulver agglomeriert Schuttgewicht 390
LEDOR SMP LH Spruhgetrocknetes Magermilchpulver Low Heat
LEDORSMPLHIG Spruhgetrocknetes Magermilchpulver Low Heat Infant Grade
LEDOR SMP MH SprUhgetrocknetes Magermilchpulver Medium Heat
A
LEDORSMPMH IG Sprihgetrocknetes Magermilchpulver Medium Heat Infant Grade EmR %z
LEDOR SMP MHH Spruhgetrocknetes Magermilchpulver Medium High Heat
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Milchproteinpulver
Unsere Milchproteinpulver haben eine emulgierende, schaumende und stabilisierende Wirkung.
LEDORBMC 60 Sprihgetrocknetes Buttermilchproteinkonzentrat mit 60% Protein in TS vV iv |V v
LEDORMPC50 Sprihgetrocknetes Milchproteinkonzentrat mit 50% Protein in TS viv| Vv v
LEDORMPC 70 Sprihgetrocknetes Milchproteinkonzentrat mit 70% Proteinin TS v ivi|Vv v
LEDORMPC 85LF Spruhgetrocknetes Milchproteinkonzentrat, mit 85% Protein in TS, lacto- vViv iV Vv |V
sefrei
LEDORMPC 85 LH Sprihgetrocknetes Milchproteinkonzentrat low heat mit 85% Proteinin TS vVivi iV | Vv |V
LEDORMPC85SI Spruhgetrocknetes Milchproteinkonzentrat agglomeriert mit 85% Protein v ViV
inTS




Unsere Molkenpulver sind eine gute Alternative zu Magermilch.
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WEYDORLACK spruhgetrocknetes Lactosepulver kristallin v ViV v
WEYDOR SWP K Spruhgetrocknetes Stissmolkenpulver kristallin v vV v
WEYDOR SWPK | Sprihgetrocknetes Stssmolkenpulver kristallin und agglomeriert vV v
WEYDOR WPC 35 Sprihgetrocknetes Molkenproteinkonzentrat mit 35% Protein ViV Vv v
WEYDOR WPC 60 Spriihgetrocknetes Molkenproteinkonzentrat mit 60% Protein in TS v ViV |V
WEYDOR WPC 80 Spruhgetrocknetes Molkenproteinkonzentrat mit 80% Protein in TS v YRR
WEYDOR WPC 80 LF Sprihgetrocknetes Molkenproteinkonzentrat mit 80% Protein in TS v vV vV
und lactosefrei
Fat filled Pulver
Pflanzliche Fettquelle als kostenglinstige Alternative zu Milchpulver. Fa\
q sHnste P NOVITTA 7.
NOVITTAV 25 P URSPO SG | Lebensmittelzubereitung aus Magermlich und 25% Palmfett v
NOVITTAV 26-10 MK Sprihgetrocknetes Fettpulver auf Basis von MM und Permeat mit 10% vi| Vv v
Protein, 13% Milchfett und 13% Kokosfett
NOVITTAV 28K Sprihgetrocknetes Fettpulver aus Magermilch und 28% Kokosfett v v v
NOVITTAV 55Bio RRSPO Spruhgetrocknetes Fettpulver auf Basis von MM und 55% pflanzl. Fetten v
SG (Palmstearin, Sonnenblumenol) und Rosmarinextr. als Antioxidants
NOVITTAV 55K Sprihgetrocknetes Fettpulver aus Magermilch und 55% Kokosfett vi| Vv v
Rahm- und Butterfettpulver LEDOR D
Hochwertige Fettpulver aus Milchfett fur Vollmundigkeit.
LEDORMABSS Lebensmittelzubereitung aus Milcherzeugnissen und 65% eingesottener vi|Vv v
Butter
LEDOR MA 75-14 Sprihgetrocknetes Fettpulver aus Milchpermeat, Kaseinat, Buttermilch- vV v
protein und 75% eingesottener Butter, 14% Protein
LEDORMA 75-9 Spruhgetrocknetes Fettpulver aus Milchpermeat, Kaseinat, Buttermilch- vV v
protein und 75% eingesottener Butter, 9% Protein
LEDORRP42S Sprihgetrocknetes Rahmpulver mit 42% Fett v v
LEDORRP 42 SFF Sprihgetrocknetes Rahmpulver mit 42% Fett mit hohem Freifettgehalt v vV v
LEDORRP65S Spruhgetrocknetes Rahmpulver mit 65% Fett v vi| Vv v
LEDORRP75A Spruhgetrocknetes Fettpulver aus Milchproteine und Rahm mit 75% Fett v v
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Kondensmilch/Rahm SUCREM 72
Anwendungen
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SUCREM9 Gezuckerte Kondensmilch pasteurisiert mit Phosphat v ViV v
SUCREM 9 OP Gezuckerte Kondensmilch pasteurisiert v VIV v
- i )\
Non-Dairy Pulver VIOPLUS 7}
VIOPLUS 18-21S Sprihgetrocknete Lebensmittelzubereitung aus Glukosesirup, 18% Pflan- | v/ vViv iV | Vv |V
zenfett und 21 pflanzlichen Proteinen
VIOPLUS 18-21 W Walzengetrocknete Lebensmittelzubereitung aus Glukosesirup, 18% v v v
Pflanzenfett und 21% pflanzlichen Proteinen




HOCHDORF

B Swiss Nutrition Solutions

Technologien
An unseren zwei Standorten verflgen wir Uber xx Jahre Erfahrungin der

Spruhtechnologie. Auf insgesamt 6 Turmen und 5 Walzen trocknen wir
neben Milch auch komplexe Hochfettprodukte.

Unser Portfolio:

| Spruhtrocknung mit und ohne Agglomeration (inkl. Ultrafiltration,
Entmineralisierung und Kristallisation)

Walzentrocknungen
Konzentrierung
Mischen

Abflllen

Hygiene und Qualitit steht bei
uns an erster Stelle

Unsere Produkte sind in unterschiedlichen Zertifizierungen verfugbar.
Fur spezifische Anfragen kontaktieren Sie uns.
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Unternehmenslabel
BRC, ISO FSSC 22000, HACCP, Ethik Standard SEDEX
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Gebindeart

Unsere Produkte sind in unterschiedlichen Zertifizierungen verfugbar. Fur
spezifische Anfragen kontaktieren Sie uns.

Grossgebinde: Konsumentenverpackungen:
| Lose/Bulk | Schlauchbeutel
| BigBag | BaginBoxSysteme
| Sackware | Stehbeutel
| Container |  Sticks (ab 25¢g Inhalt)
| Dosen

WANT TO KNOW MORE?
CONTACT US!
Visit our HOCHDORF Swiss Nutrition Ltd
website: Business Segment Food Solutions

Siedereistrasse 9, 6281 Hochdorf
Switzerland
Phone: +4141914 65 65

foodsolutions@hochdorf.com

hochdorf.com




