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PASTA FRESCA

RIGATONI ARRABBIATA CON CREMA DI STRACCIATELLA w¢ 18

San Marzano Tomaten / Chili / Knoblauch / Crema di Stracciatella

TAGLIATELLE AL RAGU meem 21

Geschmortes Rind / San Marzano Tomaten / Parmigiano

RAVIOLO ALL"UOVO CON SPINACI E RICOTTA TARTUFO ucs 22
Ricotta / Spinat / Eigelb / frischer Triiffel / Salbeibutter / Parmigiano

PACCHERI MARE wmgo 25
Garnelen / Chili / Knoblauch / Weifwein / Kirschtomaten / Petersilie / Brotcrumble

TRUFFLE TAGLIOLINI aice 29
Truffelbutter / Parmigiano / frischer Triiffel

LOBSTER TAGLIOLINTI agcer 49
Hummer / Cognac / Chili / Petersilie

PIZZA NAPOLETANA

LA BUFALA me 18
Tomate / Mozzarella Fior di Latte / Mozzarella di Bufala / Basilikum

SPICE LEE 23mew 18
Tomate / Mozzarella Fior di Latte / Salame Piccante /
Pecorino Romano D.O.P. / Minz-Chili-Pistazien-Pesto

PARMAROTTI me 21
Tomate / Mozzarella Fior di Latte / Prosciutto di Parma D.O.P. 24 Mesi /
Rucola / Parmigiano

TARTUFO NERO s 26
Béchamel / Salsa Tartufata / Fior di Latte / Parmigiano / Triiffel

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhaltet ihr auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal. Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwert-

steuer.
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ANTIPASTI

OYSTERS «o pro Stiick 8 (min. 3 Stk.)
Gillardeau Austern N°4 / Schalotten-Vinaigrette / Zitrone

PROSCIUTTO SAN DANIELE 18

Fein geschnittener luftgetrockneter Schinken

PARMIGIANA DI MELANZANE ng 17

Aubergine / San Marzano Tomaten / Parmigiano / Mozzarella Fior di Latte

ARANCINETTE TARTUFO ¢ 19

Gebackene Risottoreisbéllchen / Parmesancreme / Truffel

VITELLO TONNATO scp 19
Diinn aufgeschnittenes Kalbfleisch / Thunfischsauce / Kapern

FRITTO MISTO mgcko 26
Garnelen / Sepia / Calamaretti / Zitrone / Citrus-Mayo

PURPLE RAIN BURRATA ew 19
Burrata di Puglia / Rote Bete / Pistazie

GAMBERI & CARCIOFI e 22

Gegrillte Garnelen / Artischocken / Rucola / Parmigiano

SPICY TUNA TARTARE» 21
Thunfisch / Oliven / Avocado / Chili

CARPACCIO DI MANZO ¢ 24

Rinderfilet / Parmesancreme

PATATE CARPACCIO TARTUFO ¢ 19

Hauchdiinne gratinierte Kartoffelscheiben / Parmigiano / Triiffel / Parmesancreme

TARTARE DI MANZO wmpscoreik 25
Rinderfilet / Gurke / Zwiebel / Marinade

INSALATA FINOCCHIO wens 17
Fenchel / Taggiasca Oliven / Niisse / Minze / Orange
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SECONDI

COTOLETTA ALLA MILANESE ncc 42

Paniertes Kalbsschnitzel am Knochen / Tomaten-Rucola-Salat

SALTIMBOCCA ne 34
Kalbsriicken / Prosciutto San Daniele / Salbei / Beilage nach Wahl

FILETTO & TARTUFO e 59
Filet vom deutschen Weiderind 200g /
getriiffeltes Kartoffelpiiree / frischer Triiffel / Rostzwiebeln / Jus

FILETTO PEPE VERDE ¢k 44
200 g Rinderfilet / Griine Pfeffersauce / Beilage nach Wahl

TAGLIATA DI MANZO¢ 36

200 g Flanksteak / Rucola / Parmigiano / Chimichurri

GUANCIA DI MANZO 1 42
Ochsenbacke / Kartoffelpiiree / wilder Brokkoli / Barolo Jus

SOGLIOLA ALLA MUGNAIA npg¢ (for two) 79
Ganze Seezunge / Zitronenbutter / Kapern / Beilage nach Wahl

CHATEAUBRIAND ceix (fortwo) p.P. 59

500 g Filetsteak / Griine Pfeffersauce / Sauce Béarnaise / zwei Beilagen nach Wahl | + Lobsters 25 p.P.

TOMAHAWK cgix (fortwo) p.P. 64

ca. 1 kg/ Griine Pfeffersauce / Sauce Béarnaise / zwei Beilagen nach Wahl | + Lobsters 25 p.P.

CAVOLO A PUNTA geL 23
Spitzkohl / Erdnuss / Basilikum

BRANZINO BUTTERFLY 06 45
Ganzer Wolfsbarsch / Zitrone / Beilage nach Wahl

SALMONE AL LIMONE o¢ 34
Lachs / Mugnoli / Kartoffelpiiree / Zitronen-Krauter-Sauce

CONTORNI:

Superfino Fries 7 // Insalata Mistax 7 // Spicy Broccolini 7 //
Kartoffelpiiree ¢ 7 // Salzkartoffeln mit Petersilie 7 // Tartufo Fries* 12
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*Tartufo Fries sind zu jedem Secondo mit Beilage nach Wahl gegen einen Aufpreis von je 5€ moglich.
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