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PASTA FRESCA

RIGATONI ARRABBIATA CON CREMA DI STRACCIATELLA w¢ 18

San Marzano Tomaten / Chili / Knoblauch / Crema di Stracciatella

TAGLIATELLE AL RAGU meem 21

Geschmortes Rind / San Marzano Tomaten / Parmigiano

RAVIOLO ALL"UOVO CON SPINACI E RICOTTA TARTUFO ucs 22
Ricotta / Spinat / Eigelb / frischer Triiffel / Salbeibutter / Parmigiano

PACCHERI MARE wmgo 25
Garnelen / Chili / Knoblauch / Weifwein / Kirschtomaten / Petersilie / Brotcrumble

TRUFFLE TAGLIOLINI aice 29
Truffelbutter / Parmigiano / frischer Triiffel

LOBSTER TAGLIOLINTI agcer 49
Hummer / Cognac / Chili / Petersilie

PIZZA NAPOLETANA

LA BUFALA me 18
Tomate / Mozzarella Fior di Latte / Mozzarella di Bufala / Basilikum

SPICE LEE 23mew 18
Tomate / Mozzarella Fior di Latte / Salame Piccante /
Pecorino Romano D.O.P. / Minz-Chili-Pistazien-Pesto

PARMAROTTI me 21
Tomate / Mozzarella Fior di Latte / Prosciutto di Parma D.O.P. 24 Mesi /
Rucola / Parmigiano

TARTUFO NERO s 26
Béchamel / Salsa Tartufata / Fior di Latte / Parmigiano / Triiffel

Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhaltet ihr auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal. Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwert-

steuer.
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ANTIPASTI

OYSTERS «o pro Stiick 8 (min. 3 Stk.)
Gillardeau Austern N°4 / Schalotten-Vinaigrette / Zitrone

PROSCIUTTO SAN DANIELE 18

Fein geschnittener luftgetrockneter Schinken

PARMIGIANA DI MELANZANE ng 17

Aubergine / San Marzano Tomaten / Parmigiano / Mozzarella Fior di Latte

ARANCINETTE TARTUFO ¢ 19

Gebackene Risottoreisbéllchen / Parmesancreme / Truffel

VITELLO TONNATO scp 19
Diinn aufgeschnittenes Kalbfleisch / Thunfischsauce / Kapern

FRITTO MISTO mgcko 26
Garnelen / Sepia / Calamaretti / Zitrone / Citrus-Mayo

PURPLE RAIN BURRATA ew 19
Burrata di Puglia / Rote Bete / Pistazie

GAMBERI & CARCIOFI e 22

Gegrillte Garnelen / Artischocken / Rucola / Parmigiano

SPICY TUNA TARTARE» 21
Thunfisch / Oliven / Avocado / Chili

CARPACCIO DI MANZO ¢ 24

Rinderfilet / Parmesancreme

PATATE CARPACCIO TARTUFO ¢ 19

Hauchdiinne gratinierte Kartoffelscheiben / Parmigiano / Triiffel / Parmesancreme

TARTARE DI MANZO wmpscoreik 25
Rinderfilet / Gurke / Zwiebel / Marinade

INSALATA FINOCCHIO wens 17
Fenchel / Taggiasca Oliven / Niisse / Minze / Orange

I N N

I N o

SECONDI

COTOLETTA ALLA MILANESE ncc 42

Paniertes Kalbsschnitzel am Knochen / Tomaten-Rucola-Salat

SALTIMBOCCA ne 34
Kalbsriicken / Prosciutto San Daniele / Salbei / Beilage nach Wahl

FILETTO & TARTUFO e 59
Filet vom deutschen Weiderind 200g /
getriiffeltes Kartoffelpiiree / frischer Triiffel / Rostzwiebeln / Jus

FILETTO PEPE VERDE ¢k 44
200 g Rinderfilet / Griine Pfeffersauce / Beilage nach Wahl

TAGLIATA DI MANZO¢ 36

200 g Flanksteak / Rucola / Parmigiano / Chimichurri

GUANCIA DI MANZO 1 42
Ochsenbacke / Kartoffelpiiree / wilder Brokkoli / Barolo Jus

SOGLIOLA ALLA MUGNAIA npg¢ (for two) 79
Ganze Seezunge / Zitronenbutter / Kapern / Beilage nach Wahl

CHATEAUBRIAND ceix (fortwo) p.P. 59

500 g Filetsteak / Griine Pfeffersauce / Sauce Béarnaise / zwei Beilagen nach Wahl | + Lobsters 25 p.P.

TOMAHAWK cgix (fortwo) p.P. 64

ca. 1 kg/ Griine Pfeffersauce / Sauce Béarnaise / zwei Beilagen nach Wahl | + Lobsters 25 p.P.

CAVOLO A PUNTA geL 23
Spitzkohl / Erdnuss / Basilikum

BRANZINO BUTTERFLY 06 45
Ganzer Wolfsbarsch / Zitrone / Beilage nach Wahl

SALMONE AL LIMONE o¢ 34
Lachs / Mugnoli / Kartoffelpiiree / Zitronen-Krauter-Sauce

CONTORNI:

Superfino Fries 7 // Insalata Mistax 7 // Spicy Broccolini 7 //
Kartoffelpiiree ¢ 7 // Salzkartoffeln mit Petersilie 7 // Tartufo Fries* 12
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*Tartufo Fries sind zu jedem Secondo mit Beilage nach Wahl gegen einen Aufpreis von je 5€ moglich.
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PASTA FRESCA

RIGATONI ARRABBIATA CON CREMA DI STRACCIATELLA w¢ 18

San Marzano tomatoes / chili / garlic / crema di stracciatella

TAGLIATELLE AL RAGU meem 21

braised beef / San Marzano tomatoes / parmigiano

RAVIOLO ALL"UOVO CON SPINACI E RICOTTA TARTUFO aes 22
ricotta / spinach / egg yolk / fresh truffle / sage butter / parmigiano

PACCHERI MARE mpo 25

shrimp / chili / garlic / white wine / cherry tomatoes / parsley / bread crumble

TRUFFLE TAGLIOLINI wmcs 29
truffle butter / parmigiano / fresh truftle

‘ <4
Lad\

AMORE SENZA FINE
LOBSTER TAGLIOLINTI agcer 49

lobster / Cognac / chili / parsley

PIZZA NAPOLETANA

LA BUFALA me 18
tomato / Mozzarella Fior di Latte / Mozzarella di Bufala / basil

~ m 4 4 m®

SPICE LEE 23men 18
tomato / Mozzarella Fior di Latte / salame piccante /
pecorino romano D.O.P. / mint-chili-pistachio pesto

PARMAROTTI me 21
tomato / Mozzarella Fior di Latte / Prosciutto di Parma D.O.P. 24 mesi /
arugula / parmigiano

TARTUFO NERO ne 26

béchamel sauce / salsa tartufata / fior di latte / parmigiano / truffle

> N N —

Information on allergens and additives is available on request from our service staff. All prices incl. VAT.
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ANTIPASTI

OYSTERS ko p.p. 8 (min. 3 pcs.)

Gillardeau No. 4 oysters / shallot vinaigrette / lemon

PROSCIUTTO SAN DANIELE 18
thinly sliced air-dried ham

PARMIGIANA DI MELANZANE wg 17

eggplant / San Marzano tomatoes / parmigiano / Mozzarella Fior di Latte

ARANCINETTE TARTUFO wg 19

baked risotto rice balls / parmigiano cream / truffle

VITELLO TONNATO sgcp 19

thinly sliced veal / tuna sauce / capers

FRITTO MISTO ugcko 26

shrimp / cuttlefish / baby calamari / lemon / citrus mayo

PURPLE RAIN BURRATA ¢ 19
Burrata di Puglia / beetroot / pistachio

GAMBERI & CARCIOFI ¢s 22

grilled prawns / artichokes / arugula / parmigiano

SPICY TUNA TARTARE s 21

tuna / olives / avocado / chili

CARPACCIO DI MANZO ¢ 24
thinly sliced beef fillet / parmigiano cream

PATATE CARPACCIO TARTUFO ¢ 19

thinly sliced gratinated potatoes / parmigiano / truffle / parmigiano cream

TARTARE DI MANZO mpmcoreix 25

beef fillet / cucumber / onion / marinade

INSALATA FINOCCHIOQO teps 17

fennel / Taggiasca olives / nuts / mint / orange

I N N

I N o

SECONDI

COTOLETTA ALLA MILANESE ncc 42

breaded veal cutlet on the bone / tomato and arugula salad

SALTIMBOCCA nye 34

veal loin / Prosciutto San Daniele / sage / side of your choice

FILETTO & TARTUFO e 59
sliced pasture-raised German beef fillet 200 g /
truffled potato purée / fresh truffle / roasted onions / jus

FILETTO PEPE VERDE cix 44

200 g beef fillet / green pepper sauce / side of your choice

TAGLIATA DI MANZO¢ 36

200 g flank steak / arugula / parmigiano / chimichurri

GUANCIA DI MANZO ¢ 42

ox cheek / potato purée / wild broccoli / Barolo jus

SOGLIOLA ALLA MUGNAIA npg¢ (for two) 79

whole sole / lemon butter / capers / side of your choice

CHATEAUBRIAND ceix (fortwo) p.p. 59

500 g beef fillet steak / green pepper sauce / Béarnaise sauce / two sides of your choice | +lobsters 25 p.p.

TOMAHAWK ceix (fortwo) p.p. 64

approx. 1 kg / green pepper sauce / Béarnaise sauce / two sides of your choice | + lobsters 25 p.p.

CAVOLO A PUNTA e 23
Pointed cabbage / Peanut / Basil

BRANZINO BUTTERFLY oe 45

whole sea bass / lemon / side of your choice

SALMONE AL LIMONE ¢ 34

salmon / mugnoli / potato purée / lemon-herb sauce

CONTORNI:

Superfino Fries 7 // Insalata Mistax 7 // Spicy Broccolini 7 //
potato purée ¢ 7 // potatoes with parsley 7 // Tartufo Fries* 12
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*Tartufo fries can be added to any secondo with a side of your choice for an additional 5€ each.
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DOLCI

GIGI'S TIRAMISU aice 11
AFFOGATO ¢ l

Vanilleeis mit Espresso

TARTUFO 13

Tartufo Pistacchio ¢H; oder Mango (VEGAN)

GIGI'S THREESOME TO SHARE ncony 18

halbflissiger Pistazienkuchen / weifSe Schokoladenmousse und
Joghurteis mit Erdbeeren

ITALIAN PORNSTAR CHEESECAKE TO SHARE a6

Mascarpone / Passionsfrucht / weifle Schokolade / Biscotti

fiir 2 Personen 19

CAFFE LOVE

ESPRESSO / ESPRESSO MACCHIATO¢ 3/3.5
DOPPIO / DOPPIO MACCHIATO. 5/5.5
CAPPUCCINOG 45

LATTE MACCHIATO. 5.5
AMERICANO 1

CAFFE SHAKERATO 6

TEA 6.5

AUCH ERHALTLICH MIT HAFER* ODER SOJAT // ICED

&\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\
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/ /
/ /
g DIGESTIVI g
/ /
/ /
é LIMONCELLO 4cl 5 g
} AMARO DEL CAPO 4l 6 7
é AMARO DENTE DI LEONE 4cl / g
g AMARETTO 4cl 5 ?
? MANDARINE AUS SIZILIEN 42%  2cl 8 ?
? BLUTORANGE AUS SIZILIEN 42%  2cl 8 é
f SAMBUCA 4l 6 ;
% BAILEYS 4l 6 é
f G c ﬁ
f FRANGELICO 4l 6 4
é FERNET BRANCA / MENTA 4cl 5.5 é
é TEQUILA DON JULIO 1942 2cl 21.5 g
9 CLASE AZUL REPOSADO 2l 29 ;
% 4
? %
/ /
/ GRAPPA /
/ /
g ;

4
? NONINO MONOVITIGNO MERLOT 2l 6 ?
? NONINO MONOVITIGNO MOSCATO 2¢l 6 ?
? NONINO MONOVITIGNO CHARDONNAY 2l 6 g
/ 7
g 4

4
/ /
’ %
2 You‘re missing your favorite drink? z
? Let us know and we will see what we can do! é

/
f 7
/ /
é Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erbaltet ibr auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal. g
/ Alle Preise inkl. gesetzlicher Mebrwertsteuer. /
/P//////////////////////////////////////////////////////////////////j



g g é DIGESTIVI g
? DOLCI g Z 7
é g é LIMONCELLO 4cl 5 g
? GIGI‘S TIRAMISU aicc 11 g z AMARO DEL CAPO Al 6 ?
? AFFOGATO 7 ? ? AMARO DENTE DI LEONE 4 cl / g
? vanilla ice cream with espresso g g AMARETTO Acl 5 ?
? TARTUFO 13 ? ? MANDARIN FROM SICILY 42%  2cl 8 ?
? Tartufo Pistacchio ¢H; or Mango (VEGAN) ? ? BLOOD-ORANGE FROM SICILY 2% 2cl 8 ?
? GIGI'S THREESOME TO SHARE e 18 ? ? SAMBUCA 4l 6 ?
? molten p;stachio cake, whi(‘;e chocglatej mousse, é z BAILEYS ¢ Al 6 g
’ yogurt ice cream and strawberries / ; ERANGELICO ” ; /
/ / / /
9 » / 2 FERNET BRANCA / MENTA 4ol 5.5 /
é B ! 7 reounavonjuuome o ws
é fortwo 19 g ? CLASE AZUL REPOSADO 2cl 29 g
/ / 1 /
z T 4
/ / /

2 CAFFE LOVE g % CRAFEA é
/ ) 7 /
é ESPRESSO / ESPRESSO MACCHIATO¢ 3/3.5 g ? NONINO MONOVITIGNO MERLOT 2cl 6 g
? DOPPIO / DOPPIO MACCHIATO 5/55 g ? NONINO MONOVITIGNO MOSCATO 2cl 6 g
’ 7 ’ NONINO MONOVITIGNO CHARDONNAY 2cl 6 /
/ CAPPUCCINO® 15 / /
/ / / /
g LATTE MACCHIATOG 5.5 ? é g
/ AMERICANO s /) /
? CAFEE g g You‘re missing your favorite drink? z
; SHAKERATO 6 % ; . " ; . ” . %
/ % / et us Rnow anad we will see wnat we can do! ’
g TEA 6.5 ? g z
ALSO AVAILABLE WITH OAT** OR SOY* // ICED / /

4 é ; Information on allergens and additives is available on request from our service staff. All prices incl. VAT. ?









CIAO



Alle Preise inkl. gesetzlicher Mehrwertsteuer. Weine konnen mit Schwefeldioxiden, Sulfiten oder EiweiBenzymen versehen sein.
Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen erhaltet ihr auf Nachfrage bei unserem Servicepersonal.



SIGNATURE DRINKS

COSMO CLOUD
Vodka / Cranberry / Orange Licor / Limette

LUMINOSO
Gin / Cherry Licor / Sirup / Limette

PESCA GIALLA
Whiskey / Bergamotte / Pfirsich / Soda

MARSHMALLOW ESPRESSO MARTINI cg
Vodka / Quaglia Kaffeelikor / Cold Brew Espresso /
Marshmallow / Chocolate Bitter / Zucker

VESPER MARTINI
Vodka / Gin / Vermouth White

WEEKEND CALLING
Tequila / Erdbeere / Minze / Holunder / Zitrone

0s

17

19

16

17

17

15



APERITIVO

APEROL SPRITZ
Aperol / Frizzante / Soda

CAMPARI SODA
Campari / Soda

NEGRONI SBAGLIATO

Campari / Vermouth Rosso / Frizzante

GIGI SPRITZ
Vodka / Aperol / Erdbeere / Tonic

PERONI SPRITZ

Peroni / Aperol / Grapefruit / Frizzante

CAMPARI AMALFI

Campari / Bergamotte / Grapefruit / Bitterlemon

06

13

13

14

15

15

15



CLASSICS

GIN BASIL SMASH

Basilikum / Gin / Zitrone

NEGRONI

Campari / Vermouth Rosso / Gin

ITALIAN PORNSTAR MARTINI 1.
Galliano / Vodka / Passionsfrucht /

Zitrone / Frizzante Shot

BELLINI

Pfirsich / Frizzante / Cassis

ROSSINI
Vodka / Erdbeere / Licor 43 / Frizzante

APEROL SOUR
Aperol / Zitrone / Sirup

07

15

15

17

14

15

16



MOCKTAILS

ADAMO ED EVA
Amouro / Apfelsaft / Lavendel / Honig / Limette / Soda

PLAZA DEL SOL

Orange / Maracuja / Johannisbeere / Cranberry

MANGO MULE
Mango / Chili / Zitrone / Ginger Beer

HOMEMADE LEMONADE

PORNSTAR LEMONADE

Passionsfrucht / Vanille / Zitrone

BALINESE

Wassermelone / Zitrone / Minze / Tonic

MERRY LEMON

Zitrone / Rosmarin / Minze / Salbei / Basilikum

13

13

14

You‘re missing your favorite drink?

Let us know and we will see what we can do!
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VINO

ROSE
ROSE AMORE SENZA FINE

Weingut Oswald, Rheinhessen

WHISPERING ANGEL

Chateau d’Esclans, Provence

WHITE
SAUVIGNON BLANC
AMORE SENZA FINE

Weingut Oswald, Rheinhessen

LUGANA AMORE SENZA FINE

Ca‘ del Sette, Venetien

GRAUBURGUNDER
AMORE SENZA FINE

Weingut Oswald, Rheinhessen

RIESLING ANCESTRAL

Karsten Peter, Pfalz

EDDA BIANCO SALENTO

Feudi San Marzano, Apulien

RED
PRIMITIVO AMORE SENZA FINE

Terrecarsiche, Apulien

SYRAH IGP LES VIGNES DA COTE

Yves Cuilleron, Rhone

LAGREIN DOC

Muri-Gries, Siidtirol

09

0,1
0,2

0,1
0,2

0,1
0,2

0,1
0,2

0,1
0,2

0,1
0,2

0,1
0,2

0,1
0,2

0,1
0,2

0,1
0,2

6.5
12

15

6.5
12

6.5

12

6.5
12

13

15

6.5
12

13

17



CHAMPAGNE

BRUT INTUITION
Legras & Hass, Champagne

BRUT ROSE
Legras & Hass, Champagne

PERRIER-JOUET GRAND BRUT

Perrier-Jouét, Champagne

RUINART BRUT ROSE
Moét Hennessy, Champagne

10

0,1

0,1

0,1

16.5

18

19

23



SPARKLING

CREMANT BRUT ROSE

Bouvet Ladubay, Loire

PROSECCO FILACORTA

Ca‘ del Sette, Venetien

BEERS

PERONI NASTRO AZZURRO s

vom Fass

RADLER

Peroni vom Fass & Zitronenlimonade

PERONI NASTRO AZZURRO 0.0% »
HOPF WEISSBIER a3

HOPF DIE ALKOHOLFREIE a3

11

0,1

0,4

0,4

0,33

0,5

0,5

5.5

5.5



SOFT DRINKS

ACQUA FIORDILINO 0,75

Naturale oder Frizzante

FRUCHTIG 0,2

Apfel, Johannisbeere, Orange, Maracuja,
Rhabarber, Cranberry

COCA COLA 1/ ZERO 13 0,2
FANTA 13 0,2
SPEZI 03
SCHWEPPES 02

Dry Tonic 13, Ginger Beer, Ginger Ale 1, Bitter Lemon 3

RED BULL : 0,25
SAN BITTER 113 0,1
CRODINO 113 0,1

12

8.5

5.5



HOT DRINKS

ESPRESSO / MACCHIATOG
DOPPIO / MACCHIATOG¢
CAPPUCCINOG:

LATTE MACCHIATO
AMERICANOG:

CAFFE SHAKERATO

TEA

AUCH ERHALTLICH MIT HAFER a4 ODER SOJA f // ICED

3/3.5

5/5.5

4.5

5.5

6.5

13




WHISKY & BOURBON

2cl

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL
JOHNNIE WALKER BLUE LABEL
GLENMORANGIE 18 YEARS
LAGAVULIN 16 YEARS
TALISKER

MACALLAN 12 YEARS

OBAN 14 YEARS

ARDBEG 10 YEARS

CHIVAS 12 YEARS

BUFFALO TRACE

WOODFORD RESERVE
WOODFORD RESERVE RYE
HIBIKI JAPANESE HARMONY
SUNTORY TOKI

BLANTON'S GOLD

RUM

26
15
11.5
4.5
10

6.5

4.5

4.5

11.5

12

2cl

BACARDI RESERVA OCHO 8 YEARS
BOTUCAL RESERVA EXCLUSIVA
EMINENTE AMBAR CLARO 3 YEARS
MATUSALEM GRAN RESERVA
RON ZACAPA 23 SOLERA

RON ZACAPA XO

PLANTATION 5 YEARS

DON PAPA BAROKO

BANKS 5 YEARS

FLOR DE CANA 18 YEARS

KIRK AND SWEENEY RESERVA

OBSTBRAND

MANDARINE AUS SIZILIEN
BLUTORANGE AUS SIZILIEN

14

BRANDY & COGNAC

2cl

HENNESSY VS
HENNESSY XO
CARDENAL MENDOZA
TORRES 30 JAIME 1

GIN

29

2cl

ILLUSIONIST

THE STIN GIN

SIR EDMOND
TANQUERAY NO. TEN
GIN MARE
BROOKLYN GIN
MONKEY 47
HENDRICKS

ROKU GIN

GOLD GIN

TEQUILA

8.5
7.5
9.5

10.5
12.5
12.5

8.5

2cl

PATRON SILVER
PATRON REPOSADO
DON JULIO 1942 ANEJO
CLASE AZUL REPOSADO

GRAPPA

6.5
7.5
27.5
29

2cl

NONINO CHARDONNAY
NONINO MOSCATO
NONINO MERLOT
TIGNANELLO GRAPPA
BERTA GRAPPA

o o

10.5
16.5
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N CHAMPAGNE BY THE GLASS

BRUT INTUITION Legras & Haas, Champagne

BRUT ROSE Legras & Haas, Champagne
PERRIER-JOUET GRAND BRUT Perrier-Jouét, Champagne
RUINART ROSE | Ruinart, Champagne

SPARKLING BY THE GLASS
PROSECCO FILACORTA Ca‘del Sette, Venetien
CREMANT BRUT ROSE | Bouvet Ladubay, Loire

VINO BY THE GLASS

WHITE

SAUVIGNON BLANC AMORE SENZA FINE
Weingut Oswald, Rheinhessen

LUGANA AMORE SENZA FINE
Ca‘del Sette, Venetien

GRAUBURGUNDER AMORE SENZA FINE
Weingut Oswald, Rheinhessen

RIESLING ANCESTRAL
Karsten Peter, Pfalz

EDDA BIANCO SALENTO
Feudi San Marzano, Apulien

ROSE

ROSE AMORE SENZA FINE
Weingut Oswald, Rheinhessen

WHISPERING ANGEL
Chateau d'Esclans, Provence

RED
PRIMITIVO AMORE SENZA FINE

Terrecarsiche, Apulien

SYRAH IGP LES VIGNES DA COTE
Yves Cuilleron, Rhéne

CHIANTI RUFINA DOCG FATTORIA DI BASCIANO
Masi Renzo, Toskana

LAGREIN DOC
Muri-Gries, Stuidtirol

0,1
0,1
0,1

0,1

0,1

0,1

0,1
0,2

01
0,2

0,1
0,2

0,1
0,2

0,1
0,2

0,1
0,2

0,1
0,2

0,1
0,2

0,1
0,2

0,1
0,2

0,1
0,2

18

19

22

6.5
12

6.5
12

6.5
12

6.5
12

Gerne geben wir Auskunft iiber verfiigbare Jahrginge. Weine kénnen mit Schwefeldioxiden, Sulfiten oder Eiweiflenzymen versehen sein.

Bei Allergien oder Unvertraglichkeiten fragt gerne unser Servicepersonal nach unserer Allergenliste.

Y Y AN

VINO

GIGI
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SPARKLING

PROSECCO FILACORTA | Ca'del Sette, Venetien
CREMANT BRUT ROSE | Bouvet Ladubay, Loire
RIESLING BRUT SEKT | Bassermann - Jordan, Pfalz
FRANCIACORTA BRUT | Majolini, Lombardei

CHAMPAGNE

BRUT INTUITION | Legras & Haas, Champagne

BRUT ROSE | Legras & Haas, Champagne

MOET & CHANDON IMPERIAL | Moét Hennessy, Champagne
BRUT BLANC DE BLANCS | Legras & Haas, Champagne
PERRIER-JOUET GRAND BRUT | Perrier-Jouét, Champagne
RUINART ,R“ BRUT | Ruinart, Champagne

RUINART BLANC DE BLANCS | Ruinart, Champagne
MOFT & CHANDON ROSE | Moét Hennessy, Champagne
PERRIER-JOUET BLASON ROSE | Perrier-Jouét, Champagne
RUINART ROSE | Ruinart, Champagne

ROEDERER CRISTAL BRUT | Louis Roederer, Champagne
DOM PERIGNON | Moét Hennessy, Champagne

ARMAND DE BRIGNAC GOLD | Cattier, Champagne

WHITE

SAUVIGNON BLANC AMORE SENZA FINE |
Weingut Oswald, Rheinhessen

GRAUBURGUNDER, AMORE SENZA FINE |
Weingut Oswald, Rheinhessen

LUGANA AMORE SENZA FINE | Ca'del Sette, Venetien
LANGHE BIANCO DOC NATURE | Pelissero, Piemont
CHARDONNAY ANCESTRAL | Karsten Peter, Pfalz
TENUTA SERRANOVA FIANO IGP SALENTO | Vallone, Apulien
GRUNER VELTLINER AM BERG | Bernhard Ott, Wagram
GAVI DI GAVI DOCG | Vite Colte, Piemont

RIESLING ANCESTRAL | Karsten Peter, Pfalz

EDDA BIANCO SALENTO | Feudi di San Marzano, Apulien
RIESLING DURKHEIM 1 C | Karsten Peter, Pfalz

TERLANER CLASSICO | Cantina Terlan, Siidtirol

PRIMARUL FRIULANO COLLIO DOC | Venica & Venica, Collio

0,75

0,75

0,75
0,75
0,75 1,5
0,75
0,75
0,75
0,75
0,75
0,75
075 1,5
075|1,5
0,75

0,75

0,75

0,75

0,75
0,75
0,75
0,75
0,75

0,75

0,75
0,75
0,75

0,75

39
49
59

75

99
110
115 | 240
120
135
140
159
160
185
190 | 390
420 1.600
430

440

39

39

39
39
45
48
49
49
49
52
55
59

59

COLLI TORTONESI DOC TIMORASSO DERTHONA BIO | 0,75
La Spinetta, Piemont

NIEPOORT O GAVETO BRANCO DOURO DOC| 0,75]1,5
Weingut Niepoort, Duro

VERDICCHIO JESI CLASS. SUP. DOC S. ANTONUCCI | 075] 1,5
Santa Barbara, Marken

ARNEIS ROERO | Vietti, Piemont 0,75
POUILLY FUME AC LES ANGELOTS | Masson-Blondelet, Loire 075
CHABLIS AOC BIO | Pascal Bouchard, Burgund 0,75
CHARDONNAY SICILIA MENFI DOC BIO | Planeta, Sizilien 0,75 1,5]3,0
SAUVIGNON RONCO DELLE MELE DOC | Venica & Venica, Collio 0,75
SILVANER EIGENART | Max Miiller, Franken 1,5
RIESLING ALTE REBEN ALTENBERG | Van Volxem, Saar 0,75
RIESLING SCHARZHOFBERGER | Van Volxem, Mosel 0,75
CHARDONNAY DOC SICILIA MENFI DIDACUS | Planeta, Sizilien 0,75
CHASSAGNE MONTRACHET | Louis Jadot, Burgund 0,75
MEURSAULT CUVEE ST. JEAN | Vincent Latour 075
CHATEAUNEUF-DU-PAPE AC BLANC BIO | Beaucastel, Rhone 0,75

ROSE

ROSE AMORE SENZA FINE | Weingut Oswald, Rheinhessen 0,75
PRIMITIVO ROSE | Torrevento, Puglia 0,75
CASSIOPEA ROSATO DI BOLGHERI | Poggio al Tesoro, Toskana 075
LQLC JOHN MALKOVICH | Les Quelles de la Coste, Provence 0,75 1,5

WHISPERING ANGEL | Chateau d'Esclans, Provence
CHATEAU D’ESCLANS ROSE | Domaines Sacha Lichine, Provence 0,75

RED

PRIMITIVO AMORE SENZA FINE | Terrecarsiche, Apulien 0,75
NERO D'AVOLA IGT | Morgante, Sizilien 0,75
PRIMITIVO DI MANDURIA DOP FELLINE | Felline, Apulien 075
ROSSO DI MONTEPULCIANO DOC BIO | Poliziano, Toskana 0,75
CHIANTI RUFINA DOCG FATTORIA DI BASCIANO | 075
Masi Renzo, Toskana

SYRAH LES VIGNES D’'A COTE | Yves Cuilleron, Rhéne 0,75
VALPOLICELLA CLASSICO SUPERIORE | Tommasi, Venetien 0,75
LAGREIN SUDTIROL DOC | Muri-Gries, Sudtirol 0,75

MONFERRATO ROSSO DOC IL BACIALE | Braida, Piemont 0,75

65

65129

65| 135

67
72
89
891210349
119
119
129
195
209
249
289

319

39
39
44

49195

0,75|1,5]3,0 59|110]205

119

39

42

45

45

45

49

49

59

65

LANGHE NEBBIOLO DOC | La Spinetta, Piemont

PINOT NOIR BOURGOGNE AOC | Pascal Bouchard, Burgund

LE VOLTE | Tenuta dell’Ornellaia, Toskana

PERBACCO NEBBIOLO DOC | Vietti, Piemont

CUVEE WILHELM | Wageck Pfaffmann, Pfalz

CHIANTI RUFINA RISERVA BUCERCHIALE | Selvapiana, Toskana
ETNA ROSSO DOC | Ammura, Sizilien

BARBARESCO DOCG NUBIOLA | Pelissero, Piemont

BAROLO DOCG CAMPO DEI BUOI | Costa di Bussia, Piemont

ESSENZE BAROLO DEL COMUNE DI BAROLO DOCG |
Vite Colte

BRUNELLO DI MONTALCINO | Banfi, Toskana

CARIGNANO DEL SULCIS DOC SUP. TERRE BRUNE |
FONTALLORO IGT | Felsina, Toskana

AMARONE APPASSIONANTE | Ca'del Sette, Venetien
AMARONE DELLA VALPOLICELLA DOCG VALPANTENA |

Bertani, Venetien
BRUNELLO DI MONTALCINO DOCG UGOLFORTE |
BARBARESCO DOCG BORDINI | La Spinetta, Piemont

BARBERA D'ASTI DOCG BRICCO DELL' UCCELLONE |
Braida, Piemont

BOLGHERI SUPERIORE DOC | Argentiera, Toskana
SPATBURGUNDER SCHLOSSBERG GG | Franz Keller, Baden
SAFFREDI | Le Pupille, Toskana

TIGNANELLO | Antinori, Toskana

CHATEAU BRANE-CANTENAC | Brane-Cantenac, Bordeaux
CEPPARELLO IGT | Isole e Olena, Toskana

BAROLO DOCG CICALA | Aldo Conterno, Piemont

0,75
0,75
0,75
0,75
0,75
0,75
0,75
0,75
0,75

0,75 1,5

0,75

0,75]1,5

69
79
79
79
85
89
89
95
99

109 | 239

119

129 | 249

0,75 1,5 129|299

0,75

0,75

0,75

0,75

0,75

0,75

0,75

0,75

129

135

149

159

179

209

219

249

0,75| 1,5 249599

0,75

0,75

0,75

259

269

369

AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO DOCG | 2012
Bertani, Venetien 2013
2015

BOLGHERI DOC SUPERIORE ORNELLAIA | 2020
Ornellaia, Toskana

SASSICAIA | Tenuta San Guido, Toskana 2012
2017
2019
2020

PINOT NOIR CHAMBERTIN CLOS DE BEZE |

Domaine Faiveley, Burgund
CHATEAU MOUTON-ROTHSCHILD | Mouton-Rothschild, Pauillac
MASSETO | Tenuta dell'Ornellaia, Toskana

0,75
0,75
0,75

0,75

0,75
0,75
0,75
0,75

0,75

0,75

399
379
369

550

549
649
699
719

839

1.199

1.400
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