
DATE THÈME DESCRIPTION / STYLE DE VINS

MAI

02/05/2026 Rosés de Provence Bandol, Côtes de Provence, Coteaux d'Aix — les classiques pour
ouvrir la saison

09/05/2026 Blancs de Loire Muscadet, Vouvray sec, Sancerre — fraîcheur et minéralité

16/05/2026 Bulles pour le printemps Crémant de Loire, Crémant d'Alsace, Clairette de Die

23/05/2026 Vins du Sud-Ouest légers Jurançon sec, Gaillac blanc, Côtes de Bergerac — cépages
oubliés

30/05/2026 Muscats & aromatiques Muscat sec d'Alsace, Viognier du Languedoc, Gewurztraminer
léger

JUIN

06/06/2026 Blancs de Bourgogne Chablis, Mâcon-Villages, Saint-Véran — chardonnay en finesse

13/06/2026 Rosés de la Côte d'Azur Rosé de Bellet, Palette, Côtes de Provence cru classé

20/06/2026 Vins oranges & nature Macérations courtes du Jura, Alsace et Languedoc — tendance
nature

27/06/2026 Blancs du Rhône Condrieu, Côtes-du-Rhône blanc, Châteauneuf-du-Pape blanc

JUILLET

04/07/2026 Pique-nique à la française Vins légers et fruités : rosé de Loire, blanc de Bergerac, blanc
d'Alsace

11/07/2026 Cépages blancs méconnus Jacquère de Savoie, Grenache Gris, Menu Pineau

18/07/2026 Corsica : l'île de beauté Vermentino, rosé de Patrimonio, Sciaccarellu léger

25/07/2026 Bulles d'été Champagne blanc de blancs, Crémant de Bourgogne, Petillant
Naturel

AOÛT

01/08/2026 Blancs d'Alsace Riesling, Pinot Gris, Sylvaner — secs et aromatiques

08/08/2026 Rouges légers & frais Beaujolais cru (Fleurie, Morgon), Pinot Noir d'Alsace, Trousseau
du Jura

15/08/2026 Méditerranée en blanc Cassis blanc, Picpoul de Pinet, Blanc de Bandol

22/08/2026 Rosés gastronomiques Tavel, Marsannay rosé, Bandol rosé — rosés de repas

29/08/2026 Vins du Jura Savagnin ouillé, Chardonnay d'Arbois, Poulsard léger

De mai à octobre, des dégustations tous les samedis
3 vins par dégustation · Vins de saison



Date Thème Description / Style de vins

SEPTEMBRE

05/09/2026 Vendanges : les vins de la
rentrée Muscadet sur lie, Chablis Premier Cru, Sancerre rosé

12/09/2026 Petits rouges de soif Gamay de Touraine, Pineau d'Aunis, Cinsault du Languedoc

19/09/2026 Tour de France des rosés Rosé de Provence, de Tavel, de Bordeaux — 3 régions, 3 styles

26/09/2026 Blancs du Languedoc Picpoul, Grenache blanc, Roussanne — le sud en blanc

OCTOBRE

03/10/2026 Automne en Bourgogne Aligoté, Saint-Romain blanc, Bourgogne Pinot Noir léger

10/10/2026 Vins doux naturels légers Muscat de Beaumes-de-Venise, Muscat de Rivesaltes, Banyuls
blanc

17/10/2026 Rouges d'automne sans
tanins Côtes du Rhône Villages léger, Chinon fruité, Marcillac

24/10/2026 Champagne & fines bulles Champagne rosé, Crémant du Jura, Vouvray pétillant

31/10/2026 Clôture : best of de la saison Reprise des 3 coups de cœur des clients au fil de l'été
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