
Gyozas frits au Poulet
Gyozas frits au Wagyu

5pcs
5pcs

18.-
21.-

Saint-Félicien rôti au miel, ail rôti & pain grillé

Oeuf parfait, espuma de pomme de terre à la
truffe & croûtons

Tarama maison à l’ail confit, huile verte & pain
grillé

Burrata crémeuse à la griotte & aux pistaches,
pain grillé

Ribs de porc caramélisés
Confits et laqués aux épices

Poulet croustillant 
Marinade miel, soja, gingembre et sésames

Céviche de daurade royale
Leche del tigre, coco, mangue & lime

Bouchées “Crispy sushi & spicy tuna”
Riz à sushi frit, tartare de thon épicé

“Lobster roll” aux écrevisses
Pain brioché toasté au beurre citronné, farce écrevisses, pomme
verte et céleri & aïoli au paprika fumé

Boeuf croustillant
Sauce teriyaki et sésames

Minis croque-monsieur à la truffe

Tataki de boeuf façon “ Tigre qui pleure”
Coriandre, ail, piment, gingembre, sauce soja et sésames 

 

5pcs

5pcs

3pcs

5pcs

18.-

18.-

19.-

22.-

23.-

24.-

24.-

25.-

26.-

29.-

24.-

28.-

P l a t s  à  p a r t a g e r

WORLD FOODWORLD FOOD
De la terre à l’assiette



Frites de patates douces 8.-

Pommes de terre grenailles façon “bravas”
Aïoli maison au paprika fumé

10.-

Poêlée de légumes 12.-

Purée à la truffe 14.-

Citron givré au Basilic 12.-

Fondant au chocolat, coeur coulant pistache
Façon “Chocolat de Dubaï” & Crumble aux pistaches

14.-

Cookie noix de pécan, caramel beurre salé &
glace vanille

16.-

Risotto aux légumes de saison & vieux parmesan 28.-

Tataki de thon frais
Vinaigrette aux cacahuètes, duo de sésames, coriandre & wasabi,
frites de patates douces

 

36.-

Magret de canard laqué au miel & soja
Laquage au miel, soja et autres épices, purée à la truffe

39.-

360.-

Sujet à des allergies/intolérances:
Veuillez vous adresser à notre personnel.

         Origine des viandes: Suisse (sous réserve)
Prix en CHF. TVA 8,1% comprise

P l a t s

D e s s e r t s

G a r n i t u r e s

Partagez votre
expérience pour

un cadeau! 

B o î t e  d e  P a n d o r e :                      
Un mariage savoureux de tapas Terre & Mer,

sublimé par des produits d'exception à découvrir… 
Idéal à partager pour 4 personneset éveiller vos

papilles !


