
MENU



APERITIEF

HERB BUTTER, AIOLI & CURRY

BREAD € 7,00

PATA NEGRA € 19,00

OLIVES € 5,00

OESTERS

OYSTER CLASSIC € 4,00

OYSTER PONZU € 5,00

OYSTER
HOLLANDAISE

€ 5,00

STARTERS

WITH SALED, AGED CHEESE, PINE NUTS
& HERB-GARLIC DRESSING

CARPACCIO € 14,00

64-DEGREE EGG, SWEET & SOUR PICKLES
TRUFFLE CREAM

STEAK TARTARE € 14,00

SMOKED BEEF RIBEYE, CURRY,
STUFFED TOMATO WITH POPCORN CRUNCH

RIB EYE € 14,00

STEAMED CHICKEN GYOZA
SERVED WITH CRISPY CHILI OIL

CHICKEN GYOZA € 13,00

ROASTED VEAL TENDERLOIN WITH TUNA CREAM
CAPERS AND HERBS

VITELLO TONATO € 13,00

ARGENTINIAN PRAWNS WITH GARLIC OIL
BREAD AND RED CHILI

PRAWNS € 12,00

SALMON SASHIMI WITH FURIKAKE,
SOYA SESAME GEL AND GLASS NOODLES

SASHIMI € 14,00

COD WITH CRISPY COATING,
HARISSA CREAM AND SMOKED PAPRIKA

COD € 12,00

SOUP WITH CRÈME FRAÎCHE AND
SPRING ONION

BROCCOLI € 7,00

TARTARE,MOZZARELLA WITH SWEET &
SOUR PICKLES SMOKED PAPRIKA MAYONNAISE

TOMATO € 11,00



APERITIEF

KRUIDENBOTER AIOLI KERRIE

BREEKBROOD € 7,00 OLI JVEN € 5,00

STARTERS

TUINKRUIDEN-KNOFLOOKDRESSING
OUDE KAAS PIJNBOOMPITTEN SALADE

CARPACCIO € 15,00

64 GRADEN EI ZOET-ZUURTJES
TRUFFELCREME CROSTINI’S

STEAK TARTAAR € 15,00

IBERICO, LANGZAAM GEGAARD, TERIYAKI,
CRUNCH VAN PANKO

RIB F INGERS € 14,00

GESTOOMDE CHICKEN GYOZA
GESERVEERD MET EEN CRISPY CHILI OIL

CHICKEN GYOZA € 13,00

CREME VAN WORTEL, ZOET-ZUURTJES, KRUIDEN
OLIE EN KROKANTJES VAN OUDE KAAS

COQUILLE € 16,00

ARGENTIJNSE GAMBA’S KNOFLOOKOLIE
BROOD RODE PEPER

GAMBA ’S € 13,00

SASHIMI VAN ZALM ZOETZUURTJES CRUNCH VAN
TERIYAKI EN ZWARTE RIJST SOJASAUS

SASHIMI € 15,00

KROKANT JASJE ZONGEDROOGDE TOMAATJES,
BASILICUM  BALSAMICO

MOZZARELLA € 10,00

GESERVEERD MET EEN KAAS KROKANT

FRANSE UIENSOEP € 7,00

KASTANJE CHAMPIGNON’S, GEGRATINEERD,
KNOFLOOKSAUS, GRUYERE, BROOD

CHAMPIGNON € 10,00

CAMEMBERT € 17,00

EEN HELE CAMEMBERT UIT DE OVEN
GESERVEERD MET CRANBERRYCOMPOTE
EN CROSTINI’S

TABLA DE APERIT IVOS
SELECTIE VAN VERSCHILLENDE KLEINE VOORGERECHTJES
VANAF 2 PERSONEN TE BESTELLEN

€ 17,00 P.P

ALLERGIEËN OF DIEETWENSEN?
LAAT HET ONS WETEN! WE DENKEN GRAAG MET JE MEE



TUINKRUIDEN-KNOFLOOK DRESSING,
OUDE KAAS, PIJNBOOMPITTEN EN SALADE

CARPACCIO XXL € 24,00

AIOLI, PINDA, BBQ LAK

SPARE RIBS € 25,00

BLACK ANGUS,  BURGER SAUS, CHORIZO,
CHEDDAR, AUGURK, GEFRITUURDE UI EN
SLA

BURGER € 20,00

FRISSE SALADE, GESMOLTEN KAAS, CREME
FRAICHE, RODE PEPER

TACO ’S PULLED
CHICKEN

€ 22,00

GRAIN-FED , KNOL, SEIZOENSGROENTEN,
RODE WIJN JUS

BAVETTE € 29,00

WOK GROENTE, TERIYAKI SAUS, GLAS
NOODLES

ENTRECOTE € 29,00

ZOETE AARDAPPEL, SEIZOENSGROENTEN,
HOLLANDAISE

DORADE € 27,00

VERSE PESTO, CRUDITE, PARMEZAAN EN
RUCOLA

PASTA € 19,00

KROKANT, ROODLOF, ZOETE AARDAPPEL
EN HOT HONEY

CAMEMBERT € 19,00

BOUT, GEKONFIJD, KNOL, STOOFPEER,
SCHORSENEREN, SINAASAPPEL JUS

EEND € 28,00

HOOFDGERECHTEN

VIS VAN DE DAG DAGPRI JS

ALLE HOOFDGERECHTEN WORDEN GESERVEERD MET FRIET EN SLA

SUKADE
RUND, LANGZAAM GEGAARD, KNOL,
SEIZOENSGROENTEN, EIGEN JUS

€ 26,00

ALLERGIEËN OF DIEETWENSEN?
LAAT HET ONS WETEN! WE DENKEN GRAAG MET JE MEE



BROWNIE   KOKOS   STRACCIATELLA IJS 

CHOCOLA € 9,00

SINAASAPPEL   KANEEL   BASTERD SUIKER 

CRÈME 
CATALANA 

€ 9,00

NAGERECHTEN

ALLERGIEËN OF DIEETWENSEN?
LAAT HET ONS WETEN! WE DENKEN GRAAG MET JE MEE

KANEEL, SUIKER, CHOCOLADE SAUS 

CHURROS € 10,00

SEA SALT CARAMEL IJS   ESPRESSO 

AFFOGATO € 4,00

TARTE TATIN € 10,00

VOOR ERBIJ

SAMBUCA

LIKEUREN
€ 4,50

LIMONCELLO

AMARETTO

BAILEYS

DRAMBUIE

LICOR 43

€ 4,50
€ 4,50

€ 4,50

€ 4,75
€ 4,50

SAMBUCA

KOFFIE
€ 7,50

LIMONCELLO

AMARETTO

BAILEYS

DRAMBUIE

LICOR 43

€ 7,50
€ 7,50

€ 8,00

€ 7,50
€ 7,50

TAART, APPEL, ROOMIJS


