
Ritschi Menü  
 
 

VORSPEISEN 

Bunter Blattsalat   12 
gepickeltes Gemüse I Kernen-Nuss-Granola I Hausdressing 

Gurkenkaltschale    11 

Gin & Limettenperle I Kräuteröl I Chnoblibrot 
 

HAUPTGÄNGE  

Forellenknusperli aus Rubigen    32 
mit bunter Salatvariation I Tartaresauce 

Spinat-Gnocchis von Ingredienza    25 
Tomaten - Espuma I Gemüsewürfel I Belperknolle I Röstzwiebeln 

Schweins Spare Rips mit Cola Zimt Marinade  *  42 
Kartoffelwedges I Anti Pasti Gemüse I Kräuterquark 

Burrata auf confierten Cherry-Tomätli  *  37 
Basilikum – Espuma I Yuzu – Zwiebeln I Kräuterpesto I Kartoffelwedges 
 

DESSERT 

Mini-Dessert auf dem Holzbrettli 7.50 
Erdbeer-Tiramisu I mini Brownie 

Hausgemachte Studentenschnitte-Glace 9 
Erdbeeren 

 

WEISSWEIN-EMPFEHLUNG 
Born to be wise Humagne Blanc 1 dl 8 
100 % Humagne blanc I AOC Valais 2024 I Vin d’oeuvre I Leuk  

ROTWEIN-EMPFEHLUNG 
Schloss-Wein Assemblage rouge 1 dl 8 
Syrah I Pinot Noir I Ancelotta I AOC Valais 2024 I Vin d’oeuvre I Leuk  


