
V O O R
FRANSE UIENSOEP—13
crouton, Gruyère

STEAK TARTARE S/L—13/20
crostini & kwartelei

ROAST BEEF CARPACCIO—14
dungesneden roast beef, mierikswortel & rucola

GEORGE 'PIZZA' TUNA—17
rauwe tonijn, knapperig filodeeg, komkommer, 
ricotta & wasabi

MOSSELEN—13
venkelsaus

PADDENSTOELEN—12
groene kruiden & getoast brioche

GEGRILDE PREI—12
ei & mosterd vinaigrette

ROQUEFORT & PEER—11
salade met radicchio, venkel & honing-mosterd vinaigrette

CAESAR SALAD S/L—16/19
kip, ansjovis & perfect ei

K A A S F O N D U EKAAS FONDUEK A A S F O N D U E

Zwitserse kaasfondue, 
crudités & brood

supplement 
steak & kruidenboter — 19

DE KAASKAMER VAN
AMSTERDAM

25

H O O F D

M E N U    M A I S O NMENU    MA I SONM E N U    M A I S O Nde la

2 GANGEN MENU €29½ | 3 GANGEN MENU €37

BOERDERIJKIP—22½
bonne femme & eigen jus

ROODBAARS—23
gnocchi, spitskool & kreeftenschuim

FISH & CHIPS—19
kabeljauw, ravigote & Franse frietjes

RAVIOLI—22½
gorgonzola, knolselderij & salieboter

BBQ SPITSKOOL—21
romesco & gerookte amandelen

STEAK FRITES—25½
pepersaus & Franse frietjes

BISTRO BURGER—19
Cheddar, ui & bacon

BOEUF BOURGUIGNON—21
runderstoof, spek, zilverui & aardappel-
knolselderijpuree

perfect om te delen — 70

CÔTE DE BOEUF
650g van de Josper met gerookte boter

B I J G E R E C H T E N
FRANSE FRIETJES—5
AARDAPPELPUREE—5
BBQ GROENTEN—5½
GROENE SALADE—5

SUNDA Y
ROAST

The

Britse weekendklassieker: roast beef, krokant
buikspek, Yorkshire pudding, goudgeroosterde

aardappelen en groenten, koolraappuree,
boerenkool & jus

€29½ p.p. | vanaf 2 pers. | alleen op zondag

K I D S

PASTA POMODORO—9
spaghetti & tomatensaus

BANGERS & MASH—11
BBQ worst & aardappelpuree (of Franse frietjes)

FISH & CHIPS—11
kabeljauw, erwtenpuree & Franse frietjes

MINI BURGER—12
Franse frietjes

KINDEREN TOT 10 JAAR ETEN OP ZATERDAG & ZONDAG
GRATIS VAN HET KINDERMENU

K A A S  &  D E S S E R T S
CHOCOLADEMOUSSE—8
sinaasappel, hazelnoot & crème fraîche

GEORGE GELATO—6½
ijscoupe, twee smaken George Deli ijs

TARTE TATIN XL—18
Hollandse appels, bladerdeeg & vanille ijs

KAASPLANKJE—14
‘De Kaaskamer van Amsterdam’ & rozijnenbrood

STICKY TOFFEE PUDDING—9
toffeesaus & vanille-ijs

RABARBER CRUMBLE—9
rabarber & vanillecrème

DINER 17:00-22:00

Als je een voedselallergie, -intolerantie of -gevoeligheid hebt, vraag dan naar de ingrediënten in onze gerechten voordat je bestelt.

Naast de specials uit ons Menu de la Maison zijn er uiteraard vegan opties mogelijk

B I T E S
BROOD                  —6½
OLIJVEN        —5½

GEVULDE EITJES—5½
MAKREEL RILETTE—8

GEGRATINEERDE SARDINES—9½
BBQ WORST       —9½ansjovis

gezouten boter

mosterd


