
erwten tapenade   - 7      
vv optie | g optie | n

  ansjovis - gekonfijte knoflook - lavash brood - limoenpeper

lenterollen (p/st. )         - 6.5 
vv optie | g optie | n

THAISE BEEF - mango - kaffir - komkommer - jalapeño - koriander  

GEROOKTE ZALM - avocado - granny smith - limoendressing - bieslook

RODE BIET - sinaasappel - komkommer - peppadew - munt - limoenpeper

duivels ei                      - 7.5
v optie

labne - peppadew - krokante chilirozijnen - ansjovis

toast chorizo (2 st.)       - 10 
n | l

 augurkensalsa - limoendressing - gesuikerde hazelnoot - bieslook

borani                                    - 9
v | n

  labne - biet - kalamata - krokante chilirozijnen - lavash brood 

tiradito                                   - 13.5
vv optie | g | n | l  

rauwe black tiger garnaal - limoendressing - avocado - mango - biet - 
pinda - koriander - papadum

beenmerg                        - 14
n | l

 gegrild brioche - truffelhoning - grana padano - chilizout

venusschelpen          - 14
g | n

 pompoencurry - burrata - kaffir - koriander

aubergine tartaar   - 15
vv | l | g

 ketjap - peppadew - pecan - krokant platbrood

kip & burrata                 - 17
n optie | g 

 salade - gegrilde kip - mango - avocado - limoendressing - kaffir -
amandeldukkah - thaise basilicum

tostada zalm                 - 18 
n optie

 labne - biet - courgette - pecan - sinaasappel - dille - limoeneitjes

steak truffel 2.0           - 18 
n | l

 kogelbiefstuk - gerookt spek - avocado - tomaat - truffelhoning -  
grana padano - brioche

buikspek                            - 19 
n | l

 ketjap afgelakt - komkommer - augurk - koriander - kentang - brioche

PARADE -  €29  pp
Kun je niet kiezen? 



Geniet samen van 5 kleine gerechten 
buiten de kaart (ook vega). 



+ Wijn/botanical pairing €19 pp

Allergieën? Vraag naar onze opties

dessert 
chocoplant                                                 6

affogato 7

smashed meringue 8

pain perdu 14

- stroopwafel - munt       
 - kokosijs - pure chocolade - chili       

 - mango - lemon curd - munt     
 - room - dolce de leche - pecan         

DINER €58 pp
Een verrassingsmenu met 9 smaken 

in 4 gangen. Op donderdag-, 
vrijdag- en zaterdagavond.

12:00 - 16:00
  lunch:


vv = vegan v = vegatarisch g = glutenarm n = notenvrij l = lactosevrij •  •  •  • 



warme dranken
espresso | koffie 3.1
dubbele espresso 4.1
cappuccino | koffie verkeerd | cortado 3.5
flat white 4.2
latte macchiato 4
iced black | latte 3.5 | 4
carajillo (espresso met scheutje whisky) 6
chocolademelk met marshmallows 4.3
chai latte | dirty chai 4.1 | 5.1
matcha | beetroot | goldenmilk latte 4.4
thee | bijzondere mixen van Drogisterij v/h Lamers 3.5
verse thee | munt | gember | citroen | sinaasappel 4
decaf | havermelk 0.5

koude dranken
Marie Stella Maris plat | bruis 25cl 3.2
Marie Stella Maris plat | bruis 75cl 7
versegeperste jus d’orange 4.2
karaf water met munt & citroen 3
smoothie | aardbei/framboos/braam | avocado/peer/kiwi/appel/munt 6.2
Roy kombucha | komkommer & munt 5.5
Coca-Cola | Coca-Cola zero 3.3
Healthy thirst | appel/gember / appel/peer 3.9
Fentimans | rose lemonade 3.8
Galvanina | ice tea | peach / lemon 4
Galvanina | limonata | citroen 4
Galvanina | aranciata rossa| bloedsinaasappel 4
Galvanina | pompelo rosso | grapefruit 4
Galvanina | gingerbeer | classic 4
Galvanina | tonic | classic 4

bieren
TAP Birra moretti 25cl | 50cl 3.5 | 6.8
WISSELTAP | Texels | Skuumkoppe | donker tarwebier | 6.0% 6.5 
Two Chefs Brewing | White Mamba | witbier | 5.5% 5.7
Witte Anker | Hopwit | witbier | 5.5% 5.5
Pimpelmeesch | Zilverpel | licht blond | 6.5% 5.2
Oedipus | Mannenliefde | Saison | 6.0% 6
Big Belly | Mo Phi | All Day IPA | 3.5% 5.8
Jopen | Mooie Nel | IPA | 6.5% 6.5
Frontaal | Juice Punch | New England IPA | 5.8% 6.5
Oedipus | Thai Thai Tripel | 8% 6
Malarkey | rouge | 6.5% 5.7
Birra Moretti Zero | 0.0% 3.4
Witte Anker | Nopwit | witbier | 0.3% 5.5
Frontaal | Juice Punch | New England IPA | 0.5% 6


