WEINBEGLEITUNG

1 2018 HOHENROTH

Riesling GG, trocken
Weingut Storrlein Krenig, Randersacker
0,11] 18€

KRUG ROSE 28 EDITION
! 0,11 im Signature-Gericht inkludiert

2022 SIEBENSCHLAFER

2 JFrentsch”— Gemischter Satz, trocken
2 Naturkinder, Kitzingen

0,111 19€

2021 VOLKACHER RATSHERR

8 Silvaner GG, trocken
Weingut Max Muller I, Volkach
0,11 18€
2023 ANIMA
Wermut rot, trocken
Aaron Traxler, Future Lab ANIMA
0,051 | 14€
2020 VINZ
Scheurebe Alte Reben, trocken
5 Weingut am Stein, WUrzburg
0,111 19€
2018 MOOD
6 Rosé Sekt Brut
(! Weingut Roth, Wiesenbronn
0,111175€

2019 RANDERSACKER SONNENSTUHL

7 Spatburgunder Beerenauslese, edelsuR
Weingut Martin Gobel, Randersacker

0,11]14,5€

7-Gang-Weinbegleitung | 120€
Alternativ: Dynamische Begleitung mit alkoholfreien Varianten aus unserem
Lab und Weinen oder eine rein alkoholfreie Gertankebegleitung

EXPERIENCE

#grenzenloseHEIMAT

#® Frankische Wurzeln

o

% Stachelbeer-Royal |
geeister gruner Pfeffer
+ ggf. Kaviar

est. 1978 SIGNATURE-GERICHT

DER FRANKISCHE SCHIEFERTRUFFEL
in 3 kleinen Kreationen — Edition 2025
inkl. KRUG Champagner

3

KANINCHEN
Lauwarme Ballotine

Rhabarber-Kimchi-Cannelloni|
Dinkel-Consommé

D

SCHAFSCAMEMBERT

Cassis-Beeren |
marinierter Pfirsich | Sellerie mit
Selleriesalz | Johannisbeerholzol

7

KIRSCHE

Sake-Kirscheis | Sake-Granité |
Kirschen | Reiscreme mit Kirschholz |
KirschblUten-Baiser

ready for take off

experience completed

B
# Tatar-Krapfen

1

SAIBLING
Sashimi & Tatar

Fischgarum | XO-Creme|
Rote-Zwiebel-Vinaigrette | Peperoni-Ol

2

ARTISCHOCKE
eingelegt & mit Chorizo gefullt

Auberginen-Fenchelsalat |
klare Erdbeer-Gazpacho | Safranol

B —z
% Kalte Ente

4

WASSERBUFFEL
Gesmokt und 48 Stunden gegart

WasserbuUffeljus | eingelegter Kopfsalat |
Shiso-Tempura | BBQ-Mayonnaise | Krauter

6

HIMBEERE & SALZZITRONE

Himbeer-Cremeaux | Salzzitronen-Sorbet |
Lorbeer-Ol und -Ganache | Krokantblatter

o
#® AURA meets ANIMA

7 Gange +5 Leckerbissen | 275€ (+ggf. Kaviar)
Signature-Gericht + 79€ (inkl. KRUG Champagner)



WEINBEGLEITUNG

1 2018 HOHENROTH

Riesling GG, trocken
Weingut Storrlein Krenig, Randersacker
0,11] 18€

KRUG ROSE 28 EDITION
! 0,11 im Signature-Gericht inkludiert

2022 SIEBENSCHLAFER

2 JFrentsch”— Gemischter Satz, trocken
2 Naturkinder, Kitzingen

0,111 19€

2021 VOLKACHER RATSHERR

8 Silvaner GG, trocken
Weingut Max Muller I, Volkach
0,11 18€
2023 ANIMA
Wermut rot, trocken
Aaron Traxler, Future Lab ANIMA
0,051 | 14€
2020 VINZ
Scheurebe Alte Reben, trocken
5 Weingut am Stein, WUrzburg
0,111 19€
2018 MOOD
6 Rosé Sekt Brut
(! Weingut Roth, Wiesenbronn
0,111175€

2019 RANDERSACKER SONNENSTUHL

7 Spatburgunder Beerenauslese, edelsuR
Weingut Martin Gobel, Randersacker

0,11]14,5€

7-Gang-Weinbegleitung | 120€
Alternativ: Dynamische Begleitung mit alkoholfreien Varianten aus unserem
Lab und Weinen oder eine rein alkoholfreie Gertankebegleitung

EXPERIENCE

#grenzenloseHEIMAT | OFF —ohne Fisch | Fleisch

#® Frankische Wurzeln

o

% Stachelbeer-Royal |
geeister gruner Pfeffer
+ ggf. Kaviar

est. 1978 SIGNATURE-GERICHT

DER FRANKISCHE SCHIEFERTRUFFEL
in 3 kleinen Kreationen — Edition 2025
inkl. KRUG Champagner

3

BLUMENKOHL
gerostet

Rhabarber-Kimchi-Cannelloni|
Zwiebel-Consommé

D

SCHAFSCAMEMBERT

Cassis-Beeren |
marinierter Pfirsich | Sellerie mit
Selleriesalz | Johannisbeerholzol

7

KIRSCHE

Sake-Kirscheis | Sake-Granité |
Kirschen | Reiscreme mit Kirschholz |
KirschblUten-Baiser

ready for take off

experience completed

B—z>
#® Waldpilz-Taco

1

KAROTTENTATAR

Hafer-Pastinaken-Creme | Radieschen |
Rote-Zwiebel-Vinaigrette | Peperoni-0l

2

ARTISCHOCKE
eingelegt & mit Gemuse gefullt

Auberginen-Fenchelsalat |
klare Erdbeer-Gazpacho | Safranol

B —z
% Kalte Ente

4

ZUCCHINI
in Minz-0l gerostet

Gemusejus | eingelegter Kopfsalat |
Shiso-Tempura | Salz-Kafirlimetten-Creme |
Krauter

6

HIMBEERE & SALZZITRONE

Himbeer-Cremeaux | Salzzitronen-Sorbet |
Lorbeer-Ol und -Ganache | Krokantblatter

o
#® AURA meets ANIMA

7 Gange + # 5 Leckerbissen | 275€ (+ggf. Kaviar)
Signature-Gericht + 79€ (inkl. KRUG Champagner)



WEINBEGLEITUNG

1 2018 HOHENROTH

Riesling GG, trocken
Weingut Storrlein Krenig, Randersacker
0,11] 18€

KRUG ROSE 28 EDITION
! 0,11 im Signature-Gericht inkludiert

2022 SIEBENSCHLAFER

2 JFrentsch”— Gemischter Satz, trocken
2 Naturkinder, Kitzingen

0,111 19€

2021 VOLKACHER RATSHERR

8 Silvaner GG, trocken
Weingut Max Muller I, Volkach
0,11 18€
2023 ANIMA
Wermut rot, trocken
Aaron Traxler, Future Lab ANIMA
0,051 | 14€
2020 VINZ
Scheurebe Alte Reben, trocken
5 Weingut am Stein, WUrzburg
0,111 19€
2018 MOOD
6 Rosé Sekt Brut
! Weingut Roth, Wiesenbronn
0,111175€

2019 RANDERSACKER SONNENSTUHL

7 Spatburgunder Beerenauslese, edelsuR
Weingut Martin Gobel, Randersacker

0,11]14,5€

4 ENTHALT SULFITE

A-Glutenhaltiges Getreide, wie Hafer, Dinkel, Einkorn, Kamut, Weizen, Roggen, Gerste, Emmer und GrUnkern | B-Eier, auch als FlUssig
ei oder Bestandteile daraus, wie Lecithin oder Albumin | C-ErdnUsse, diese kénnen auch als Erdnussol oder -butter verwendet worden sein
| D-Milch und Milcherzeugnisse, wie Butter, Kase, Lactose, Milchprotein | E- Sellerie in jeglicher Art, wie Bleich-, Knollen- und Staudensel-
lerie | F-Sesam, auch als Sesamal, Tahin (Sesampaste) oder Sesamsalz | G-Weichtiere, wie Schnecken, Tintenfisch, Austern oder als Zusatz-
stoff in Saucen | H-Krebstiere, wie Krebse, Garnelen, Langusten, Hummer, Shrimps, King Crab aber auch pulverisiertin Suppen, Saucen und

EXPERIENCE

#grenzenloseHEIMAT

ABDENL # Frankische Wurzeln

BDEN # Stachelbeer-Royal |
geeister gruner Pfeffer
+ ggf. Kaviar

# Tatar-Krapfen ABDL

1

SAIBLING DHIJN
Sashimi & Tatar

Fischgarum | XO-Creme|
est. 1978 SIGNATURE-GERICHT Rote-Zwiebel-Vinaigrette | Peperoni-Ol

DER FRANKISCHE SCHIEFERTRUFFEL
in 3 kleinen Kreationen — Edition 2025
inkl. KRUG Champagner 2

ready for take off

ABDLN

ARTISCHOCKE 80N
8 eingelegt & mit Chorizo gefullt

Auberginen-Fenchelsalat |

klare Erdbeer-Gazpacho | Safranol
BDEJN KANINCHEN

Lauwarme Ballotine

Rhabarber-Kimchi-Cannelloni| b
Dinkel-Consommé % Kalte Ente

4

WASSERBUFFEL AcJLN
Gesmokt und 48 Stunden gegart

5 WasserbuUffeljus | eingelegter Kopfsalat |
Shiso-Tempura | BBQ-Mayonnaise | Krauter
DELN SCHAFSCAMEMBERT
Cassis-Beeren |

marinierter Pfirsich | Sellerie mit
Selleriesalz | Johannisbeerholzol

6

HIMBEERE & SALZZITRONE ABDN

Himbeer-Cremeaux | Salzzitronen-Sorbet |
Lorbeer-Ol und -Ganache | Krokantblatter

7

DN KIRSCHE

Sake-Kirscheis | Sake-Granité |
Kirschen | Reiscreme mit Kirschholz |
KirschblUten-Baiser - o

experience completed

# AURA meets ANIMA ABDELN

WuUrzpasten | I-Fisch, alle Fischarten (SUR- und Salzwasserfische) auch in Fischextrakten, Wirzpasten, Saucen und BrUhen | J-Soja, auch als
Miso, Sojasauce, Sojadl, Tofu oder in Marinaden, GewUrzmischungen | K-Schalenfrichte, wie Haselnusse, Pistazien, WalnUsse, Cashew-
nUsse, Pekannusse, MacadamianUsse, Mandeln, ParanUsse, auch in Pesto, Kuchen und Schokolade | L-Senf, auch als Senfkorner, Senf
pulver, in Dressings, Marinaden, Ketchup und GewUrzmischungen | M-Lupine und Lopino in Lupinenmehl, LupineneiweiB, Tofu oder Milch |
N-Schwefeloxid und Sulfid, als E-Nummern von E220 bis E228 zum Beispiel in Trockenfrichten, Wein und Essig
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