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DAS ERSTE „MAHL“

EVERYBODY’S DARLING		  18 €

Wurst-, Schinken- und Käsespezialitäten |  

Brot und Brötchen | Butter | Marmelade

EILIGHT BENEDICT à la Posthotel	 16 €

Pochiertes Ei | Butterbrioche | Tomate | 

Miso-Hollandaise | kross gebratener Speck

PORRIDGE à la „oma & enkel“		  14 €

Haferflocken | Brot-Granola | hausgemachtes  

Joghurteis | fränkische Haselnüsse | saisonales Obst

WIRSBERG CHEESE SANDWICH	 18 €

Philly Cheese Style — geröstetes Laugencroissant |  

rosa gebratenes Roastbeef | Chilimayonnaise | eingelegte 

Paprika | gepickelte Zwiebeln | Emmentaler

WIE BEI OMA			 
Eine heiße Tasse oder sogar ein Kännchen  

Filterkaffee — mehr zu Hause fühlen geht nicht!

Tasse						      3,50 €

Kännchen					     6 €

VOM KRÄUTERGARTEN
Fragen Sie gerne nach unserer aktuellen Auswahl  

hausgetrockneter Kräutertees.

Tasse					     ab 4,50 €

POWERDRINKS
Frisch entsaftet und herrlich erfrischend  

— ein echter Kickstart!

Beeren | Milch | Joghurt | Minze

Sellerie | Gurke | Birne

Apfel | Karotte | Ingwer 			  0,2l | 8 €

FLASCHE WASSER

spritzig | still				    0,75l | 7,50 €

CHAMPAGNER			    
Bertrand Delespierre	 0,1l | 22 €

Enfant de La Montagne, Extra Brut	 0,75l | 99 €

TOBI’S LIEBLING			   8 €

Ofenfrischer, fränkischer Leberkäse |  

Kaiserbrötchen | 2erlei Senf 

VITAMIN BAVARIA			   12 €

Ein Paar Weißwürste | Laugenbreze | süßer Senf 

CHEESE OMELETTE — CHEFS CHOICE 14 €

Omelette | Käsecreme | Schnittlauch 

OLDIE BUT GOLDIE			   8 €

Bamberger Hörnchen | Marmelade | Haselnuss- 

Nougat-Butter

PUDDING-SCHNECKE			  12 €

Hefe-Schnecke | Puddingcreme | Heumilchsoße 

FISCH-SCHNITTE aus dem Schorgasttal        16 €

Kaltgeräuchertes Lachsforellenfilet | gerösteter  

Feuerlaib | Dill-Mayonnaise | Meerrettich | Salatherz

MENÜ COFFEE & CO.

MORNING-SPECIALS

oma & enkel oma & enkel
Mo-Fr 8:00-12:00 UhrMo-Fr 8:00-12:00 Uhr Sa+So 8:00-14:00 Uhr Sa+So 8:00-14:00 Uhr

HAPPY HOUR IS A MOOD!

LEICHT & FRISCH

MIMOMA
Orangensorbet | Champagner			   19 €

ESPRESSO OMARTINI
Doppelter Espresso | Vodka |

Aaron’s Espressolikör	 			   19 €

TROPENCELLO SPRITZ
Leckerer Likör mit Früchten vom Tropenhaus |

Winzer-Sekt | frische Minze		  19 €

2023 STETTEN
Scheurebe, halbtrocken

Weingut am Stein			   0,1l | 12,50 €

2020 STEINTERRASSEN
Silvaner Muschelkalk, trocken

Stefan Vetter				    0,1l | 14 €

Alle Cocktails natürlich auch ohne  

Umdrehungen erhältlich.

FOR EARLY BIRDS

Für alle Early Birds, für die 

unser erstes „Mahl“ zu spät 

kommt, schnüren wir ein 

sensationelles Lunchpa-

ket to go, mit lecker beleg-

ten Broten, selbstgemach-

tem Power-Riegel, frischem 

Obst, Cold Brew Coffee und 

einem hausgemachten Po-

werdrink sowie einer Fla-

sche Wasser für den Weg. 

Sie reisen früh ab oder wol-

len direkt nach dem Aufste-

hen gesund in den Tag star-

ten? Dann geben Sie einfach 

unserem Team Bescheid 

und wir kümmern uns um 

die Stärkung für Ihren per-

fekten Start in den  nächs-

ten Morgen. 

Natürlich bieten wir auf An-

frage auch eine flexible Aus-

wahl aus unserer Karte für 

ein ausgiebiges Frühstück 

auf Ihrem Zimmer.

Sie haben besondere Frühstücksgewohnheiten oder 

bevorzugen es lieber klassisch? Ob verschiedene Eier-

speisen, Brot und Butter mit Aufstrichen oder ein wenig 

Rohkost — sagen Sie uns einfach, worauf Sie Appetit ha-

ben. Wir versuchen Ihnen jeden Wunsch zu erfüllen.

CAVIAR-LOVER?

DAS ERSTE „MAHL“

Alle mit Blümchen gekennzeichneten Positionen sind  

in ihrem Übernachtungspreis inkludiert.

EILIGHT DELUXE:
10 g Caviar (statt Speck) on top 		  + 10 €

Make it WOW — mit einem Glas Champagner

vegan: Geräucherte Karotte statt Lachsforelle

Seit März ist unserer belieb-

ter Feinschmecker-Deal inkl. 

Übernachtung in unserer 

Rooftop-Suite, Caviar-Früh-

stück mit Champagner auf 

der Suite mit privater Sauna 

auf der Dachterasse sowie 

7-Gänge Menü im Restau-

rant AURA** auch unter der 

Woche buchbar. 

Zu unserem  

Midweek-Deal
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A-Glutenhaltiges Getreide, wie Hafer, Dinkel, Einkorn, Kamut, Weizen, Roggen, Gerste, Emmer und Grünkern | B-Eier, auch als Flüssigei oder Bestandteile daraus, wie Lecithin oder Albumin | C-Erdnüsse, diese 
können auch als Erdnussöl oder -butter verwendet worden sein | D-Milch und Milcherzeugnisse, wie Butter, Käse, Lactose, Milchprotein | E- Sellerie in jeglicher Art, wie Bleich-, Knollen- und Staudensellerie | 
F-Sesam, auch als Sesamöl, Tahin (Sesampaste) oder Sesamsalz | G-Weichtiere, wie Schnecken, Tintenfisch, Austern oder als Zusatzstoff in Saucen | H-Krebstiere, wie Krebse, Garnelen, Langusten, Hummer, 
Shrimps, King Crab aber auch pulverisiertin Suppen, Saucen und Würzpasten | I-Fisch, alle Fischarten (Süß- und Salzwasserfische) auch in Fischextrakten, Würzpasten, Saucen und Brühen | J-Soja, auch als 
Miso, Sojasauce, Sojaöl, Tofu oder in Marinaden, Gewürzmischungen | K-Schalenfrüchte, wie Haselnüsse, Pistazien, Walnüsse, Cashewnüsse, Pekannüsse, Macadamianüsse, Mandeln, Paranüsse, auch in 
Pesto, Kuchen und Schokolade | L-Senf, auch als Senfkörner, Senfpulver, in Dressings, Marinaden, Ketchup und Gewürzmischungen | M-Lupine und Lopino in Lupinenmehl, Lupineneiweiß, Tofu oder Milch |  
N-Schwefeloxid und Sulfid, als E-Nummern von E220 bis E228 zum Beispiel in Trockenfrüchten, Wein und Essig


