GQataccrant: Pl)anborl

Du planst ein Fest, den besonderen Tag oder auch ein Event
und Du willst mehr Zeit fir Deine Gaste, Freunde oder Partner haben?
Dann bist Du bei uns im

— RESTAURANT

N Janbcrl 57

— BOARISCH DAHOAM —
hundgadthiof Beéck

genau richtig.

mWWMJ nehmen wir Dir den Stress ab und sorgen daflr, dass Du dein

eigenes Fest entspannt geniel3en kannst. Mit viel Leidenschaft und einem Auge furs Detail setzen wir
deine Wansche um - kreativ, geschmackvoll, modern und immer im Rahmen deines Budgets.

Essen ist fur uns nicht nur Beruf, sondern Berufung. Wir lieben es, Menschen kulinarisch zu

verwdhnen und éedmc};{mzu schaffen.

Clnsere Kiwmlickébeitorn: Clisr dee, dee linger blecber wollen:

e Restaurant bis 60 Platze e Einzelzimmer inkl. Fruhstlck ab 79,00
e Martins - Stuberl bis 30 Platze e Doppelzimmer inkl. Frihsttck ab 110,00
e Konig Ludwig - Stuberl 50 Platze e Dreibettzimmer inkl. Frihsttck ab 160,00
o SAAL 90 Platze

e Biergarten 110 Platze

Ob stilvoll, extravagant oder ganz bodenstandig - wir gestalten mit Dir gemeinsam Dein

perfektes Fest. In einem,aﬂ/tdéklcm&d,ow'c/v klaren wir alle offenen Fragen und machen aus
Deinem Anlass ein WMMW

Svnron Qanker! & dad Yeam vom Satawrant Hjanbeorl.



Der. YUt cenat Kichenchef Simon Planberl atellt dick vor:

»Ich, Simon Wankerl wurde am 3. Februar 1981 in Minchen als waschechter Bayer geboren und wuchs in
Germering als Sohn einer Gastronomen Familie auf. Da wundert es nicht, dass auch ich die Leidenschaft fur
kulinarische Genusse sehr frih entdeckte und somit stand schnell fest:

»Ich werde Koch.”

Beruflichor Plordegang

1775 begann ich meine dreijahrige Kochausbildung im ,WeiRen Brauhaus” in Minchen. Dort erlernte ich die
Zubereitung traditioneller bayerischer Gerichte.

1777 unterstutzte ich zwei Jahre lang meine Eltern im heimischen Betrieb.

2002 zog es mich als Commis de Cuisine (Jungkoch) ins Minchner ,Biirger”s Restaurant”.

2003 ging ich ins Seehaus Schreyegg am Ammersee.

2005 kam ich schlieBRlich ins Arabella Sheraton Grand Hotel Miinchen - heute das Westin Grand Minchen

Arabellapark. Im Fine-Dining-Restaurant ,,Ente vom Lehel”.
2007 erhieltich erste Eindrlcke in die Sternekliche vom Arabella Sheraton Golf Hotel Son Vida, wo ich dem

Sternekoch Rafael Sanchez (Restaurant ,Plat D" Or") Gber die Schulter schauen durfte.
2005 zurlck in MUnchen, war ich als Sous Chef im ,,Paulaners Wirtshaus” sowie in der Bankettkliche des

Westin Grand Minchen Arabellapark tatig.
2007 war es so weit! Meine erste Kiichenchefposition im neuen Pan-asiatischen

Restaurant ,ZEN - the best of pan-Asian cuisine” im Westin Grand Mlnchen Arabellapark
2077 es folgten weitere Kiichenchefpositionen im ,,Seehaus Schreyegg am Ammersee”, im ,Parkcafe” undim

»The Rilano Hotel"
204 mit meinem Rucksack an gewonnenen Erfahrungen beschloss ich den Schritt in die Selbstandigkeit und

Ubernahm in Kompagnonschaft das Hotel Gasthof Reiter Brau
2077 mit meiner Erfahrung, mdchte ich dem Landgasthof Bock neues kulinarisches Flair einhauchen und der

Tradition ein lebendiges frisches, modernes Gesicht geben

Weine Retenphiloiaphic®

Mit den Jahren hat sich meine Kichenphilosophie weiterentwickelt: Die Frische und Qualitat regionaler,
saisonaler Produkte bleiben mein Fundament. Doch mit wachsender Erfahrung vertiefe ich den Anspruch,
Tradition und Moderne harmonisch zu vereinen. Meine Gerichte sollen nicht nur begeistern, sondern auch die
Zeitlosigkeit natUrlicher Aromen und die Schdnheit kreativer Einfachheit widerspiegeln.

- Francois de La Rochefoucauld



Das CYotapiet

WMM’(L OWWW%W, klecn 110y 17 5 / g1ofS 150y 23,0

Rinderfilet vom bayrischen Weideochsen | Sesam | rote Zwiebeln | Ei | Olivendl | Kapern | Dijon Senf
wirzig abgeschmeckt | rustikales Baguette & ESESRERSESO

@ Goorkon CAvocads Yatar 15,

Sesam Marinade | gebeizter Ingwer | rote Zwiebeln | Limette | glutenfreie SojasoRBe SESPERLSFSO

S annbwchen Sugpe G,

Rinderkraftbriihe | Pfannkuchen-Streifen | Schnittlauch MGE>

PeifBe - Bierznmiebelonppe 5 50

Schaumige Zwiebelcremesuppe
Hofbrau WeiRbier | Crouton | Bergkase | Rostzwiebeln SMSDGSF

cgéy%mém”m, At wecht cadt und trcnkt,
abel wut wenige, die dewe Credclunack
zee dehdtzen weddere.

- Konfuzius

Alle Preise in € inklusive der gesetzlichen MwSt



V' Batagen Satat .,

Hausdressing >0

P ineshawd- Kaiderdalat 155,

Romanasalat | bayrisches Caesars Dressing | Brezn Croutons | Parmesan | Kerne BFM>55ESDG

wahlweise mit:

Kpda gebratenct Sndelende 200g +7.20

3 Stvick Sedengarnelon v +5.20

&t gett: a obeme Hleidch

V' Borgbdsespitzte 15,

im Pfandl serviert | kraftiger Bergkase | knusprige Rostzwiebeln | Beilagen Salat &#M-5GSP

@f Fruuker CAubergine 17,

Geschmorte Aubergine knusprig in Panko - Tempurateig | Tomaten Sugo
SuRkartoffelsalat | Erbsen-Aioli 5P:6: SEERSOSESCHL

@f Kartzfet- Gutasch 17

Kartoffeln | Paprika | Wurzelgemuse | Karamell-Spitzkraut >EERSO.SCH

Swmmfﬁvb %tdg(ade&&? Auch das ist bei uns kein Problem,

wir haben Ladestationen zum Absperren!
Bitte wenden Sie sich an unser wunderbares Team.

Alle Preise in € inklusive der gesetzlichen MwSt.



P ankert o Kladdibeor

Q%W SWMWSWW ]7,50 glutenfrei + 1,50

sulRe Senf-Meerrettich-Brez n Panade
in Butterschmalz gebraten | Kartoffel- Radieser| Salat &SFERM

OW&WWWSWUM&M ,27,50 glutenfrei + 1,50

in Butterschmalz gebraten | Zitrone | kaltgerUhrte Preiselbeeren
bayrische Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck'3 | Beilagen Salat BGSDERSEM

14% Bacernents 4 50
1(2 gﬂm (3(3,50

Knusprig gebratene Ente vom Gefligelhof Lugeder | Entensol3e
Apfelblaukraut | Kartoffelknddel | Butterbrosel EM>SD.G

Bsfflamott 24,

Geschmortes Bugstlick von der bayrischen Farse | RotweinsoBe | Urkarottengemuse
Pastinaken-Kartoffelptiree M=>SP.SCHSF

@W 06)@% A@W Vo Q/ﬂ/t&/d&ﬁ% Strotdctwein 2‘%5‘0 glutenfrei + 1,50

geflllt mit Honigschinken und Bergkdse | Home Style Pommes | Beilagen Salat M.GESD1.3ER

Zwebelrodtbraton 200, 25,5

von der bayrischen Farse | Zwiebelsol3e | Speckbohnen '3
resche Bratkartoffeln mit Zwiebeln und Speck '3 | knusprige Rostzwiebeln >5P:GSFEM

Backhsaibling 265,

auf der Haut gebraten | Vanille Karotten | Knusper- Polenta | Rote Beeteschaum FM55D.GSCHSO

Sanstag, Sowwe- wnd Cfeiohtags fisch aus dem S

Ofonfriacher Sehmecndbraten vom Ustentohor Serorachmein 17,5

aus der saftigen Schulter des Strohschweins | Krusterl | HB-DunkelbiersolRe
Kartoffelknodel und Semmelknodel | Bayrisch Kraut '-3EMSSDGSF

Alle Preise in € inklusive der gesetzlichen MwSt.

i
i3



SE,, @ 1 Cy! ech
Cltatbiasigen Schototadenbuchen e wirdt cm Giebert 10 5 gurenei+ 1,50

Beeren | Tages Sorbet EMG @
yiig

Wmm 19,50

Mandeln | Jamaica Rum Rosinen | Zwetschgenrdster EM.G.sch

Stifber Sehmcett 5.

ein kleines Dessert im Glas geht immer
Ciskreationon

Clnser i ladden wit von det S/ bllinget (Sidmangfakteer prodiuziotern
Vanille | belgische Schokolade | Erdbeere je Kugel 3,20
Tagesaktuelles Sorbet je Kugel 3,20

Unsere weiteren Eissorten bitte beim Service erfragen

EPoteon Satme eptra O,
Kndet Swmantios Becher 3.5,
1 Kugel Vanille | Smarties

Bei Allergien oder Lebensmittelunvertraglichkeiten, wende Dich bitte an unser wunderbares Team
oder direkt an die Kiiche und wir finden zusammen sicherlich eine gute Losung.

Zusatzstoffe

Nr. 1 mit Konservierungsstoffen Nr. 2 mit Farbstoffen

Nr. 3 mit Antioxidationsmittel Nr. 4 mit Siilungsmittel Saccharin

Nr. 5 mit Sﬁﬂungsmittel Cydamat Nr. 6 mit Sﬁﬁungsmittel Aspartam, enth. Phenylalaninquelle
Nr. 7 mit SiiBungsmittel Acesulfam Nr. 8 mit Phosphat

Nr. 9 geschwefelt Nr. 10 chininhaltig

Nr. 11 koffeinhaltig Nr. 12 mit Geschmacksverstirker

Nr. 13 geschwirzt Nr.14 gewachst

Nr. 15 genetisch verdndert

Allergene

Eier = E Erdniisse = ER

Fisch = F Glutenhaltiges Getreide = G
Krebstiere = K Lupine = L

Milch = M Schalenfriichte = SCH
Sellerie = S Senf = SF

Sesamsamen = SE Sojabohnen = SO

Schwefeldioxid/Sulfite = SD Weichtiere =



