DINNER MOOD

Unser Lifestyle — pures Lebensgliick.

@ 360° LAIB | KAVIARBUTTER 1tic), 4,1
@ 2ERLEI VOM RADIESCHEN 1z 3,710

1 — BLUMENKOHL —als Tatar 1wz
Ceviche-Vinaigrette | Macadamianuss | eingelegte Tomate | Chili-Mayo

ACADAMIA), 9, 10

Add on: Sashimi vom Hamachi 1weizen, 5.4, 6, squecaonin, 1o

2 — FRANKISCHE RAMEN (51
Gurken-Ingwer-Sud | goldenes Kimchi | Koriander

Add on: Gerdstete Hiihnerkeule | Gewlirz-Mayo s¢,7 10

3 — LACHSFORELLE — auf der Haut rare gerdstet « 67 sseuss)
Gehobelter Kohlrahi | Haselnuss-Beurre Blanc | Reis-Chip

Add on: 10 g Storkaviar AH-Edition «
30 g Stdrkaviar AH-Edition »

4 — HIRSCHRUCKEN — rosa gebraten e -
Pilz-Jus | Spitzkohlblétter | Lauch | Miso-Hollandaise

5 — KASE IMPERIAL SIGNATURE 0,1
Gereifter Oberpfdlzer Hartkdse | aufgeschdumtes Kase-Joghurt-Mousse |
Himbeer-Paprika-Senf | Brioche

6 — MATCHA-SOFTEIS e, 7
Geeiste Matcha-Milch | griiner Apfel |
weiBe Schokolade als karamellisierte Creme & gebacken

@ TASTE-LOFFEL

EUR 32
EUR +12

EUR 32
EUR +14

EUR 55
EUR +21

EUR +59

EUR 56

EUR 20

EUR 20

Unser DINNER MOOD ist die perfekte Wahl fiir vegetarischen oder veganen Genuss. #

Fragen Sie, fiir die passenden Alternativen, gerne unser #AHdreamteam.

4-Gang-Menti: Brot & Butter | Starter | Blumenkohl | Ramen |

Forelle oder Hirsch | Kase oder Eis pro Person
4-Gang-Menii mit allen Add ons (ohne Kaviar) pro Person
6- Gang Menii: Brot & Butter | Starter | Blumenkohl | Ramen |

Forelle | Hirsch | Kase | Eis pro Person
6-Gang-Menii mit allen Add ons (ohne Kaviar) pro Person

EUR129
EUR 149

EUR 169
EUR 189

Allergene
1 gt eizen 3. i
eizen), Roggen 4. Fisthe

stamme davos 5. Erdnissse

CELEBRATION MOOD

Alles auf dem Tisch zum Teilen —sharing is caring.

@ 360° LAIB | KAVIARBUTTER
@ 2ERLEI VOM RADIESCHEN

)4,

CELEBRATION — RUNDE 1
1. Sashimi vom Hamachi | Gewirz-Creme 4,10
2. Ceviche-Tatar | Chili | Gurke 4.7

©» H W

3. Blumenkoh! | Baharat | eingelegte Tomate 1

4. Ramen-Nudeln | Umami-Sud | fermentierter Chinakohl
5. Salatherz | gereifter Hartkdse cenen 710

6. Kohlrabi | frankische Haselnuss ieien o, sticeonnss), o
7. Chef's Choice

Add on: 10 g Stdrkaviar AH-Edition
30 g Storkaviar AH-Edition 4

mH > mEmeE om0

CELEBRATION — RUNDE 2

8. Hahnchenkeule—kross gebraten

10. Gerdsteter Spitzkohl | Miso-Hollandaise iz 3.5 -
11. Waldpilz-Salat 1weie

oo™

12. Gebackener Romanesco | Yuzu
13. Frénkische Triffel-Pommes ¢ 10
14. Chef's Choice

Add on: 50 g Wagyu

CELEBRATION — RUNDE 3
15. Shiso-Sorhet mit Celebration-Shot

A m IS mO 0+

@ TASTE-LOFFEL

Bestellbar ab zwei Personen

2-Gang-Menii: Brot & Butter | Starter | 2 Celebration-Runden
mit 14 Fine Dining-Highlights (1 +2) | Taste-Loffel pro Person
3-Gang-Menii: Brot & Butter | Starter| alle Celebration-Runden

mit 15 Fine Dining-Highlights | Taste-Loffel pro Person

9. Geflammte Lachsforelle | Krustentier-Creme | Krauterpesto

DAMI

L(WEIZEN), 3,6

EUR +21
EUR +59

EUR +27

EUR 99,90

EUR

110

Sellerie (ab 10 Milligramm pro Kilogramm oder Lite
3. Lupinen

GLAMOUR MOOD

Black Angus Beef, Hummer & Kaviar —simply the best.

@ 360° LAIB | KAVIARBUTTER tizci,,
@ 2ERLEI VOM RADIESCHEN  ueizen), 5,710

1 — TATAR VOM ADLERFISCH i 4,6, 7¢
Wasabi | Leche de Tigre | Ingwer | Gurke

2 — KAVIAR-PIZZA FLAMMKUCHEN-STYLE 1w, 7.
Sauerteig aus dem Steinofen mit Créme Fraiche & Zitrone |
5g Saiblingskaviar | 10 g Stdrkaviar | Pata Negra | gegrillter Lauch

3 — STEAK & LOBSTER

Teil 1: Hummer-Nudeln Ramen Style e 2.6
Hummer-Ragout | wilder Brokkoli | weiBer Tomaten-Schaum

Teil 2: Auf einer Platte zum Teilen angerichtet 1,2 46700

EUR 39

EUR 45

EUR 39

Gegrilltes Black Angus Rib Eue-Steak & flamhierter, kanadischer Hummerschwanz |

Chili Cheese-0fenkartoffel | Gemiisetdrtchen | Kréutersalat | Triiffel-Jus |
Gewiirz-Creme | Rostzwiebel-Chutney

Add on: Frankische Triiffel-Pommes s 10

4 — SORBET
Iwetschgen-Sorbet | Joghurt-Schaum | Baiser wueien), 5,7

@ TASTE-LOFFEL

Bestellbar ab zwei Personen

4-Gang-Menii: Brot & Butter | Starter | Adlerfisch |

Hummer-Nudeln | Steak & Lobster-Platte | Sorbet | Taste-Loffel ~ pro Person
5-Gang-Menii: Brot & Butter | Starter | Adlerfisch | Kaviar-Pizza |
Hummer-Nudeln | Steak & Lobster-Platte | Sorbet | Taste-Loffel ~ pro Person

EUR 89
EUR +16

EUR 20

EUR 164

EUR 199

Kennzeichnungspfiichtige Zusatzstoffe:

ngsstoffe F

en/SiiBungsmitte ¥

E. MilcheiweiB chininhaltig
koffeinhaltig

geschwefe



