MONATSKARTE

BUSINESS LUNCH-MENU—MONTAG BIS DONNERSTAG

2-GANG: VORSPEISE+HAUPTGANG (NACH WAHL) 18
3-GANG: + DESSERT 22
—— VORSPEISEN

WEISSE TOMATEN-CREMESUPPE :(weizzn), 7 11

GEPICKELTE TOMATEN | CROOTONS |
JOGHURT-SCHAUM | KRAUTER-OL
ALS HAUPTGERICHT 16

GEFLAMMTE MELONE 1cwerzen), 7 sceinienkerne) 13
WILDKRAUTERSALAT | SCHAFS-FETA |
ZITRONEN-VINAIGRETTE | GEROSTETE PINIENKERNE

ALS HAUPTGERICHT 18
—— HAUPTGERICHTE
KARTOFFELGRATIN-PFANNCHEN s (uanoeu) 19

PFIFFERLINGE | ZITRONEN-KAPERN-BEURRE BLANC |
FRUHLINGSLAUCH | RAUCHMANDELN

GURKEN-KALTSCHALE 1cweizen), 7, scashewxerne) 18
RAME_N—NUDELN | MARlNlEVRTE GURKEN | CHILI |
GEWURZ-JOGHURT | LIEBSTOCKEL | PFEFFER-CASHEWS

+ GARNELEN-CEVICHE +10
+100 G MAISHAHNCHENBRUST +10
—— DESSERT

MARINIERTE BEEREN 1weizey, 3, 7, 8(ascLnuss) 6

BROWNIE | WEISSER SCHOKOLADENSCHAUM | HASELNUSS
ALLE MONATSGERICHTE SIND AUCH A LA CARTE BESTELLBAR.



