MONATSKARTE

BUSINESS LUNCH-MENU—MONTAG BIS DONNERSTAG

2-GANG: VORSPEISE+HAUPTGANG (NACH WAHL) 18
3-GANG: + DESSERT 22
—— VORSPEISEN

KURBIS-RAGOUT :veizen), 5,7 11

GESCHMORTER KURBIS | KURBISSUPPE |
GEROSTETE KERNE | JOGHURT-SCHAUM
ALS HAUPTGERICHT 16

GEROSTETE ROTE BETE :cweizen), 5,79, 10 13
GESCHMORTER CHINAKOHL SAUER MARINIERT |
FELDSALAT | MEERRETTICH-FRISCHKASE | BROT-CRUMBLE

ALS HAUPTGERICHT 18
—— HAUPTGERICHTE
HACKFLEISCH-EINTOPF ©.7.9,10 19

KARTOFFEL | PILZ | SPITZKOHL | TOMATEN-MAJORAN-SUD

KARTOFFELKLOSS-SCHEIBEN 1weizen), 6,7, scmanoer), o, 10 18
PILZRAHM-SAUCE | GEROSTETER BROKKOLI |
BUTTERMANDELN | FELDSALAT

ADD ON: TRANCHEN VOM MAISHAHNCHEN +12
GEBRATENER SAIBLING +14

—— DESSERT

LEBKUCHEN IM GLAS ]

1(WEIZEN), 3, 7, B(HASELNUSS, MANDEL)

ALLE MONATSGERICHTE SIND AUCH A LA CARTE BESTELLBAR.



MONTHLY MENU

BUSINESS LUNCH MENU—MONDAY T0 THURSDAY
2-COURSE: STARTER+MAIN COURSE (OF CHOICE)
3-COURSE: + DESSERT

—— STARTERS

PUMPKIN RAGOUT :qwresn), 5,7

BRAISED STONE-OVEN PUMPKIN | PUMPKIN SOUP |
ROASTED SEEDS | YOGURT FOAM

AS A MAIN COURSE

ROASTED BEETROOT 1whean), 6,7,9,10

BRAISED, PICKLED CHINESE CABBAGE | LAMB'S LETTUCE |

HORSERADISH CREAM CHEESE | BREAD CRUMBLE
AS A MAIN COURSE

—— MAIN COURSES

MINCED MEAT STEW 579,10
POTATO | MUSHROOM | CABBAGE |
TOMATO-MARJORAM BROTH

POTATO DUMPI.ING SI.ICES 1(WHEAT), 6,7, 8(ALMOND), 9, 10
CREAMY MUSHROOM SAUCE | ROASTED BROCCOLI |
BUTTERED ALMONDS | LAMB'S LETTUCE

ADD ON: SLICES OF CORN-FED CHICKEN
ROASTED CHAR 2

—— DESSERT

GINGERBREAD IN A GLASS

1(WHEAT), 3, 7, 8(HAZELNUT, ALMOND)

ALL DISHES CAN ALSO BE ORDERED A LA CARTE.
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