MONATSKARTE

BUSINESS LUNCH-MENU—MONTAG BIS DONNERSTAG

2-GANG: VORSPEISE+HAUPTGANG (NACH WAHL) 18
3-GANG: + DESSERT 22
—— VORSPEISEN

FRANKISCHE RAMEN 1(weizen), 3,7 11

KRAFTIGER WURZELGEMUSE-SUD | RAMEN-NUDELN |
GEROSTETES GEMUSE | GEBRATENE PILZE | JUNGER LAUCH
ALS HAUPTGERICHT 16

GESCHMORTER CHICOREE 1wz, 7 13
ORANGEN-VINAIGRETTE | RADIESCHEN |
KRAUTER | CROUTONS

ALS HAUPTGERICHT 18
—— HAUPTGERICHTE
FLEISCHKUCHLE 1cweizen) 6.7 19

SELLERIE-NUSSBUTTERSTAMPF | SPIEGELEI |
GEBRATENE ZWIEBELN |SENFCREME

MAC & CHEESE-PFANNCHEN 1weizen), 7 18
GEPICKELTE TOMATEN | JUNGER BROKKOLI |
KRAUTER | CHILI-CRUMBLE

ADD ON: PULLED SCHAUFELE +12
GEBRATENER SAIBLING - +14

—— DESSERT

GLASIERTE KIRSCHEN 1weizeny, 3,7, 8(MANDEL, HASELNUSS, WALNUSS) 6

SCHOKOLADEN-MOQUSSE | NUSS-CRUMBLE

ALLE MONATSGERICHTE SIND AUCH A LA CARTE BESTELLBAR.



MONTHLY MENU

BUSINESS LUNCH MENU—MONDAY T0 THURSDAY

2-COURSE: STARTER+MAIN COURSE (OF CHOICE) 18
3-COURSE: + DESSERT 22
—— STARTERS

FRANCONIAN RAMEN 1qwhem), 3,7 11

INTENSE ROOT VEGETABLE BROTH | RAMEN NOODLES |
ROASTED VEGETABLES | SAUTEED MUSHROOMS | YOUNG LEEK

AS A MAIN COURSE 16
BRAISED CHICORY :qwhean,? 13
ORANGE VINAIGRETTE | RADISHES | HERBS |

CROUTONS

AS A MAIN COURSE 18
—— MAIN COURSES

MEAT PATTIES 1whean, 6,7 19

CELERIAC AND BROWN BUTTER MASH | FRIED EGG |
SAUTEED ONIONS | MUSTARD CREAM

MAC & CHEESE SKILLET 1wiean), 7 18
PICKLED TOMATOES | YOUNG BROCCOLI | HERBS |
CHILI CRUMBLE

ADD ON: PULLED PORK SHOULDER +12
PAN-FRIED CHAR 2 +14

—— DESSERT

GLAZED CHERRIES :1(wHea), 3,7, 8(ALMOND, HAZELNUT, WALNUT) 6

CHOCOLATE MOUSSE | NUT CRUMBLE

ALL DISHES CAN ALSO BE ORDERED A LA CARTE.



