MONATSKARTE

BUSINESS LUNCH-MENU—MONTAG BIS DONNERSTAG
2-GANG: VORSPEISE+HAUPTGANG (NACH WAHL)
3-GANG: + DESSERT

—— VORSPEISEN

BARLAUCHCREME-SUPPE 1qweizen), 7
SPARGEL | JUNGER LAUCH |
JOGHURT-SCHAUM | CROUTONS
ALS HAUPTGERICHT

GEPICKELTE TOMATE  1cweizen), 7, s(pinienkerne), 10
WILDKRAUTER | FRISCHKASE |
ZITRONEN-VINAIGRETTE | PINIENKERNE
ALS HAUPTGERICHT

—— HAUPTGERICHTE

FRANKISCHE BRATWURSTE  1(ueizen, 3, 10
GURKEN-RADIESERL-SALAT | SENF-CREME |
GEROSTETES BAUERNBROT

FRANK'NESS GROSTL 1cweizen), 7 s(casewkerne)
GEROSTETE KLEINE KARTOFFEL-KLOSSE |
ZWIEBELN | EI | MANGOLD | GRUNER SPARGEL |
KRAUTER | PFEFFER-CASHEWKERNE

ADD ON: 100G GEBRATENES MAISHAHNCHEN
50 G GEBEIZTER SAIBLING

—— DESSERT

1(WEIZEN), 3,7,

SCHOKOLADEN-CREME BRULEE s(saseunvse, vanoewy, wauiuss)
MARINIERTE ERDBEEREN | NUSS-CRUMBLE

ALLE MONATSGERICHTE SIND AUCH A LA CARTE BESTELLBAR.
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