MONATSKARTE

BUSINESS LUNCH-MENU—MONTAG BIS DONNERSTAG
2-GANG: VORSPEISE + HAUPTGANG (NACH WAHL)
3-GANG: + DESSERT

—— VORSPEISEN

KLARE, KRAFTIGE GEMUSE-BRUHE 1cveizen), s
GEBRATENE PILZE | JUNGER LAUCH |
KLEINER KARTOFFELKLOSS | CROUTONS
ALS HAUPTGERICHT

ZIEGENKASE-CAMEMBERT 7, s(uaunuss)
WILDKRAUTER-SALAT | HONIG-BIRNE | WALNUSSE
ALS HAUPTGERICHT

—— HAUPTGERICHTE

MAISHAHNCHEN 1weizen, 3,7

—MIT FRANKISCHEM HARTKASE GEBACKEN
TOMATEN-PAPRIKA-SAUCE | CHILI | BAGGERS |
GEWURZ-CRUMBLE

FRANK'NESS SUSHI-BOWL ¢/
SUSS-SAUER MARINIERTER SUSHI-REIS |

AVOCADO-STAMPF | SALATHERZ | EINGELEGTE TOMATEN |
GEPICKELTER KURBIS | SOJABOHNEN | GRANATAPFELKERNE

+14
+12

ADD ON: 100 G GEBEIZTER SOJA-SAIBLING «
80 G GEFLAMMTE GARNELEN -

—— DESSERT

KIRSCH-SORBET  1(weizen), 3, 7, 8(HASELNUSS, MANDELN)

MARINIERTE KIRSCHEN | VANILLE-CREME | NUSS-CRUMBLE

ALLE MONATSGERICHTE SIND AUCH A LA CARTE BESTELLBAR.
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