MONATSKARTE

BUSINESS LUNCH-MENU—MONTAG BIS DONNERSTAG
2-GANG: VORSPEISE + HAUPTGANG (NACH WAHL)
3-GANG: + DESSERT

—— VORSPEISEN

KLARE, KRAFTIGE GEMUSE-BRUHE 1cveizen), s
GEBRATENE PILZE | JUNGER LAUCH |
KLEINER KARTOFFELKLOSS | CROUTONS
ALS HAUPTGERICHT

MARINIERTE ROTE BETE -
WILDKRAUTER-SALAT | APFEL |
GEWURZJOGHURT | KURBIS-CRUNCH
ALS HAUPTGERICHT

—— HAUPTGERICHTE
SCHASCHLIK FRANK’NESS-STYLE ez, 7

—GEBRATENER SCHWEINENACKEN | SCHMELZ-ZWIEBEL |
PAPRIKA-TOMATEN-SAUCE | BAGGERS | GEWURZ-CRUNCH

GEBRATENE SCHUPFNUDELN 1cwerzen), 3,7

SAUERKRAUT | SCHNITTLAUCH-SCHMAND | EINGELEGTE

TOMATEN | SALATHERZ | ROSTZWIEBELN

ADD ON: 100 G GEZUPFTES SCHAUFELE
80 G GEFLAMMTER SAIBLING

—— DESSERT

OFENSCHMARRN 1qweizen), 3,7, 8(MaNDELN)
HONIG-BIRNE | VANILLE-CREME | NUSS-CRUMBLE

ALLE MONATSGERICHTE SIND AUCH A LA CARTE BESTELLBAR.
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