MONATSKARTE

BUSINESS LUNCH-MENU—MONTAG BIS DONNERSTAG

2-GANG: VORSPEISE + HAUPTGANG (NACH WAHL) 18
3-GANG: + DESSERT 22
—— VORSPEISEN

ROSTKARTOFFELSUPPE 1(weizen), 79 11

BROKKOLI | JUNGER LAUCH |
JOGHURTSCHAUM | CROUTONS
ALS HAUPTGERICHT 18

EINGELEGTER KOHLRABI » 13
WILDKRAUTER-SALAT | FRISEE-SALAT |
GEWURZ-JOGHURT | KURBIS-CRUMBLE

ALS HAUPTGERICHT 18
—— HAUPTGERICHTE
GEZUPFTER SAUERBRATEN 1qweizen), 7« 19

—VOM FRANKISCHEN WILD |
KLEINE KARTOFFEL-KLOSSE | BLAUKRAUTSALAT|
ROTWEIN-JUS | PREISELBEEREN | GEWURZ-SCHMELZE

GEBACKENER BLUMENKOHL 1cweizew,3,7,10 18
SENF-HOLLANDAISE | GEPICKELTE ROTE BETE |
MARINIERTE SALATHERZEN

ADD ON: 80 G GEBRATENER SAIBLING * +12
GESCHMORTE ENTENKEULE 1qweizen,s,9 +18

—— DESSERT

IWETSCHGENROSTER 1(weizen), 3,7, suanoeny 6

SCHOKOLADENCREME | KARAMELL | NUSS-CRUMBLE

ALLE MONATSGERICHTE SIND AUCH A LA CARTE BESTELLBAR.



