


Servigo de pao e Surpresas do Chef
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MENU

COSTA A COSTA

Uma homenagem aos peixes e mariscos da nossa costa, que nos guia numa viagem
pelo litoral portugués, revelando a esséncia do mar e privilegiando espécies sustentdveis,
numa interpretacdo auténtica e elegante.

Lula recheada, caldo aromatizado, tomate seco
Lavagante, alho francés tostado, milho, emulsdo de améndoa, laranja

Polvo, batata-doce, molho de caldeirada
Pregado, salsa, molho ‘pica-pau’

Ervilha, coco, coentro
Mar e Citrinos 3.0, sorbet de yuzu, algas cristalizadas, curd de citrinos

200

De forma a garantir uma experiéncia plena, os menus de degustagédo s&o servidos para a totalidade da mesa respeitando o mesmo itinerario.
Todas as reservas consideradas as 13h30/21h30 teréo apenas disponivel servigo a la carte,
ndo podendo por isso optar pelo menu de degustacdo. Precos em €, incluem IVA & taxa legal em vigor.



Servigo de pao e Surpresas do Chef
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MENU

ALMA

Inspirado nos cldssicos do Chef, este menu de degustagdo recria sabores tradicionais
com sofisticagdo e criatividade, celebrando a esséncia da cozinha de autor.

Cenouras, bulgur, puré de alperce, queijo de cabra
Foie Gras, macé, granola, beterraba, café

Bacalhau, couve, alho negro
Carne de Porco a Alentejana, massa de pimentdo, molho Bulhdo Pato

Batata Doce, clementina, gengibre, caju
“Arroz Doce”, couve-flor, caramelo de lim&o, louro

200

De forma a garantir uma experiéncia plena, os menus de degustagédo s&o servidos para a totalidade da mesa respeitando o mesmo itinerario.
Todas as reservas consideradas as 13h30/21h30 teréo apenas disponivel servico a la carte,
ndo podendo por isso optar pelo menu de degustacdo. Precos em €, incluem IVA & taxa legal em vigor.



