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Per gli intenditori esperti o per gli esploratori curiosi,

The Doping vi da il benvenuto nel mondo degli alcolici.

La nostra selezione di liquori é curata con attenzione
per completare lambiente del bar. La tradizione e la ricerca degli

ingredienti sono la chiave della nostra filosofia, per garantire che ogni
cocktail sia un capolavoro. Unitevi a noi e concedetevi un’esperienza
indimenticabile, dove ogni drink racconta una storia e ogni visita
diventa unwavventura.

For seasoned connoisseurs or curious explorers alike,
The Doping welcomes you to the world of spirits.

Our extensive selection of spirits is carefully curated to complement
the bar’s ambiance. Tradition and research in ingredients are key
to our philosophy, ensuring every cocktail is a masterpiece.

Join us and indulge in an unforgettable experience where every drink
tells a story and every visit becomes an adventure.



COKTAIL CLASSICI | CLASSIC COCKTAILS

Tutti i nostri cocktail classici hanno un prezzo di 16€ ¢ includono una selezione di tre
finger food e dry snack. Per qualsiasi richiesta non esitare a chiedere al nostro staff
All of our classic cocktails are priced at €16 and come with a selection of three finger foods and dry snacks.
For any requests do not hesitate to reach out to our staff.

Cocktail
Cocktails

Tutti i nostri cocktail vengono creati con ingredienti naturali e realizzati da noi.
11 prezzo del cocktail include tre finger food a persona e dry snack.

All our cocktails are made using natural ingredients and made by us.
The price of each cocktail includes three finger foods per person, along with dry snacks.

FUJI TONIC 18

Roku Gin, Kodakara Yuzu,
cordiale al matcha, lime

Roku Gin, Kodakara Yuzu,
matcha cordial, lime

UME 18

Haku vodka, Kikuisami Umeshu,
cordiale di prugne, soda allo zenzero

Haku vodka, Kikuisami Umeshu,
plum cordial, ginger soda

NOT ORDINARY NEGRONI 18

Campari bitter, The Doping vermouth
mix, amaro Yuntaku, Otokoyama
Sotenden

COCKTAIL ANALCOLICI »
VIRGIN COCKTAILS

SUNSET 14
Shrub ai lamponi,

succo di mandarino, ginger ale
Raspebby shrub, mandarin juice,
elderflower tonic water

SHIMA SATO

Nikka From The Barrel,
bitter al cioccolato speziato, Sato

Nikka From The Barrel,
spiced chocolate bitters, Sato

KYOTO 75

KiNoBi,limone, zucchero,
Hakushika Sparkling

KiNoBi,lemon, sugar,
Hakushika Sparkling

1568 MARGARITA

Riso Sake Vero, tequila,
agave speziato, lime
Riso Sake Vero, tequila,
spiced agave, lime

MOUNTAIN FLOWER

Succo di mela verde chiarificato,
sciroppo di camomilla,
tonica ai fiori di sambuco

Clarified green apple juice,
chamomile syrup, elderflower
tonic water



Da stuzzicare

QUICK SNACKS

EDAMAME 8
S
DOPING FRIES 10

Patatine fritte fatte in casa con
maionese al tartufo

Homemade fries with truffle mayo
UASFG

CARCIOFI 12

Spicchi di Carciofi fritti con Salsa
tartara

Fried artichokES with tartar sauce
GUASF

POP CORN DI POLLO 12
con Salsa Agrodolce Piccante

Chicken Pop Corn with Spicy Sweet
and Sour Sauce
GUAS

TAGLIERE 38

di salumi e formaggi della Valle
D’Aosta marmellata fatta in casa,
frutta secca e miele

Charcuterie platter from Aosta Valley
with homemade jams, dried fruit and
honey

GLAFAS

FOCACCIA ALPINA 22

Bleu d’Aoste, prosciutto alla brace,
rucola, noci, con patatine fritte o
insalata verde

Bleu d’Aoste cheese, grilled ham,
rocket, walnuts, served with fries
or green salad

G LAFAS

FOCACCIA MONTEROSA 22

Funghi speziati, porro fondente,
maionese al miso, servita con patatine
fritte o insalata verde

Spiced mushrooms, dark leek,
miso mayonnaise, served with fries
or green salad

UASGF

DOPING SALAD 25

Misticanza, mela in camicia, mocetta,
semi di zucca croccanti e toma di capra

Mixed salad, poached apple, mocetta,
crunchy pumpkin seeds and goat’s
cheese

FASLA

Da stuzzicare

ALPINE SALAD 25

Misticanza , pollo ruspante agli
agrumi, salsa valdostana, crostini di
pane casereccio, guanciale croccante

Mixed salad, free-range chicken with
citrus fruits, Valle d’Aosta sauce,
homemade croutons, crispy bacon
UGASLAF

AETHOS BURGER 26

Hamburger di carne di Fassona,
pomodoro, lattuga, cipolle rossa
caramellata, fontina DOP , ketchup
fatto in casa, servito con patatine fritte
o insalata

Fassona beef patty, tomato, lettuce,
caramelised red onions, fontina cheese,
homemade ketchup, served with
French fries or salad

GULAFAS

PINSAMI 20

Pomodoro, mozzarella di bufala
e basilico

Tomato, buffalo mozzarella and basil
GLA

PINZUCCA 20

Crema di zucca, olive taggiasche,
cipolla croccante , carpaccio di zucca,
zenzero e semi di zucca

Pumpkin cream, Taggiasca olives,
crunchy onion, pumpkin carpaccio
with ginger and pumpkin seeds
GASF

BOSSES 24

Mozzarella fiordilatte, Jambon de
Bosses DOP,rucola € Blu d’Aosta

Mozzarella cheese, Jambon de Bosses,
rocket and Aosta blue cheese
GASLA

DESSERT ¢ DESSERTS

CHEESECAKE 12
ai frutti di bosco

wild Berry cheesecake
GLA

DOLCE DEL GIORNO 12

Dessert of the day
GULAF

GELATI E SORBETTI FATTI IN CASA 12

Homemade ice creams and sorbets

FRUTTA DI STAGIONE 12

Seasonal fruit



Amari & Liquori
Bitters & Liquors

NAZIONALI CLASSICI ITALIANI
ARTIGINALI

LIQUORE WHYMPER

Grappe & Génépy

DISTILLATI LEVI
GENEPY BIANCO

GENEPY RISERVA

GRAPPA LEVI CHARDONNAY
GRAPPA LEVI PRIE BLANC
GRAPPA LEVI MULLER THURGAU
GRAPPA LEVI MUSCAT

GRAPPA LEVI PETITE ARVINE
GRAPPA LEVI PINOT NOIR
GRAPPA LEVI FUMIN

GRAPPA LEVI NEBBIOLO
GRAPPA LEVI PETITE ROUGE

FRANCOLI GRAPPA
LIMOUSIN BARRIQUE

DISTILLATO DI PERE WILLIAMS
DI MONTAGNA

22

Sakeé
Sake

RISO SAKE VERO
HAKUSHIKA SPARKLING
TATENOKAWA SEIRYU
MASUMI SHIRO
HEAVENSAKE JUNMAI2
OTOKOYAMA SOTENDEN
HATSUMAGO DENSHO
SHIRAYUKI EDO GENSHU
WADA 13999

KODAKARA YUZU
KODAKARA PEAR
KODAKARA MOMO SAKURA

KIKUISAMI UMESHU

Whisky

GLEN MORAY 10Y

GLEN MORAY 18Y

HIGHLAND PARK 12Y

COMPASS BOX THE PEAT MONSTER
MACCALAN 12Y

MACCALAN 15Y

OCTAVE BUNNAHABHAIN 2008

OLD PULTNEY 12Y

Whisky

WHISKY POLITICIAN 16

WHISKY PORT ASKAIG 1002 OVERPROOF 18

WHISKY PORT ASKAIG 8Y 14
COTSWOLDS RESERVE MALT 25
WEST CORK SINGLE MALT 14
SMOKEY JOE 12
WATERFORD HERITAGE HUNTER 28
WATERFORD CUVEE ARGOT 18
Whisky giapponesi

Japanese Whisky

HIBIKI HARMONY 24
YAMAZAKI 12Y 36
YAMAZAKI DISTILLER RESERVE 25
SUNTORY CHITA 20
HAKASHU 12Y 38
HAKASHU DISTILLER RESERVE 25
KURAYOSHI 12Y 20
NIKKA COFFEE GRAIN 20
NIKKA COFFEE SINGLE MALT 20
NIKKA FROM THE BARREL 16
NIKKA TAKETSURU PURE MALT 20
TAKETSURU 21Y 35

Whisky giapponesi
Japanese Whisky

MIYAGIKYO NO AGE SINGLE MALT 22
MIYAGIKYO DISCOVERY PEATED 55
YOICHI APPLE BRANDY FINISH 2020 42
YOICHI NO AGE SINGLE MALT 20
CHICHIBU PARIS EDITION 2023 70

CHICHIBU THE FLOOR MALTED 2003 35

Rhum, Ron & Rum
RON ZACAPA 23Y 17
RON ZACAPA X0 25Y 30

RUM CLAIRIN SAJOUS RELEASE 4.0 18

RUM CLAIRIN LE ROCHER 18
RUM CLAIRIN COMMUNAL 16
RUM DIPLOMATICO 12

RESERVE EXCLUSIVA

RUM HABITATION LAST WARD 2009 25
RUM HABITATION WORTHY PARK 2007 25
RUM HAMPDEN ESTATE OVERPROOF 60° 16
RUM KIRK & SWEENY RESERVA 15
RUM PLANTATION GUYANA 2008 20

RUM PLANTATION ORIGINAL DARK 10



Rhum, Ron & Rum

RUM PLANTATION XO
FLOR DE CANA 12Y
FLOR DE CANA 18Y

EL-DORADO SKELDON 2000

Tequila & Mezcal

TEQUILA CASAMIGOS ANEJO
TEQUILA CASA DRAGONES BLANCO
TEQUILA OCHO REPOSADO
MEZCAL ALIPUS SAN JUAN

MEZCAL NUESTRA SOLEDAD
SANTIAGO MATATLAN

MEZCAL SIERRA NEGRA
TAPEZTATE VAGO

Vodka

ABSOLUT
BELVEDERE
CHOPIN
ELIT

ETNA

HAKU

30

20
58

Gin

ACQUEVERDI

BROCKMANS

MONKEY 47

PROFESSORE A LA MADAME
PROFESSORE MONSIEUR

GIN MARE

GARDEN SWIFT

KAIKYO

GLACIALIS

PORTOFINO

PORCELAINE SHANGAI DRY GIN

PORCELAINE SHANGAI
DRY GIN MANDARIN

ROKU

SABATINI

SILENT POOL

ELEPHANT LONDON DRY
ELEPHANT ORANGE & COCOA

Cognac, Brandy
& Armagnac
COGNAC VAUDON XO FINE BOIS
ARMAGNAC CASTAREDE VSOP

FRANCOIS VOYER GRANDE
CHAMPAGNE VSOP

CALVADOS
CHARLES DE GRANVILLE HORS D'AGE

PERE MAGLOIRE VSOP

PERE MAGLOIRE X0

Birre
Beer

AYAS
CHAMPOLUC IPA 5,2% VOL

AYAS PALE ALE 54% VOL

ANTAGNOD APA 5,2% VOL

BIRRA SAN BERNARDO
GNP TRIPEL AL GENEPY 5,8% VOL

HELLES GLUTEN FREE 4,8 % VOL

IBEX LAGER CHIARA 6,8 % VOL

GRANDA
KLOE LAGER ALC 5 % VOL

SWEETCH BLANCHE ALC 4,7% VOL

DANGEROUS STOUT 10% VOL

30
20

20

Bollicine
Bubbles

‘4478 NV 12 55
Pinot Noir

La Crotta di Vegneron
Metodo Classico Extra Brut, Aosta

Nevecrino NV 17 80
Chardonnay, Prie Blanc

Chemin
Metodo Classico Brut — Aosta

Blanc 2020 15 70
Chardonnay, Pinot Bianco
Contadi Castaldi

Franciacorta Extra Brut DOCG —
Lombardia

Secolo Novo 2013 18 85
Chardonnay

Le Marchesine
DOCG Franciacorta Millesimato Brut,
Lombardia



VINI BIANCHI - WHITE WINES

Chambave Muscat 2022 12 55
Moscato Bianco

La Crotta di Vegneron
Valle d’Aosta DOC, Aosta

Langhe Arneis 2023 12 55
Arneis

Bruna Grimaldi
Langhe DOC, Piemonte

‘Fleur’ Petite Arvine 2023 15 70
Petite Arvine

Les Crétes
Valle d’Aosta DOC, Aosta

Nova Domus 2016 20 95
Pinot Bianco, Chardonnay,
Sauvignon Blanc

Terlan
Alto Adige Terlano DOC, Alto Adige

VINI ROSATI - ROSE WINES

Rosé 2023 12 55
Prie Rouge

Les Crétes
Valle d’Aosta DOC, Aosta

Ramato 2023 12 55
Pinot Grigio
Attems

Friuli Pinot Grigio DOC,
Friuli Venezia Giulia

Alie 2022 13 60
Syrah, Vermentino

Frescobaldi
Toscana IGT, Toscana

Vini
Wines

VINI ROSSI - RED WINES

Merlot 2022 12 55
Merlot

Az. Agricola Minuzzo
Valle d’Aosta DOC, Aosta

La Tour 2020 13 60
Syrah

Les Crétes
Valle d’Aosta DOC, Aosta

Napoledn 2021 14 65
Nebbiolo picotendro

Cave de Donnas
Valle d’Aosta DOC, Aosta

Perano 2020 15 70
Sangiovese e varieta’ autoctone

Frescobaldi
Chianti Classico DOCG, Toscana

Schioppettino 2021 17 80
Ribolla Nera
Marco Sara

Friuli Colli Orientali DOC,
Friuli Venezia Giulia

Bevande
Beverages

ACQUA NATURALE 0.75 L

ACQUA FRIZZANTE 0.75L

COCA COLA / COCA COLA ZERO

BIBITE GASSATE LURISIA
Aranciata | Orange Soda
Limonata | Lemon Soda
Chinotto

Gazzosa | Soda

FEVER TREE

SUCCHI DI FRUTTA
Fruit Juices

SPREMUTA DI ARANCIA
Orange Juice

TE FREDDO PESCA O LIMONE
Peach or Lemon iced tea

Caffe

Coffee

ESPRESSO LAVAZZA 4
ESPRESSO DEK 4
CAFFE AMERICANO 4
CAFFE MACCHIATO 45
CAFFE MAROCCHINO 45
CAFFE CORRETTO 6
CAPPUCCINO 5
CAFFELLATTE 5
LATTE MACCHIATO 5
CAFFE SHAKERATO 6
Iced coffee

ORZO E GINSENG 5
TE CALDO E INFUSI 6

Hot tea and herbal teas

CIOCCOLATA CALDA 8
con o senza panna |
with or without whipped cream

BOMBARDINO 15
Eggnog, served hot with whipped
cream on top

VIN BRULE 7
Mulled Wine



dopingbar.it







