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Spetsekarte

Wo Gastfreundschaft ein Erbe

ist!

Unsere lange Geschichte ist kein
verstaubtes Kapitel n emem
Buch.  Sie ist der lebendige
Herzschlag unseres Hauses, der
tigliche  Leitfaden  fiir unser
Handeln wnd das Fundament
unseren  tiefsten Uberzeugung.
Das Braubaus Knallbiitte ist

mebr als nur ein Gasthaus ~ es

ist ein Zubause auf Zeit.

Diese  Philosophie  haben  wir
nicht in einem Seminar gelernt.
Sie.  wurde  uns  diber
Generationen  vererbt,  durch
Feuer, Feste und harte Arbeit
geformtund wird  heute von
unserem gesamten Leam gelebt.

Sie rubt auf drei einfachen, aber
unverriickbaren Siulen.

FUR DEN KLEINEN HUNGER!

KARTOFFELLAUCHSUPPE 8§ *AG LM
MIT STUCKEN VON AHLER WURSCHT UND BROT

AHLE WURSCHT PLATTE 12 *A,G. F.M
AHLE WURSCHT, BROT, BUTTER, ESSIGGURKE
OFENKARTOFFEL 12 2l ds

GEFULLT MIT SPECK, MAIS, SCHMAND UND ETWAS SALAT
BIERGULASCHSUPPE 12 A F. LM

SALATE

BEILAGENSALAT 4 * M,

EINE MISCHUNG AUS ROMANASALAT UND WILDKRAUTERN MIT HONIGSENFDRESSING

SALAT MIT LAUWARMEN ZIEGENKASE 15 *A,M,G,H

PREISELBEERDRESSING, GER. WALNUSSE, EINGELEGTE ZWIEBELN, TOMATE, BROT

BACKHENDLSALAT 15 *ACGLMG,F
SALAT ANGEMACHT IN HONIG- SENF DRESSING DAZU SAFTIGE BACKHENDLSTREIFEN,
EINGELEGTE ZWIEBELN, TOMATEN UND BROT
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HAUPTGERICHTE!!
KASESPATZLE 14 *A, C, G, L

HAUSGEMACHTE SPATZLE IN LEICHTER GEMUSEBRUHE, VERFEINERT MIT BERGKASE UND KNUSPRIGEN
ROSTZWIEBELN.

BAYERISCHER LEBERKASE 14 *C, M, L

KNUSPRIG GEBRATENER LEBERKASE MIT SPIEGELEL, BRATKARTOFFELN UND EINEM HAUCH SUSSEN
SENF

KNALLHUTTER KALBSGESCHNETZELTES 272 *AL.GM

MIT FRISCHEN CHAMPIGNIOS IN WEISSWEINRAHMSAUCE DAZU BUTTERSPATZLE UND
SALATTELLER

BRAUHAUS-BRATWURST 16 *A,G,LLF,. M
2 HAUSGEMACHTE BRATWURSTE MIT KARTOFFELPUREE, HAUSGEMACHTEN SAUERKRAUT UND BIER]US.
KNALLHUTTER KLOPS 16 *A,G, LF.M

SAFTIG GEBRATENE FRIKADELLE, MIT KARTOFFELPUREE UND CREMIGES WIRSINGGEMUSE, KRAFTIGE
DUNKELE SOSSE

BIERGULASCH 16 *A, G LM

ZARTES RINDERGULASCH IN DUNKELEN BIER GESCHMORT MIT SPATZLEN SERVIERT.

BIERGULASCH 20 *AF,.L.LM
ZARTES RINDERGULASCH IN DUNKELEN BIER GESCHMORT MIT ROTKOHL UND KLOSSEN

ZWIEBEL ROSTBRATEN 26 *AF.L.M
2 SAFTIGE SCHEIBEN ROASTBEEF AUF PORTWEINJUS DAZU GEBRATENES GEMUSE

CORDONBLEU 22 *A,C F.G.LLM
SCHWEINELACHS GEFULLT MIT GEKOCHTEM SCHINKEN UND KASE, BRATKARTOFFELN UND BIERJUS
LENDCHEN IM SPECKMANTEL 25 *A,CF,.G LM
SAFTIG BEBRATENES SCHWEINEFILET MIT SPATZLE, BROCCOLINI, KAROTTEN UND PFEFFERSOSSE
RUMPSTEAK 220G 32 *A,G, LM
RUMPSTEAK MIT KRAUTERBUTTER, SALAT UND POMMES

SPARERIBS 20 *AF.G, LM
POMMES, SALAT, MAISKOLBEN, BBQ SAUCE, SCHMAND SAUCE (KALT)

CURRYWURST 14 *AF,.G, LM

FRISCHE, GROBE HAUSMACHER BRATWURST MIT EIGENS GEMACHTER CURRYSOSSE, POMMES UND
BEILAGENSALAT

PICATTA MILANESE 21

HAHNCHENBRUST IN KASE-EI HULLE AUF BANDNUDELN MIT TOMATENSAUCE UND
WILDEN BROCCOLI
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HAUSGEMACHTE BURGER!
DER SAFTIGE 17 *A,C, G, F, L. M

BRIOCHE, CHIPOTLE AIOLI, SALAT, EINGELEGTE ZWIEBELN, SAFTIG GEBRATENES PATTY, KASE, SPECK, BBQ
ZWIEBELN UND DAZU POMMES

BACKHENDL 16 *A,LLFM C, G
BRIOCHE,CHIPOTLE AIOLL SALAT, EINGELEGTE ZWIEBELN, SAFTIG GEBACKENES HENDL, GETOPPT MIT
KRAUTPREISELBEEREN UND DAZU POMMES

DER KNALLHUTTER 17 *AGF,G LM
BRIOCHE, CHIPOTLE AIOLI EINGELEGTE ZWIEBELN, SAFTIG GEBRATENES PATTY, KASE, SPECK, ZWIEBELN,
PILZE PFEFFERSOSSE UND DAZU POMMES

SAFTIGER MUSHROOM (VEGAN) 17 *AF,LLM,N
VEGANER BRIOCHE, SASAMDRESSING, SALAT, EINGELEGTE ZWIEBELN MIT SOJA GLASIERTE AUSTERNPILZE
UND DAZU POMMES

The  Cradle  of
Enjoyment

Es war der 21. Miirz des Jabres
1752 als  Jobann Friedrich
Pierson, Sobn einer aus Metz
eingewanderten

Hugenottenfamilie, die  offizielle
Konzession fiir das “Kessel-Bier-
Braven” erhielt. Zundichst nur fiir
den eigenen  Ausschank  gedacht,
war dies die Geburtsstunde einer
Legende. Seit diesem Tag befindet
sich  die  Knallbiitte — in
ununterbrochener Folge im DBesitz
der Nachkommen Piersons ~ ein
seltenes und stolzes Zeugnis fiir
Bestiindigkeit und

Familientradition.
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SCHNITZEL
PAPRIKA SCHNITZEL 19 *A,C, L. M

SCHNITZEL AUS DEM SCHWEINELACHS MIT POMMES UND SALAT

SCHMAND SCHNITZEL (KALTE SCHMANDSOSSE) 19 *A,GL MG

SCHNITZEL A US NDEM SCHWEINELACHS MIT POMMES UND SALAT

CHAMPIGNON SCHNITZEL 19 *A,G LM

SCHNITZEL AUS DEM SCHWEINELACHS MIT POMMES UND SALAT

BRAUHAUSSCHNITZEL 20 *A,C, LM, G

SCHNITZEL AUS DEM SCHWEINELACHS PANIERT MIT SENF UND MEERETICH UND DAZU
SPECKKARTOFFELSALAT NACH ART DES HAUSES

WIENER SCHNITZEL VOM KALB 25 *A,G LM

MIT LECKEREM SPECKKARTOFFELSALAT NACH ART DES HAUSES UND PREISELBEEREN

KNALLHUTTER SCHNITZEL 21 *A,CG L MF

SCHNITZEL AUS DEM SCHWEIENLACHS MIT SPECK, ZWIEBELN UND SENF BESTRICHEN UND DANN PANIERT
DAZU REICHEN WIR POMMES, BIERSOSSE UND EINEN BEILAGENSALAT

FUR UNSERE KLEINEN GASTE (BIS 12 JAHRE)

KEIN HUNGER... KINDERSCHNITZEL MIT POMMES 8 *A,G LM

ICH MAG NICHT... NUGGETS MIT POMMES 8 *AD, G

o«ﬁﬂ(");;-K DERBURGER MIT POMMES 8 *A, G, F, LM

IST MIR EGAL... FISCHSTABCHEN MIT PUREE 8 *A G, LM
g >,

IRGENDWAS... N\UDELN MIT TOMATENSOSSE 8 *A,GF G

6 ¢ T3 * INFORMATION ALLERGENE !
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GEBEN SIE IHREM GERICHT DAS GEWISSE EXTRA

KARTOFFELGRATIN 5 *G, LM
KARTOFFELPUREE NACH KNALLHUTTERART 5 *A,F,G,L.M

MIT BIERSUACE,SPECK UND ROSTZWIEBELN

DIRTY FRIES 5 *G, L, M, N

ENALLHUTTER POMMESGEWURSZ, SPECE, PARMESAN UND SRIRACHAMAY O

BRATKARTOFFELN MIT SPECK UND ZWIEBEL 35 %
KASESPATZLE 3 *A,C,G, LM

ETWAS SUSSES ZUM ABSCHLUSS
APFELSTRUDEL 7 *A,C.F.G.H M

VANILLESOSSE, KANIDERTE WALNUSSE UND PUDERZUCKER

SCHOKO LAVA CAKE o9 *AGFEF G H
FRUCHTSPIEGEL, VANILLEEIS, KANDIERTEN WALNUSSEN
UND SCHOKONETZ

HAUSGEMACHTE ROTE GRUTZE 8

MIT VANILLESAUCE

in neues Kapitel
beginnt ~ mit Respe/et
vor dem Gewachsenen

Mit der Ubernahme des
traditionsreichen Brauhaus
Knallhiitte in 2025 setzen

wir eine Geschichte fort,

die seit  Jahrhunderten
Menschen

zusamlnenbringt Als neue Qllahtﬁt Ul’ld einem tiefem R€Sp€kt vor dem,

Pichter sehen wir uns nicht was hier gewachsen ist. In der neuen

als Neuantf: dern al
anf;}?rafngne%lzsréﬂe): 2 : Knallhiitte. Sie bleibt, was Sie war: ein Ort

zum Wohlfihlen. Und wir zugleich: ein Ort,

an dem Zukunft entsteht.

mit ehrlicher Gastfreundschaft,. gelebter
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