
Vis van het seizoen                                
Wisselende vis van het seizoen.

Zeetong                                                      
In boter gebakken Zeetong 
met citroen en peterselie.

Pasta paddenstoelen                                  
Ravioli met paddenstoelen, burrata en 
een truffel roomsaus.

Huisgerookte zalm                                          
Met aardappel mousseline,
beurre blance en furikaki.

DINER.
17:00 - 21:00

Wisselende dumplings                                   
Wisselende dumplings met wakame salade,
sojasaus en wasabi mayonaise.

Gamba stoof                                                     
Gamba's en Mosselen in 
een tomatensaus.

Huisgemaakte Eendenham                         
Vijgenchutney, ui en balsamico.

Carpaccio                                                          
Met oude kaas, zonnebloem pitten
en truffel mayonaise.

Steak tartaar                                                
met gepocheerd ei en zoetzure groenten. 

Geroosterde bloemkool                                 
Creme van vadouvan en een noten mix.                                          

Voorgerechten.

Hoofdgerechten worden geserveerd met
frites en salade

Oester bereid                                                 
Een bereide oester met 
wisselende garnituur. 

OESTERS.

Oester klassiek                                            
Met citroen en sjalot vinaigrette. 

Hoofdgerechten.

CHEF’S Verrassingsmenu.
4 Gangen verrassingsmenu                    
Viergangen-menu van de chef.  

3 Gangen verrassingsmenu                   
Driegangen-menu van de chef.

Wildstoof                                                          
Met aardappel mouseline en 
seizoens groenten.

Halve of hele kip  
Met aardappel mousseline en 
seizoensgroenten.                    

Tomahawk                                                       
Een Tomahawk steak van rond de 1,3 kg
(op reservering)

Proeverij van de chef                                   
Een selectie van voorgerechten.
Vanaf 2 personen. 

9,50

14,50

12,50

14,50

12,50

12,50

7,50

4,50

35,00

19,50

Dagprijs

Dagprijs

48,50

38,50

24,50

24,50

17,50 of 26,50

65,00



American Pancakes                                   
Dikke Amerikaanse pannenkoekjes
met stroop                                           

Tournedos Rossini                                
Biefstuk op de klassieke Franse wijze. 
Met Eendenlever en truffel.

Frietje en Snack                                          
Frituursnack naar keuze 
met appelmoes en ketchup.

Dame blance                                              
Vanille ijs, chocolade saus en slagroom

Kinderijsje                                                     

Salade Muhammara
gepofte groentenmix, halloumi, 
zoetzure groenten en croutons

Salade Carpaccio
Rundercarpaccio met oude kaas en 
truffel mayonaise

Creme brulee                                               
Tonka bonen, chocolade ganache
en vanille ijs 

Kindermenu. Salade Zalm                                               
Huisgerookte zalm, kruidenemulsie,
zoetzure groenten en croutons

Salade Ceasar                                            
Kip, bacon, gebakken eitje, 
parmazaanse kaas en ansjovis- dressing

WWW.BRASSERIEDEBANK.NL

0341 - 472 582

info@brasseriedebank.nl

Steak de Bank                                            
Biefstuk met pepersaus.

Vegetarisch

Salades.

Tarte tatin                                                   
Peer, caramel en kaneelijs                             

Brasserie De Bank
Smeepoortstraat 1
 3841 EG Harderwijk
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DESSERTS.

Wisselend dessert van de chef                                      

29,50

42,50

9,50

8,00

19,50

19,50

21,50

19,50

5,50

9,75

9,75

9,75

9,75


