
 
 

        

 

 

  

   
 
 
 
 

 
 

Vins, 
Bières  

& 
Alcools 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
   

         

 

BIÈRES EN BOUTEILLE 

Coors Light   8  Heineken   9 

Molson Ultra  8  Sol   9 

Heineken 0%  8   
 

BIÈRES EN FÛT 
Coors Light   9  Petite Bourgogne 10 

Molson EX   9  Blue Moon   10 

Heineken               10  Apocalypso  12 

      Mctavish  12 
 

BIÈRES EN CANNETTE 
Simply    7  Rev    7 

Arizona Hard  7  Molson EX  8 

Smirnoff Ice   7  Coors Light  8 
 

VINS (375 ML) 
Mouton Cadet  26  Forget Brimont 115 
Bordeaux, France    Champagne Rosé  

Trilogia   32  Veuve Clicquot 120 
Catalayud, Espagne    Champagne 
 

VINS ORANGES & ROSÉS 

Souleil  5oz.   9  Domaine du vieil 53 

Vin de Bonté, France 9oz. 15  Aven, Tavel, France  

   Btl. 42  Brisat 7103  87 
      Tierra de Mallorca, Espagne 

 

       

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

   BOURBON, RYE, WHISKY & SCOTCH 

Southern Comfort  9 Canadian Club Whisky 10 

Crown Royal   10 Coureur des bois Whisky 10 

Makers Mark    10 Chivas Regal 12 ans   12 

Bulleit Frontier Bourbon 10 Glenlivet   13 

Jameson Whisky  10 Johnny Walker Rouge  13 

Jack Daniel’s   10 Johnny Walker Black  15 

Jack Daniel’s Honey   10 Glenfiddich 12 ans   15 

Wild Turkey Bourbon  10 Macallan 15 ans   30 

   

COGNAC, GRAPPA & PORTO 

Courvoisier V.S.   15 Courvoisier X.O.  45 

Remy Martin V.S.O.P. 20 Remy Martin Louis XIII         350 

Poli Bassano    11 Poli 24 Carati Oro  12 

Tawny Graham’s 10 ans 11  

 

 
 

 

 

APÉRITIFS 
 

St-Raphael Doré   7 Apérol    9 

St-Raphael Rouge  7 Rouge Gorge blanc  9 

Ricard    9 Rouge Gorge   9 

 

DIGESTIFS 
Amaretto   9 Calvados   11 

Baileys   9 Grand Marnier  10 

Frangelico    9 Belle de Brillet   12 

Galliano   9 Grand Marnier (Louis) 12 

Limoncello   9  

Sambuca   9  

Poire Williams  10 

   
 
   
 

 



 
 

        

 

 

  

 

ENTRÉES 

AILES DE POULET    14 $ / 6x 
Sauce Buffalo, BBQ ou miel et ail   25 $ / 12x 

RONDELLES D’OIGNONS    12 $ 
Sauce miel épicé 

SOUPE À L’OIGNON TIGNASSE   11 $ 
Oignons caramélisés, croûtons, fromage et porto 

CORNICHONS FRITS    11 $ 
Mayo sriracha à la lime 

NACHOS 3 COULEURS    16 $ 
fromage, jalapeños, olives, salsa et crème sure 
Extra : poulet, smoked meat ou crevettes +5 $                    
Guacamole +2$ 

BÂTONNETS DE FROMAGES   10$ 

JALAPENOS POPPERS   10$ 

FONDUE DE PARMESAN   12$/ 6x 

QUESADILLAS DE POULET 
Poulet croustillant, cheddar, piments et tomate 

POULET BUFFALO CROUSTILLANT 
Sauce ranch et butter scotch 

ÉTOILE DE CRABES ET FROMAGE  

CREVETTE À LA BIÈRE  
Sauce Chilly douce 

 

 

 

 
TARTARES 

Assiette servie avec frites et salade jardinière 
 
BŒUF       19$/35$ 
Dijonnaise, huile de truffles, cornichons et câpres frites 

 

SALADES 

JARDINIÈRE      10 $ / 16 $ 
Salade iceberg, légumes croquants et vinaigrette 
maison 
CÉSAR       14 $ / 20 $ 
Cœur de romaine, bacon, croutons et vinaigrette césar 
maison 

TEX-MEX 

Légumes croquants, mais cheddar fort et vinaigrette 
chipottle 

POUTINES 
RÉGULIÈRE      11 $ / 17 $ 
Frites, fromage en grains et sauce brune Wôlinak 

SMOKED MEAT     16 $ / 20 $ 
Frites, fromage en grains, smoked meat, pickle frit et 
sauce brune Wôlinak 

ITALIENNE      16 $ / 20 $ 
Frites, fromage en grains et sauce bolognaise 

POUTINE TAO      17 $ / 22 $ 
Frites, fromage en grains, poulet frit sauce Tao et sauce 
brune Wôlinak 

 
 

 



 

 

 

 

LES FAVORIS 
 

BROCHETTE DE POULET GRILLÉ   24 $  
Salade jardinière, riz au jasmin et sauce aux poivres 
PAVÉ DE SAUMON     30 $ 
Riz au jasmin, salsa verte et légumes sautés 

FISH AND CHIPS    20 $ / 1x 
Frites et mayo sriracha à la lime   27 $ / 2x 

POULET TAO      26 $  
Poulet frit, riz au jasmin, légumes sautés et sauce tao 

BAVETTE ET FRITES     30 $ 
Frites et sauce aux poivres 

HAMBURGER STEAK     17 $ / 22 $ 
Salade jardinière, frites et sauce aux poivres 

SPAGHETTI BOLOGNAISE    21 $  

LANIÈRES DE POULET (3)   23 $  
Frites, sauce moutarde et miel 
 
 

 

SANDWICHS 
Servis avec frites et cornichon 

CLUB SANDWICH     24 $  
(Pain blanc, poulet mariné cajun, bacon, laitue, tomates et 
mayo)  

SMOKED MEAT     20 $  
(Pain de Seigle, smoked meat)   

BURGER INTER     24 $ 
(Pain aux patates, bœuf, rondelle d’oignon, fromage en 
grains, bacon et laitue)  

BURGER CLASSIC    17 $  
(Pain aux patates, bœuf laitue et tomate)  

PIZZAS 

FROMAGE      17 $ 
(Fromage mozzarella et sauce tomate)  

PEPPERONI      19 $ 
(Fromage mozzarella, sauce tomate et pepperoni)  

TOUTE GARNIE    20 $ 
(Fromage mozzarella, sauce tomate, pepperoni, 
champignons, poivrons)  

VÉGÉTARIENNE     20 $ 
(Fromage mozzarella, sauce tomate, champignons, 
poivrons et olives)  

SMOKED MEAT     22 $ 
(Fromage mozzarella, sauce tomate et smoked meat)  

POULET BBQ      22 $ 
(Fromage mozzarelle, sauce BBQ à la bière à la 
framboise [Forge du Malt], poulet et champignons)  

 



  
 
 

 
VINS BLANCS 
 
Vento Di Mare  5oz 8  
Pinot Grigio, Italie  9oz 13 
    Btl 36 

 
Porca De Murca   40 
Douro, Portugal 

 
Domaine Cibadiès  5oz 9 
Chardonnay, France   9oz 15 
     Btl 42 

 
Borgo Barone   42 
Trebbiano d’Abruzzo, Italie 

 
William    45 
Rivière du Chêne, Québec 

 
Ciu Ciu   5oz 10 
Falerio, Italie  9oz 17 

   Btl  46 
 
Pfaff     50 
Pinot Gris, France  
 
Les Arromans   56 
Bordeaux, France  

 
Château de Cartes   58 
Blanc de noir, Québec  

 
 

MOUSSEUX 
 

Hungaria    45 
Grande Cuvée Brut 

 

Modello Masi    50 
Prosecco, Italie 

 

Puro Rosé    100 
Movia, Slovénie 
 
Bollinger Rose    280 
Champagne 

 

Moet & Chandon    210 
Ice Imperial, Champagne 
 
 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
La Voûte    60 
Touraine, France 
 
Geometria Moschofilero 60 
Lafazanis, Grèce 
 

Inniskillin   62 
P3, Niagara 
 
 

Les Gautronnières  70 
Muscadet, France  
 

Fantasia   75 
Zibibbo, Italie  
 
 

Clos Jordanne  82 
Chardonnay, Niagara   
 

Champs des Bleuets 90 
Languedoc, France 
 

A’Mami   110 
Vivera, Italie 
 

Patz &Hall   200 
Chardonnay, Napa Valley  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
Veuve Clicquot Brut   190 
 

Veuve Clicquot Rich  220 
 

Veuve Clicquot Magnum 350 
 
Veuve Clicquot Rosé  225 
 

Dom Pérignon Brut 2012 600 
 

Armand De Brignac  777 
Gold Brut, Champagne 
 

Pommery 3000 ml   850 
Champagne Brut 

          
 

 
 

 
VINS ROUGES 

 
Bons Ventos   5oz 8 
Lisboa, Portugal 9oz 13 
   Btl 36 
 
La Garnotte   42 
Corbières, France 
 
Man   5oz 10 
Cabernet,  9oz 17 
Afrique du Sud Btl 46 
 
Barbera d’Asti   48 
Bersano, Italie 
 
Konzelmann   49 
Pinot noir, Canada 
 
Les Arromans   56 
Bordeaux, France 
 
L’Impromptu    56 
Gamay, France 
 
Adelina Jungle Jungle  58 
McLaren Vale, Australie   
 
Château Haut Mon Plaisir 58 
Cahors, France  
 
Château de Cartes   60 
Marquette Réserve, Québec 
 
Rosso Di Montepulciano  62 
La Ciarliana, Italie 
 
Petit Coquet   62 
Côtes du Rhône, France  
 
Le Caillou  5oz 14 
Côtes du Rhône, France 9oz 24

   Btl 65 
 
Rouge Permien  65 
Languedoc, France  
 

 
 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
Baron De Ley Reserva  65 
Rioja, Reserva 
 
Arbocala    5oz 16 
Toro, Espagne  9oz 26 
   Btl 70 
 
Mazzei Ser Lapo   5oz 15 
Chianti Classico, Italie 9oz 25 
   Btl 70 
 
Chevalier Valette   74 
Lalande-de-Pomerol, France 
 
Essen’Ciel, Caladoc   75 
Méditerranée, France  
 
Constitution Road   78 
Syrah, Afrique du Sud 
 
La Ciarliana   95 
Vino Nobile Di Montepulciano, Toscane 
 
Poplar Grove   100 
Merlot, Okanagan, Canada 
 
Les Mondes Rondes   110 
Côtes de Beaune, France     
 
Brunello di Montalcino  140 
Castelgiocondo, Frescobaldi, Italie 
 
Caymus-Suisun   175 
Grand Durif, Californie 
 
Barolo    180 
Dacapo, Italie  
 
Caymus     210 
Cabernet, Napa Valley, Californie 
 

 


