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Welkom! Wij zijn Evelyn en Elke. Sinds maart 2019 
eigenaresses van ‘Strandbar Thuishaven’. Zusjes 
met een passie voor horeca, opgegroeid in Makkum 
en dol op elkaar. De basis voor een succesformule 
zou je zeggen. Vroeger was dit Badhûs de Flevo. 
Hier zijn wij jaren werkzaam geweest en gevallen 
voor de magische locatie. Iedere avond een andere 
zonsondergang, reuring aan de boulevard en vaak 
overladen met toeristen. 
Ja deze plek, daar moesten wij iets mee!

Een verbouwing met een rigoureuze aanpak volgde. 
We wilden er volledig onze eigen draai aan geven 
om er een ware strandbar van te maken. Wat voor 
ons betekent: veel zonlicht, natuurlijke kleuren 
en materialen met een modern interieur. 
En het belangrijkste: een sfeervolle plek waar 
je heerlijk kunt relaxen.

Samen met onze chefkok Nyk hebben wij een 
menukaart gemaakt met verschillende alledaagse 
gerechten. Hierin blijven we vernieuwen en 
onszelf verbeteren. We vinden het namelijk 
belangrijk om jou als gast te blijven verrassen. 
Wij werken zoveel mogelijk met eerlijke, verse en 
lokale producten. Ons toegewijde team vertelt 
jou hier graag meer over!

Allergenen? Laat het ons weten

7,50

broodplankje 
met diverse  dipjes 

Shared platter 19,50

Diner vanaf 17.00

voorgerechten 

verse tomaat/basilicum soep
geserveerd met brood

Wisselende soep
geserveerd met brood 

entrecôte 
zacht gegaarde entrecote met  sla,  bacon 
jam, zongedroogde tomaten  en peper- 
mayonaise  

burrata   

keuze soepje, brood met dip, olijven, 
riper krite kaas, rendang kroketjes, 
pittige chorizo,  bitterballen en parmaham 

wisselend

14,00

12,50

13,25

met in crispy chili gemarineerde cherry 
tomaatjes, balsamico stroop, dukkah  
noten  en geserveerd met toast 

gravad lax
huisgemarineerde  rauwe zalmfilet  met 
rode ui, komkommer, dressing van 
mosterd dille en  geserveerd met  toast  

17,50

15,00

burrata salade 

17,00

16,00

Salades     

Poke bowl
keuze uit: kip of zalm + 1,50  

met sushirijst, mango, cherry tomaatjes, 
avocado, komkommer, edamame, wakame, 
wortel, zoetzure ui  en sriracha mayonaise

entrecôte salade 
zacht gegaarde entrecôte met 
zongedroogde  tomaatjes, bacon jam, 
komkommer, rode ui  en peper mayonaise 

caesar salade 
met   bacon, ei, parmezaanse kaas, cherry 
tomaten, komkommer, rode ui en croutons

+ parmaham (1,50)

+ met kip  (2,50)

met in crispy chili gemarineerde tomaatjes, 
rode ui, komkommer, gemengde salade, 
balsamicostroop en dukkah noten



@strandbarthuishaven

tag & Volg ons!

wifi wachtwoord: 
thuishaven

Allergenen? Laat het ons weten

7,50

8 ,75

Diner vanaf 17.00

9,50
WISSELEND 

4,50

5,75

FAlafel burger 
met tzatziki, zoetzure ui, 
wortel, sriracha mayonaise, 
sla en gefrituurde ui ringen

irish beef burger 
met cheddar kaas, tomaat, augurk, 
uiencompote, bacon en tomatenrelish

2,75

8,75

hoofdgerechten worden zonder sides 
geserveerd, tenzij anders aangegeven. 
Maak je hoofdgerecht compleet met

SIDES

Verse frietjes
met mayonaise 

Zoete aardappelfriet 
met truffelmayonaise

Groene salade

17,50

16,75

8,75

11,00

8,75

KIDS

Frietjes met kipnuggets/frikandelletjes 
met mayonaise

American pancakes
met poedersuiker en stroop

mini irish beef burger 
cheddar, ketchup en frietjes

desserts
Luikse wafel 
met vanille ijs, caramel  saus en slagroom 

Chocolade lava taartje 
met vanille ijs en slagroom 

crème brûlée
klassiek bereid geserveerd met slagroom 

Cheesecake rood fruit
van holtkamp geserveerd met vanille 
ijs en slagroom 

apple crumble 
warm uit de oven met kaneel en rozijnen, 
geserveerd met vanille ijs en slagroom

Limoncello

bolletje ijs 
keuze uit vanille-, chocolade-, yoghurt 
bosvruchten- en aardbei ijs

koffie speciaal met slagroom
keuze uit tia maria, licor 43, grand 
marnier, baileys, disaronno, cointreau 
of whiskey

Espresso martini
vodka, kahlua en espresso 

28,00

ravioli

4,00

23,75

22,75

8,50

9,00

5,75

9,0019,00

19,75

ravioli van spinazie/ricoatta geserveerd 
met saus van spinazie en pesto, cherry 
tomaatjes, burrata en balsamico stroop

Hoofdgerechten

Vangst van de week 
met wisselend garnituur 

flat iron steak 250 gr  
met geroosterde seizoensgroente 
en chimichurri 

beef teriyaki 
roergebakken diamanthaas 
geserveerd met groenten in een saus 
van tomaat/teriyaki

varkenshaas
gegratineerd met brie en 
geserveerd met pepersaus en een 
aardappel taartje 

sate ajam
van kippendijen met satesaus, 
cassave, atjar, seroendeng en 
gefrituurde uitjes




