WIRTSCHAFT

UNTER
DORI

VORSPEISEN <
Hausgemachte Kiirbis Crémesuppe 12.50 #
mit Kiirbiskerndl WElNEMPFEHLUNG
Nisslisalat mit Ei und Croutons 14.50 # <&
— mit Speck +4.00
— mit Eierschwammli +4.00 BourgiaulBlanc,
Regensberg dl 7.00
Kiirbis Ravioli an Eierschwammlisauce 18.50 &
als Vorspeise ) B R
30.50 ourg au Rouge,
olE ARl R Regensberg dl 7.00
Lo
A
HAU PTSPE]SEN Alle Gerichte werden mit Mirza-Apfel, S dl 4
Rotkraut, glasierten Marroni, Rosenkohl auset :
<& - und hausgemachten Spatzli serviert. &
Hirsch-Pfeffer Jager-Art
mit Champignons, Speck, Crdutons & Silberzwiebeln 37.50 DESSERT
Rehschnitzel, Sauce nach Wahl 44.00 @
Wildschwein Filet, Sauce nach Wahl 41.50 Feines Vermicelles mit Kirsch,
Rehriicken ,,Baden-Baden®, dazu Rahm 10.50
zwei Saucen nach Wahl,
ab 2 Personen, Rosa gebraten und tranchiert p.P. 62.50 FalnesiVart it S o
Herbstteller (Vegi) ¢ dazu Meringues und Rahm 13.50
Sauce nach Wahl 34.50
st Coupe Nesselrode mit Vanilleglace, 3
Zu allen Hauptspeisen ist eine Sauce nach Wahl Vermicelle mit Kirsch, {
inbegriffen: Eierschwammlisauce oder Wildrahmsauce. | Meringues und Rahm ‘
Morchelsrahmsauce + 3.00 12.50 / 14.50

8 e, St
Wild Cordon Bleu

Vom Schwein oder Kalb, gefiillt mit:
Hirsch Schinken, Waldpilz Ragout und Brie Kase

¥

FLEISCH HERKUNFT
Reh & Hirsch aus EU
Speck aus der Schweiz

~ . ‘, Transgourmet und Angst

<> Unsere Preise verstehen sich in CHF inkl. MWSt. —({0 :
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UBER |
WEIHNACHTEN

SIND WIR WIE GEWOHNT
FUR SIE DA!

<

Geniessen Sie die festliche Zeit bei uns

und lassen Sie sich von unserem
speziellen Weihnachtsmenii

kulinarisch verwohnen.

WEIHNACHTSMENU “(")FFNUNGSZEITEN | BETRIEBSFERIEN
. UBER WEIHNACHTEN | Wir gonnen uns eine kurze Pause

Lassen Sie sich von unserem ‘ :
und bleiben vom

festlichen Weihnachtsmentu

Wir haben vom ‘ .
iiberraschen. g 31. Dezember bis
24. bis 26. D“eze_mber 4. Januar geschlossen.
wie gewohnt fiir Sie offen e
in Kiirze. Ab Dienstag, 5. Januar

sind wir wieder mit voller
Freude fir Sie da.

Weitere Informationen folgen und freuen uns auf Thren Besuch.

METZGETE .

6., 7. & 8. NOVEMBER

Freuen Sie sich auf traditionelle

Metzgete-Spezialititen aus unserer Kiiche.

Blut- und Leberwurst
Bratwurst
Sauerkraut

Wadli mit Speck

| und weitere klassische Beilagen |
L e

Wir freuen uns auf lhren Besuch 7
und wiinschen Thnen eine genussvolle Herbst- und Winterzeit! AL




