
formules Repas 

Tout est fait maison avec des produits locaux
Nous nous adaptons A tous les rEgimes alimentaires

composition dES formuleS

REPAS D’ENTREPRISE

ENTRÉE  + PLAT + PAIN ARTISANAL + KIT COUVERTS

PLAT + DESSERT + PAIN ARTISANAL + KIT COUVERTS

ENTRÉE + PLAT + DESSERT +  PAIN ARTISANAL + KIT COUVERTS

*Option : bouteille d’eau Abatilles 50 cl (plate ou pétillante)

Contenants jetables biodégradables

07.69.99.76.62 najette.faimdesaveurs@gmail.com



PiEces cocktails salEes 

Les ingrédients peuvent changer en fonction des
saisons.

Faim de saveurs

Poke bowl

Tartare d’avocat, riz parfumé, crudités du
moment, topping du jour

Toast 

Mousse légère à la buratta, duo de
tomates, sauce basilic

Bruschetta maison

Saumon mariné par nos soins, sauce
citronnée 

Focaccia Artisanale

Magret séché du Tarn

Wrap multicereales

Poulet mariné au tandoori cuit basse
température



Crumble

FAIM DE SAVEURS

 MINI PLATS CHAUDS 

Poulet, olives, citrons confits, pommes
de terre vapeur 

Tajine

Légumes de saison

Parmentier

Effiloché de canard du Tarn

Cassolette

Poisson du jour, bisques de
crustacés

LA SUITE...

Cocotte

Mijoté de boeuf aux saveurs du
Terroir



PiEces cocktails sUCREES 

La suite...

Faim de saveurs

Coulis caramel maison

Cigare aux amandes

BANOFFEE

Fondant au chocolat

Panna cotta

Coulis du moment

tiramisu

Moelleux du moment


