


COCKTAILS MENU
14h30 - 23h00

NEGRONIS
NEGRONI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18
GIN, CAMPARI, VERMOUTH ROSSO 

NEGRONI BLANC.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18
GIN, LILLET, GENTIANE

MARTINIS
MARTINI SEC .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
GIN, VERMOUTH SEC 

DIRTY MARTINI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
VODKA, ITALIAN HOUSE BRINE

EDICOLA MARTINI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  19
GIN, COCCHI ROSA,VERMOUTH SEC, BITTER ORANGE

ESPRESSO MARTINI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
DARK RUM, AMARO, LIQUEUR AU CAFÉ, ESPRESSO

SPRITZ
APEROL SPRITZ .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16
APEROL, PROSECCO, SODA 

CAMPARI SPRITZ .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  16
CAMPARI, PROSECCO, SODA

AMERICANO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  15
CAMPARI, VERMOUTH ROSSO, SODA

WHITE SPRITZ .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   17
ST-GERMAIN, SHERRY, CITRON, PROSECCO, SODA, HIBISCUS

COCKTAIL BALLON
GIN TONIC BALON .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  17
GIN, TONIC, AGRUMES, CONCOMBRE

PEACH–BASIL COBBLER .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  19
LIQUEUR AU PÊCHE, SHERRY, CITRON, SODA

SANS-ALCOHOL
NEGRONI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  16
GIN, VERMOUTH, BITTER

ARCHANGEL HIGHBALL .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16
GIN, APERITIF, TONIC

ESPRESSO MARTINI VIRGIN .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18
GIN, LIQUEUR AU CAFÉ , ESPRESSO

BIRRA
MORETTINI SPINA 25CL .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   8

MORETTI 50CL .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  11

BIRRA 0% .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   8

ACQUA
SAN PELLEGRINO 75CL .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  9

ACQUA PANNA 75CL .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   9

AMARI E GRAPPE
FERNET-BRANCA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  16

AVERNA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   11

AMARO LUCANO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  10

VARNELLI AMARO SIBILLA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   20

CAFFE MOKA VARNELLI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   15

AMARO JERBIS .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18

ERBALUNA GRAPPA NEBBIOLO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   22

AMARO NONINO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  16

RUM PANTERAY XO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  10

LIMONCELLO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   10

PIATTI
PANE E OLIO  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8
PAIN ET  HUILE D’OLIVE EXTRA VIERGE DES POUILLES

OLIVE .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  11
OLIVES MARINÉES

ZUCCHINE .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8
COURGETTES MARINÉES

PEPERONI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8
POIVRONS RÔTIS

MELANZANE .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8
AUBERGINES GRILLÉES

CARCIOFI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   8
ARTICHAUTS SAUTÉS

BRUSCHETTA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
TOMATES DE LA MASSERIA DAUNA 2 FACONS, 
ANCHOIS MER CANTABRICO

BRUSCHETTA FRIARIELLI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  14
BROCCOLIS NAPOLITAINS ET POIVRONS RÔTIS

BRUSCHETTA CACIOCAVALLO .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 17
FROMAGE GRILLÉ ET MARMELADE AUX PIMENTS FORTS

SALUMI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  24
ASSIETTE DE FINES TRANCHES DE CULATELLO DE PATRICK, 
COPPA DI SIENA, SOPRESSATA SALUMIFICIO ROSA

MOZZARELLA BUFALA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18 
+CULATELLO 10$  +ANCHOIS MER CANTABRICO 10$ 
+TOMATES MASSERIA DAUNA 6$ 

PECORINO SARDO MATURO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  14
FROMAGE DE BREBIS DE SARDAIGNE VIELLI, MIEL

CARCIOFI FRITTI* .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18
ARTICHAUTS FRITS, MAYO AU PORCINI

OLIVE ASCOLANE* .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   14
OLIVES FARCIES ET PANÉES

PATATE E UOVO* .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
FRITES, OEUF MIROIR, N’DUJA

PATATINE* .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  10
FRITES, SALSA ROSA AL N’DUJA

REGINELLE AL PESTO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   28
PATES FRAICHES, PESTO

SOTTOFILETTO SALSA VERDE .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  34
TRANCHES DE CONTRE-FILET DE BOEUF (SERVI TIÈDE), CROÛTE DE PORCINI, 
SALSA VERDE, CROÛTONS

SALSICCIA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   22
SAUCISSE DE PORC, FRIARIELLI NAPOLITAINS

AGNELLO SCOTTADITO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18/CHQ
COTELETTE D’AGNEAU DE KAMOURASKA, ORIGANO CALABRESE

MIDI
LUNDI AU VENDREDI 11h30-14h30

REMPLACER FRITES PAR SALADE +4$

PANINO ROSBIF* .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  30
ROTI DE BOEUF DE LA BOUCHERIE PROVISIONS, 
ROQUETTE, GRANA PADANA, DIJON, FRITES

PANINO TONNO* .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   27
SALADE DE THON, CREMA D’ARTICHAUTS DE TOSCANE, FRITES

PANINO SALSICCIA*  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  30
SAUCISSE DE PORC, FROMAGE CACIOCAVALLO ,  OIGNONS,
FRIARIELLI NAPOLITAINS, SALSA ROSA AU N’DUJA FRITES

RISO VENERE E TONNO.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  34
SALADE DE RIZ VENERE , FENOUIL, ROQUETTE, PISTACHES, FILET DE THON SAISI

PASTA ASCIUTTA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   29
PASTA DE LA FERME MANCINI, TOMATES MASSERIA DAUNA, 
BASILIC, AIL, HUILE D’OLIVE

REGINELLE AL PESTO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   28
PATES FRAICHES, PESTO

SOTTOFILETTO SALSA VERDE* .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  34
TRANCHES DE CONTRE-FILET DE BOEUF (SERVI TIÈDE), CROÛTE DE PORCINI, 
SALSA VERDE, CROÛTONS, FRITES

* NOUS UTILISONS DE L’HUILE D’ARACHIDE POUR LA FRITURE *



CARTES DES VINS
VINS AU VERRE 5OZ / WINE BY THE GLASS 5OZ

STRUB 1710
RHEINHESSEN RIESLING TROCKEN 2024 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   75
RHEINESSEN PERM OVER, MÜLLER–THURGAU 2023 (MAGNUM) .  .   .   .   .   .  15/140

TARLANT
CHAMPAGNE BRUT NATURE, ZERO MM.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   130

DOMAINE VALENTIN ZUSSLIN
ALSACE AOC, RIESLING BOLLENBERG 2021.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   130
ALSACE AOC, OPHYS 2022.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   109

JÉRÉMIE HUCHET
MUSCADET AOC, RETOUR DE PÊCHE 2023 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  70 
VDF (LOIRE), CHAPEAU MELON ROUGE 2024 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 13/65

PHILIPPE BOUZEREAU
BOURGOGNE AOC, CHARDONNAY 2023.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  24/120

LA SŒUR CADETTE
VÉZELAY AOC, LA PIÈCETTE 2023.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  94 
BOURGOGNE AOP 2023.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  70 

DOMAINE RAGOT
GIVRY AOC, VIEILLES VIGNES 2022.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   130

BORTOLUZ
SPUMANTE IGT, BRUT NATURE 2023 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 14/65

FERLAT
VENEZIA GIULIA IGT, PG ROSA 2023.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 84

SECONDO MARCO
VALPOLICELLA CLASSICO DOC 2020 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  88
VALPOLICELLA RIPASSO CLASSICO SUPERIORE DOC 2018 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 105
AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO DOCG 2015 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 220

FARAGOSA
LAMBRUSCO DELL’EMILIA IGT, ALGOLINO 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   70

PRODUTTTORI DEL BARBARESCO
BARBARESCO DOCG 2021 (MAGNUM).  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   23/220

ERBALUNA (LA MORRA)
BAROLO DOCG, ROCCHE DELL’ANNUNZIATA 2018 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 165
LANGHE DOC, NEBBIOLO 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  82
BAROLO DOCG 2019 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   140

CASINA DI CORNIA
CHIANTI CLASSICO DOCG 2016 (MAGNUM).  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   200
CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG, VIGNA LA CASINA 2020.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   122

PODERE LE RIPI
TOSCANA BIANCO IGT, CANNA TORTA 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   130
ROSSO DI MONTALCINO DOC, SOGNI & FOLLIA 2020 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  81

I LOGHI
BRUNELLO DI MONTALCINO DOC 2019.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   161

GUADO AL MELO
BOLGHERI SUPERIORE DOC, ATIS 2020 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 156
BOLGHERI DOC, ANTILLO 2023.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 18/85

AMPALEIA
TOSCANA BIANCO IGT, BIANCO DI AMPALEIA 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  79
TOSCANA ROSATO IGT, ROSATO DI AMPALEIA 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  78
TOSCANA ROSSO IGT, UNLITRO 2023 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   75

AUSONIA
TREBBIANO D’ABRUZZO DOP, APOLLO 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  78
COLLINE TERAMANE MONTEPULCIANO D’ABRUZZO DOCG,.  .   .   .   .   .   .   .   .   . 14/68
APOLLO 2022

MASSERIA STARLANI
ROCCAMONFINA IGP MARESA, FALANGHINA 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  80
ROCCAMONFINA IGP SANTO SANO, AGLIANICO 2017 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   73

CANTINA MADONNA DELLE GRAZIE
BASILICATA BIANCO IGT, LEUCONOE 2024 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  14/65 
BASILICATA ROSATO IGT, SAGARIS 2024 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  14/65 
AGLIANICO DEL VULTURE DOC, BAUCCIO 2019 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   100

CATALDO CALABRETTA
CALABRIA IGT, ANSONICA 2024 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 18/90
CIRÒ ROSSO CLASSICO SUPERIORE DOC 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  81

COS
TERRE SICILIANE IGP, PITHOS BIANCO 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  95
TERRE SICILIANE IGP, ZIBIBBO IN PITHOS 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  90
CERASUOLO DI VITTORIA CLASSICO DOCG 2020 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   92

  PÉTILLANT / SPARKLING 	    BLANC / WHITE
  ORANGE 	   ROSÉ
  ROUGE / RED

DOLCI
SGROPPINO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18
COUPES (2) DE GRANITÉ AU CITRON ET PROSECCO

CROSTATA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  12
CROSTATA AUX FRUITS

TORTA CAPRESE .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8
GATEAU CHOCOLAT NOIR, AMANDES, SANS FARINE

TIRAMISU .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  7
MASCARPONE, ESPRESSO, SAVOIARDI

GELATO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  12
STYLE TARTUFO AFFOGATO AL RUM ET CAFÉ 

BAROLO CHINATO E CIOCCOLATO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18

MOSCADELLO DI MONTALCINO & CANTUCCINI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18

CAFFÈ ESPRESSO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   4

CAFFÈ MACCHIATO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  5

CAFFE’ NOCCIOLA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  6
ESPRESSO DANS UN VERRE DE CRÈME DE NOISETTES DU PIÉMONT 




