


COCKTAILS
NEGRONIS
NEGRONI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18
GIN, CAMPARI, VERMOUTH ROSSO 

SBAGLIATO.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18
CAMPARI, VERMOUTH ROSSO, PROSECCO

MARTINIS
MARTINI SEC .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18
GIN, DRY VERMOUTH

DIRTY MARTINI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
VODKA, ITALIAN HOUSE BRINE

EDICOLA MARTINI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 19
GIN, COCCHI ROSA, DRY VERMOUTH, ORANGE BITTER

ESPRESSO MARTINI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
DARK RUM, AMARO, COFFEE LIQUEUR, ESPRESSO

SPRITZ
APEROL SPRITZ .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 16
APEROL, PROSECCO, SODA 

CAMPARI SPRITZ .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 16
CAMPARI, PROSECCO, SODA

AMERICANO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   14
CAMPARI, VERMOUTH ROSSO, SODA

WHITE SPRITZ .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 17
ST-GERMAIN, SHERRY, LEMON, PROSECCO, SODA, HIBISCUS

COCKTAIL BALLON
GIN TONIC BALON .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   17
GIN, TONIC, CITRUS, CUCUMBER

PEACH–BASIL COBBLER .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   19
PEACH LIQUEUR, SHERRY, LEMON, SODA

SANS-ALCOHOL
NEGRONI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16
GIN, VERMOUTH, BITTER

ARCHANGEL HIGHBALL .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 16
GIN, APERITIF, CITRON, CUCUMBER, TONIC

ESPRESSO MARTINI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
GIN, COFFEE LIQUEUR , ESPRESSO

BIRRA
MORETTINI SPINA 25CL .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 8

MORETTI 50CL .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 11

BIRRA 0% .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8

ACQUA
SAN PELLEGRINO 75CL SAN PELLEGRINO 75CL .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   ..  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 99
ACQUA PANNA 75CL ACQUA PANNA 75CL .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  99

AMARI E GRAPPE
FERNET-BRANCA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   16

AVERNA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  8

AMARO LUCANO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 9

VARNELLI AMARO SIBILLA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  20

CAFFE MOKA VARNELLI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 15

AMARO JERBIS .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18

ERBALUNA GRAPPA NEBBIOLO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   22

AMARO NONINO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   14



MENU
14h30 - 22h00

PIATTI
PANE E OLIO  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8
BREAD AND EXTRA VIRGIN OLIVE OIL FROM PUGLIA

OLIVE .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 9
MARINATED ITALIAN OLIVES

ZUCCHINE .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 8
MARINATED ZUCCHINI

MELANZANE .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8
GRILLED EGGPLANTS

CARCIOFI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  8
SAUTEED ARTICHOKES

BRUSCHETTA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18
TOMATOES FROM MASSERIA DAUNA, CANTABRIAN ANCHOVIES

BRUSCHETTA CACIOCAVALLO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   17
GRILLED CHEESE AND HOT PEPPER MARMALADE

SALUMI .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  24
THIN SLICES OF PATRICK’S CULATELLO, COPPA DI SIENA, 
SOPRESSATA FROM SALUMIFICIO ROSA

MOZZARELLA DI BUFALA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18 
CULATELLO  +10
CANTABRIAN ANCHOVIES  +10
MASSERIA DAUNA TOMATOES +6

PECORINO SARDO MATURO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 14
AGED SARDINIAN SHEEP CHEESE WITH HONEY

CARCIOFI FRITTI* .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18
FRIED ARTICHOKES, PORCINI MAYO

OLIVE ASCOLANE* .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   14
STUFFED, BREADED OLIVES

PATATE E UOVO* .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   18
FRIES, SUNNY-SIDE-UP EGG, N’DUJA

PATATINE* .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  10
FRIES, SALSA ROSA AL N’DUJA

MACCHERONCINI, RAGU DI ZUCCA E SALCICCIA .  .   .   .   .   .   .   .   .   32
MACCHERONCINI, SQUASH & SAUSAGE RAGU

BUSIATE PESTO TRAPANESE .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   28
FRESH PASTA, SUNDRIED AND FRESH TOMATOE PESTO,
ALMONDS & RICOTTA

POLENTA FRITTA E FUNGHI*.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   21
ORGANIC POLENTA, ROASTED MUSHROOMS, PORCINI CREMA

SOTTOFILETTO SALSA VERDE .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   34
SLICED BEEF SIRLOIN (SERVED LUKEWARM), PORCINI POWDER, 
SALSA VERDE, CROUTONS

SALSICCIA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  22
PORC SAUSAGE, NAPOLITAN FRIARIELLI

LUNCH
11h30-14h30
REPLACE FRIES WITH SALAD  +4

PANINO ROSBIF* .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 30
ROAST BEEF FROM BOUCHERIE PROVISIONS, ARUGULA, 
GRANA PADANO, DIJON, FRIES

PANINO TONNO* .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  27
TUNA SALAD WITH EFFG AND ARTICHOKES, FRIES

PANINO SALSICCIA*  .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 30
PORC SAUSAGE, CACIOCAVALLO ,  ONIONS, NAPOLITAN FRIARIELLI,
N’DUJA  SALSA ROSA, FRIES

RISO VENERE E TONNO.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  34
VENERE RICE SALAD, FENNEL, ARUGULA, PISTACHIOS, SEARED TUNA

PASTA ASCIUTTA .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .29
MANCINI FARM PASTA, MASSERIA DAUNA TOMATOES, BASIL, GARLIC

SOTTOFILETTO SALSA VERDE* .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  34
SLICED BEEF SIRLOIN (SERVED LUKEWARM), PORCINI POWDER, 
SALSA VERDE, CROUTONS, FRIES

* WE USE PEANUT OIL IN THE DEEP FRIER *



CARTES DES VINS
VINS AU VERRE 4.5OZ / WINE BY THE GLASS 4.5OZ

STRUB 1710, RHEINHESSEN
RIESLING TROCKEN 2024.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  75
PERM OVER, MÜLLER–THURGAU 2023 (MAGNUM) .  .   .   .   .   .   .   .   14 / 130

TARLANT, VALLÉE DE LA MARNE
CHAMPAGNE BRUT NATURE, ZERO MM.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   130

DOMAINE VALENTIN ZUSSLIN, ORSCHWIHR
ALSACE AOC, RIESLING BOLLENBERG 2021.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   130
ALSACE AOC, OPHYS 2022.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   109

JÉRÉMIE HUCHET, VALLÉE DE LA LOIRE 
MUSCADET AOC, RETOUR DE PÊCHE 2023 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  65 
VDF (LOIRE), CHAPEAU MELON ROUGE 2024 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  60

LA SŒUR CADETTE, VÉZELAY 

BOURGOGNE AOP 2023.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  70 

ROLAND LAVANTUREUX, LIGNORELLES 

CHABLIS 2022.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   24 / 118 
CHABLIS 1ER CRU FOURCHAUME AOC 2022.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   169

DOMAINE RAGOT, GIVRY
GIVRY AOC, VIEILLES VIGNES 2022.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   130

GÉRARD MUGNERET, VOSNE-ROMANÉE
VDF, POURPRE 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 120
SAVIGNY-LES-BEAUNE 1ER CRU AUX GRAVAINS AOP 2022 .  .   .   .   . 298

CHÂTEAU PAVEIL DE LUZE, SOUSSANS
MARGAUX AOC 2016.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   128

BORTOLUZ, SACCOL DI VALDOBBIADENE
SPUMANTE IGT, BRUT NATURE 2023 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  14 / 65

FERLAT, CORMONS
VENEZIA GIULIA IGT, PG ROSA 2023.  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  .  . 16 / 79

SECONDO MARCO, FUMANE
VALPOLICELLA CLASSICO DOC 2020 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  84
VALPOLICELLA RIPASSO CLASSICO SUPERIORE DOC 2018 .  .   20 / 98
AMARONE DELLA VALPOLICELLA CLASSICO DOCG 2015 .  .   .   .   .   . 210

CORTE FARAGOSA, CAMPAGNOLA EMILIA
LAMBRUSCO DELL’EMILIA IGT, ALGOLINO 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   70

ERBALUNA, LA MORRA
BAROLO DOCG, ROCCHE DELL’ANNUNZIATA 2018 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 165
LANGHE DOC, NEBBIOLO 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  82
BAROLO DOCG 2019 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   27 / 134

BOSCHIS FRANCESCO, DOGLIANI
LANGHE DOC, BOSCO DELLE CICALE, FREISA 2023 .  .   .   .   .   .   .   .  15 / 75
DOGLIANI SUPERIORE DOCG, PIANEZZO, VIGNA DEI PREY.  .   .   .   .  84

CASINA DI CORNIA, CASTELLINA IN CHIANTI
CHIANTI CLASSICO DOCG 2016 (MAGNUM).  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   200
CHIANTI CLASSICO RISERVA DOCG, VIGNA LA CASINA 2020.  .   .   122

  PÉTILLANT / SPARKLING
  ORANGE
  ROUGE / RED

      BLANC / WHITE	       
      ROSÉ



PODERE LE RIPI, LE RIPI
TOSCANA BIANCO IGT, CANNA TORTA 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   130
ROSSO DI MONTALCINO DOC, SOGNI & FOLLIA 2020 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  81

LOGHI, SAN GIOVANNI D’ASSO
BRUNELLO DI MONTALCINO DOC 2019.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  161

GUADO AL MELO, CASTAGNETO CARDUCCI
BOLGHERI SUPERIORE DOC, ATIS 2020 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 156
BOLGHERI DOC, ANTILLO 2023.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  18 / 85

AMPALEIA, ROCCATEDERIGHI
TOSCANA BIANCO IGT, BIANCO DI AMPALEIA 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  79
TOSCANA ROSATO IGT, ROSATO DI AMPALEIA 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  78
TOSCANA ROSSO IGT, UNLITRO 2023 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   75

AUSONIA, ATRI
TREBBIANO D’ABRUZZO DOP, APOLLO 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  74

MASSERIA STARLANI, GALLUCIO
ROCCAMONFINA IGP MARESA, FALANGHINA 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  80
ROCCAMONFINA IGP SANTO SANO, AGLIANICO 2017 .  .   .   .   .   .   .   .   .   73

CANTINE MADONNA DELLE GRAZIE, VENOSA
AGLIANICO DEL VULTURE DOC, BAUCCIO 2019 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   100

CATALDO CALABRETTA, CIRÒ MARINA
CIRÒ BIANCO DOC 2024 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   17 / 82
CALABRIA IGT, ANSONICA 2024 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 18/90
CIRÒ ROSSO CLASSICO SUPERIORE DOC 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  77

LUCA BAMBARA, SICILE
TERRE SICILIANE IGT, BAMBARA DA CASA BIANCO 2023 .  .   .  13 / 64
TERRE SICILIANE IGT, BAMBARA DA CASA MACERATO 2024 .  .   .   64
TERRE SICILIANE IGT, BAMBARA DA CASA ROSSO 2024 .  .   .   .   .   .   .   64
TERRE SICILIANE IGT, LA FUITINA 2023 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  72

SALVO FOTTI, MILO
ETNA BIANCO CASELLE DOC, AURORA 2023 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  126
ETNA ROSATO DOC, VINUDILICE 2023.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   146

COS, VITTORIA
TERRE SICILIANE IGP, PITHOS BIANCO 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  95
TERRE SICILIANE IGP, ZIBIBBO IN PITHOS 2022 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  90
CERASUOLO DI VITTORIA CLASSICO DOCG 2020 .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   92

      BLANC / WHITE	       
      ROSÉ

DOLCI
CROSTATA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 12
FRUIT TART

TORTA CAPRESE .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 8
DARK CHOCOLATE CAKE, ALMONDS, GLUTEN FREE

TIRAMISU .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 7
MASCARPONE, ESPRESSO, SAVOIARDI

GELATO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 12
TARTUFO STYLE AFFOGATO, RUM, COFFEE 

BAROLO CHINATO E CANTUCCINI.  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 18

CAFFÈ ESPRESSO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .  4

CAFFÈ MACCHIATO .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 5

CAFFE’ NOCCIOLA .  .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   .   . 6
ESPRESSO SERVED WITH PIEDMONTE HAZELNUT CREAM




