Sunday Specials
2 courses 30€ /3 courses 39€

Starters:

Salmon tartar

Rainbow trout roe, yuzu, dill

Lohta, kirjolohen matia, yuzua, tillia

Chanterelle brioche

Gruyere, parsley, frisée

Kantarelleja, briossia, Gruyere-juustoa, persiljaa, frisée-salaattia

Roasted duck

Waldorf salad, walnuts, apple

Ankkaa, Waldorfin salaattia, saksanpahkino6ita, omenaa

Bread and butter 4€

Mains:

Beetroot pasta
Beetroot pesto, stracciatella, sage

Punajuuripestoa, stracciatellaa, salviaa

Lamb roast beef

Tabouleh, mint yogurt, kale

Lammasta, tabouleh-salaattia, minttujogurttia, lehtikaalia

Beef tartar & fries

Thai basil mayonnaise, cured egg yolk, fresh peas
Kotimaista naudanlihaa, thaibasilikamajoneesia, graavattua

keltuaista, tuoreita herneita

Catch of the day

Paivan kala

Dessert:

Creme briilée



Breakfast at Versailles 25€

Freshly baked sourdough bread, Comté cheese, soft
boiled egg, yoghurt and granola, seasonal fruits and

Lehmus Roastery filter coffee
Itseleivottua hapanjuurileipaa, Comté-juustoa, keitettya

kananmunaa, jogurttia ja granolaa, kauden hedelmia

ja Lehmus Roasteryn suodatinkahvia

Crogue Rue Madame 22€

Mornay sauce, Dijon, courgettes, Taleggio, egg and frisée

Mornay-kastiketta, Dijonia, kesakurpitsaa,

Taleggio-juustoa, kananmuna ja friséesalaattia

Desserts:

Creme brillee 9€
Affogato 7€
[ce cream 6€



