
LUNCH

7. - 13.10.
11:30 – 14:00

2 Courses
3 Courses

32
43

STARTERS

Pumpkin Soup
Roasted pumpkin soup, pumpkin seed granola and crème fraîche

 Paahdettua kurpitsakeittoa, kurpitsansiemengranolaa ja crème fraîchea
13

 Baltic Herring "Escabeche"
Finnish Baltic herring, gooseberries and lemon thyme mayonnaise

 Kotimaista silakkaa, karviaisia ja sitruunatimjamimajoneesia
13

 Roast Beef
Finnish roast beef, pickled sunchokes and black garlic mayonnaise

 Kotimaista naudan paahtopaistia, pikkelöityä maa-artisokkaa ja mustaa valkosipulimajoneesia
14

Bread and Butter
5

MAINS

Beetroot
Barley risotto with beetroot, Taleggio cheese and roasted beetroot

 Punajuuriohrattoa, Taleggio-juustoa ja paahdettua punajuurta
 27

Steak Haché
Finnish minced beef steak, pomme purée and mushroom sauce

 Kotimaisesta naudanlihasta valmistettu jauhelihapihvi, perunapyreetä ja sienikastiketta
27

Seabass
Grilled sea bass, stewed spinach with Västerbotten cheese and bottarga

 Grillattua meribassia, haudutettua pinaattia, Västerbotten-juustoa ja bottargaa
28

SWEETS

Rhubarb Swiss Roll
 Swiss roll with rhubarb, quark and citrus sorbet

 Raparperikääretorttua, rahkaa ja sitrussorbettia
11

Seabuckthorn
Seabuckthorn parfait, white chocolate ganache and gingerbread

 Tyrnijäädykettä, valkosuklaaganachea ja inkiväärikakkua
11



LUNCH

14. - 20.10.
11:30 – 14:00

2 Courses
3 Courses

32
43

STARTERS

Goat Cheese Crostini
Goat cheese mousse, roasted sunchokes and pickled shallots

Vuohenjuustomoussea, paahdettua maa-artisokkaa ja pikkelöityä salottisipulia
13

 Baltic Herring "Escabeche"
Finnish Baltic herring, gooseberries and lemon thyme mayonnaise

 Kotimaista silakkaa, karviaisia ja sitruunatimjamimajoneesia
13

 Prosciutto
Prosciutto, Taleggio cheese, marinated figs and balsamic glaze

Prosciuttoa, Taleggio-juustoa, marinoitua viikunaa ja balsamicoa
14

Bread and Butter
5

MAINS

Cabbage Roll
Savoy cabbage roll filled with spinach, fregola sarda and ricotta, served with tomato sauce

Fregola sardalla, pinaatilla ja ricotalla täytetty kaalikääryle sekä tomaattikastiketta
 27

Flank Steak
Finnish beef flank steak, caramelized onion purée, cognac sauce and seasonal vegetables

Kotimainen flank steak, karamellisoitua sipulipyreetä, konjakkikastiketta ja kauden kasviksia
27

Wallenberg
Pike Wallenberg, potato purée and browned butter

Hauki-Wallenberg, perunapyreetä ja ruskistettua voita
28

SWEETS

Pear
 Poached pear, yoghurt ice cream and hazelnuts

Haudutettua päärynää, jogurttijäätelöä ja hasselpähkinöitä
11

Crème Brûlée
Coffee crème brûlée and orange sorbet

Kahvilla maustettua crème brûléeta ja appelsiinisorbettia
11
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