Fathers’ Day with Madame

8.11.
11:30 - 14:00

3 COURSE MENU 53€
BREAD & BUTTER 5€

ADD CHEESE 6€

STARTERS

Venison
Venison tartar, porcini purée, fried mushrooms and horseradish
Peuratartar, tattikreemia, paistettuja sienia ja piparjuurta

Trout
Fennel cured Finnish trout, apple purée, citrus and trout roe
Fenkoligraavattua kotimaista taimenta, omenapyreetd, sitrushedelméaa ja taimenenmatia

Beetroot
Beetroot tartar, porcini purée, fried mushrooms and horseradish
Punajuuritartar, tattikreemia, paistettuja sienié ja piparjuurta

MAINS

Steak au Poivre
Pepper steak from Finnish beef, served with fries or salad
Pippuripihvi kotimaisesta naudanlihasta, tarjoillaan talon ranskalaisten tai salaatin kera

Catch of the Day
Fresh fish with seasonal sides
Paivéan tuoretta kalaa sesongin lisukkeilla

Pumpkin
Roasted pumpkin, cashew purée, pumpkin croquette, parsley mayonnaise and cavolo nero
Paahdettua kurpitsaa, cashewpyreetd, kurpitsakroketti, lehtipersilijamajoneesia ja mustakaalia
SWEETS
Chocolate Tart
Chocolate tart with dark chocolate mousse, salted caramel and mascarpone cream
Suklaapiirakka, tummasuklaamoussea, suolakaramellia ja mascarponevaahtoa
Créme Caramel

Lavender Creme Caramel
Laventelilla maustettu karamellivanukas

Kids Menu
3 COURSE MENU 16€
Bread and Butter (5€)

Cheese pasta (10€)

Ice Cream (5€)
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