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F A T A Y E R  8 0 / 2 s t  
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P I R O G E R

S A M B O S E K  8 0 / 2 s t

K E B B E  1 0 0 / 2 s t  

R A K A K A T  6 0 / 2 s t

spenat & granatäpple

libanesiska köttbullar

libanesiska ostrullar

kryddad nötfärs

65

MUHAMMARA
 

HOMMUS
 

LABNE BEL TOUM
 

BABA GANOUSH
 

 

NOIR DE BIGORRE 

 
 

 

 

 

TOMAHAWK (900g)
 

VIKING KYCKLING
 

SEMKE HARRA
 

CASTALETTA “CALYPSO”
 

 

kikärtor, tahini, olivolja, rostade kikärtor

30g

grillade lammracks, granatäpple, mynta

kött på ben med grillade grönsaker

majskyckling, grillade grönsaker, crème
toum

helgrillad piggvar med klassisk libanesisk tomatsås

110

115

120

110

155

850

295

750
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SECRETO IBERICO
vitlök, espelettepeppar

T Ê T E S  R Ö D A
H O C H A R  P É R E  E T  F I L S Cinsault,Grenache,Cabernet Sauvignon LEB

D O N A T E L L A  C I N E L L I  C O L O M B I N I  B R U N E L L O  D I
M O N T A L C I N O  D O C G  E C O

220/860
Sangiovese ITA

D Â O  R O T U L O Tinto PT 160/620

135/520
185/720

S U R  T E  P A S Pinot noir FRA 165/630

M A S  D U  S I L E N E  G R È S  D E  M O N T P E L L I E R   Syrah,Grenache FRA 140/550
A U  P I E D  D U  M O N T  C H A U V E  Pinot Noir FRA 190/740

Cabernet Sauvignon USAM U R P H Y  G O O D E  C A B 170/660
B R A N D I N I  E K O  L A N G H E  F I L A R I  C O R T I Nebbiolo ITA 180/700
M A R Q U E S  D E  C A C E R E S  C U V E É  R I O J A Tempranillo ESP 155/600

T Ê T E S  R O S É

T Ê T E S  C H A M P A G N E

T Ê T E S  V I T A 135/520
M U S A R  J E U N E  W H I T E  165/650
E R B A C H E R  R I E S L I N G  T R O C K E N  E K O GER 150/580

M I L L E T  Chablis FRA 185/720
Q M  A L V A R I N H O Vinhas Velhas POR 175/690
L A  G U I B E R T E  B L A N C
N I E P O O R T  A D N  Alvarinho POR 170/640

135/520

S T  E R I K S  F A T  4 0 C L
B I R R A  M O R E T T I  F A T  4 0 C L
B E I R U T  B E E R  3 3 C L
L A G U N I T A S  I P A  3 3 C L
B E R N A R D  5 0 C L
R E D  S T R I P E  3 3 C L

82
89
79
85
95
79

185/900

L A B O R I E Syrah SA 160/620

L A B O R I E Chenin Blanc SA 160/620
L E  V E R S A N T Chardonnay FRA 160/620

L A  G O R D O N N E  P R O V E N C E 600FRA
1600FRA

L Q L C  R O S É 650FRA
L E  P E C H E  C O Q U I N 550FRA

C H A T E A U  D ’ E S C L A N S  W H I S P E R I N G  A N G E L  650FRA

T Ê T E S  M O U S S E R A N D E 135/650
C A V A  R A M I R O
C A ´ M O N T I N I

670
650

Q M  E S P U M A N T E  S U P E R  R E S E R V A
B R A N D I N I  A L T A  L A N G A

800
1050

B O L L I N G E R  S P E C I A L  C U V É E 220/1150
P O M M E R Y  B L A N C  D E  B L A N C S 1100
P O M M E R Y  G R A N D  C R U  2 0 0 9 1900
P O M M E R Y  C U V E E  1 5 0  A N S 5500
P O M M E R Y  B R U T  M A G N U M 3000
P O M M E R Y  C L O S  D E  P O M P A D O U R  M A G N U M 18000
D O M  P É R I G N O N  B L A N C  2 0 1 5 8000
D O M  P É R I G N O N  B L A N C  1 2  L U M I N O U S 9000

C I D R A I E  O R G A N I C  3 3 C L 79

Vermentino,Viogner, Chardonnay LEB

 

M E Z C A L  M E  M A Y B E

 

F I G G I N  D E L I C I O U S

 

V ! O L E T

 

T Ê T E  M I L K P U N C H 

tequila, mezcal, lime, agave, jalapeño, gurka
tajin

bourbon, fikon, rosmarin, citron, socker

Hernö Gin, St Germain, fläder, viol,
citron, socker, foam

T Ê T E
vodka, chai, granatäpple, rosvatten, kokos

bourbon, passionsfrukt, choklad,
citron, socker
B L U E B E R R Y  P I E
rom, blåbär, kardemumma, citron, socker, vanilj,
grädde

175

175

175

175

175

175

380

315

BASTERMA 115
30g

M A R T I N O L L E S 680

Sancerre FRA 195/770

rostad aubergine, vitlök, olivolja, sotad
purjolöksaska, espelettepeppar

paprika, saltrostade valnötter,
granatäppelvinägrett

silad yoghurt, vitlök, mynta 

FATOUSH
 

CAROTTES
 

TABBOULE
 

morötter, spiskummin, harissa, apelsin

130

120

155

grönkål, tomat, lök

tre sorters tomater, bakade körsbärstomater,
citrongelé, mynta, friterad bröd

 Rörorna serveras med nybakat bröd 

Känner vi till din allergi?

 PADRONES & SOUJUK
130kryddig korv

TARTAR

 

CROQUETTES

HALLOUMI

TUNA TARTAR

 

HOMMUS BEL LAHME 

 

tomat, svartkummin

tonfisk, fermenterad chili, granatäpple, kålrabbi,
salladslök

kikärtor, oxfilé, chilistrån, pinjenötter

oxinnanlår, rostad vitlök, bulgur, svartkummin,
vitlöksmajo

shanklish, picklad tomat, riven fetaost

165

195

95

160

150

 AUBERGINE 150
grillad aubergine, vitlök, timjan, olivolja 

 

RÄKA

 

LAMMBRÄSS

 

PULPO

 

mynta churri, persilja, vitlök

grillad bläckfisk, chili, spiskummin, yoghurt,
krossad kikos

argentinsk rödräka, chili, vitlök, citron 

150

180

220

FALAFEL

 
ARDECHOKE

ARNABIT

tahiniyoghurt, espelettepeppar, citron

confiterad kronärtskocka, beldicitron, parmesan

100

160

110
blomkål, citron, vitlök, chili

 

PATATA HARRA

POMMES FRITES

potatis, vitlök, koriander, chili

örtkrydda, crème toum

105

LABNEBOLLAR
honung, torkad chili, sesam

120



 

 
 

 

VÅR HISTORIA - EN RESA GENOM SMAK OCH TRADITIONER

Vi har vuxit upp med mormors mat - smaker som sitter djupt i minnet och alltid fört oss samman
runt bordet. På Tête bygger vi vidare på den grunden och ger den en ny puls. 

Här möts det libanesiska köket av influenser från världens alla hörn. Klassiska recept får en
modern twist, oväntade kombinationer väcks till liv, och varje rätt berättar en ny historia.

Vi kallar det libanesisk fusion - ett kök där tradition och nytänkande går hand i hand, serverat med
lika mycket själ som smak.


