Glgi
Shared dinning menu

3-Courses
€44.5 ).

Aperitivo

Focaccia
Truffle cream, olive oil

Insalata di GIGI
Burrata, cberry tomatoes

Bruschetta al pomodoro
Tomato bruschetta, olive oil

Carpaccio di Manzo
Beef; truffle cream, pine nuts

Primi Piatti

Rigatoni alla Carbonara )
Creamy egg and Parmigiano Regilano sauce with black
pepper, guanciale and pecorino

Spaghetti all'arrabbiata
Spaghetti, spicy San Marzano tomato sauce, garlic, chili

Parmigiana di melanzane
Deep fried eggplant with Fior di Latte mozzarella,
San Marzano tomato sauce, Parmigiano Reggiano
and fresh basil

Risotto al velluto di zucca e scampi
Carnaroli, lobster bisque, gamba’s, saffron

Dolci

Tiramisu alla GIGI
Fluffy cake, coffee almond foam, cacao

If you have any allergies or dietary preferences, the dishes will be adjusted.



Glgi
Shared dinning menu

4-courses
€525 .

Spuntini

Focaccia
Truffle cream, olive oil

Bruschetta al pomodoro
Tomato bruschetta, olive oil

Arancini al tartufo
Truffle, lemon, parmesan

Antipasti

Carpaccio di Manzo
Beef; truffle cream, pine nuts

Insalata di GIGI
Burrata, cherry tomatoes

Tartare di Tonno
Tuna, avocado, lime and chili

Primi Piatti

Rigatoni alla Carbonara
Creamy egg and Parmigiano Reggiano sauce with black pepper,
guanciale and pecorino

Spaghetti all’'arrabbiata
Spaghetti, spicy San Marzano tomato sauce, garlic, chili

Parmigiana di melanzane
Deep fried eggplant with Fior di Latte mozzarella,
San Marzano tomato sauce, Parmigiano Reggiano
and fresh basil

Risotto al velluto di zucca e scampi
Carnaroli, lobster bisque, gamba's, saffron

Dolci

Tiramisu alla GIGI
Fluffy cake, coffee almond foam, cacao

If you have any allergies or dietary preferences, the dishes will be adjusted.



