BEBIDAS

EL CAFE E INFUSIONES UTILIZADOS SON DE PRODUCTORES LOCALES

o
SINLIGUH GIN &‘TUNI[}

A LT %5 | GINTONIG /200 0 i
CAFE AMERICANO /180 ML 5| TORONJA /200 ML 1
LATIE /ta0 ML 45| ERUTAS SILVESTRES /200 WL 05
CAPPUGGINO /150 ML $45
CHOCOLATE DE JALA /180 ML $40 MARTINIS
INFUSIONES DE LA LOCALIDAD /280 ML 525 |k jo00 : -
AGUA NATURAL CIEL /600 . 5 | 1CHY /200 L -
AGUA MINERAL /600 . 30| JAMAICA /200 ML (Sembrada en Jala) 120
T0P0 CHICO/800 ML $35
REFRESGO /355 ML 530 CON LICOR
LIMONADA / NARANJADA /300 ML 435 ¢
JUGO DE NARANJA /250 WL 5 CAPUGGINO CON BAILEYS /150 ML §130
JUGO VERDE /250 ML 0 GARAJILLO TRADIGIONAL /240 ML §125

CARAJILLO JALA 7240 ML §130

GER'VEZA GOPA GLERIGOT /150 ML 75

CERVEZA NACIONAL /355 ML +40 | JARRA DE GLERIGOT /1 500 ML $245
NEGRA MODELO /355 ML s45 | MARGARITA NUKARI /220 ML $115
MODELO ESPECIAL /35 WL & A e,
CERVEZA IMPORTADA /355 WL st | USUACONES 06 2106 Raraniay papel
CERVEZA ARTESANAL /355 ML $75
CERVEZA CON CLAMATO /355 ML $65
MICHELADAS /355 ML 80
CHELADA /355 ML $55

COCTELERIA DE AUTOR

TEPACHE XANTANA /220 ML $140
Alas rocas, tepache artesanal, jugo de liman, romero
fresco ahumado, jarabe de agave y mezcal reposado,
gramitura de romero fresco, pifia deshidratada y chile en
nolvo jaleno.

TONICO GORA /300 ML $13
Ginebra, puré de nanchi, licor e flor de sauco,

pimienta gorday agua tonica, gramitura de nanchi
confilado.

TEJUINO LOZADA 7150 ML 125
sanorita de jamaica, tejuino de maiz criollo, jugo de

liman, carbonato, sal de arano, jugo de naranja y tequila
18p0sado, gramitura de piel de citricos y nieve deliman.

JAMAICA AHUMADA /300 ML $109
Alas rocas, infusion de jamaica e la regidn, canela

Y romero, mezcal blancoy jarabe de cafia, gramitura de
Jamaica caramelizada, romero anumaco e incrustado de
sal de gusano.

BLOODY MARY RAIGILLA /150 ML $135
Raicilla blanca, sanarita casera, hielo, yema de
naranjay tomillo, gramitura de apio fresco.

DAMA DE MARACUYA /150 ML $120
Vodka, jugo de drandano, jugo de toronja, pulpa ce
maracuya, jarabe de romera, liman y esfera de higlo

con flores, gramitura e toronja deshidratada.

MARGARITA DE AGUACATE /220 ML 125
Aguacate producico en la localidad, mezclado con un
foque delimon, miel de agave y una rodaja de jalapefio.

MOJITO EN SALSA VERDE /150 ML $109
Ron blanco, jugo de liman, hierbabuena, azucar

morena, agua mineral, coronado con aire ge emulsion

de limon, cilantro tomate milpero, albahacay jarabe

e cafia.

MARTINI ISTETE /200 ML $139
Dulce tradicional nayarita representado en un martini,
infusian de istete liguido con whisky, miel de abeja,

polvo de nuez tostada y ralladura e liman.

LICORES

TEQUILA

HERRADURA PLATA
HERRADURA REPOSADO
HERRADURA ULTRA ANEJO
DON JULIO BLANCO

DON JULIO REPOSADO

DON JULIO ANEJO

DON JULIO 70

DON JULIO REPOSADO GLARD
CENTENARIO PLATA
CENTENARIO REPOSADO
MAESTRO TEQUILERO BLANGO
MAESTRO TEQUILERO REPOSADO

MAESTRO TEQUILERO DOBEL DIAMANTE

TEQUILAT LEGUAS
1800 ANEJO GRISTALINO
GUEHVUEIE-SEHVA DE LA FAMILIA

400 GONEJOS JOVEN ESPADIN
400 CONEJOS TOBALA
ALIPUS SAN JUAN

WHISKY
BUCHANANS 12
BUCHANANS 18

CHIVAS 12
MAGALLAN 12
JAGK DANIELS
VODKA
SMIRNOFF

STOLICHNAYA
ABSOLUTAZUL

COGNAG
MARTELLV.S.0.P.

BRANDY
T0RRES 10
TORRES 20

TERRY GENTENARIO
RON
IAGAPA 23 ANOS
APPLETON STATE
BAGARDI BLA

TANQUERAY
BEEFEATER
BOMBAY
HENDRICKS
LICORES

JAGERMEISTER
LICOR &3

VINO (POR TEMPORADA) Y LICOR LOCAL

MESETA DEL GIELO, ROSADO (JALA, NAYARIT

MESETA DEL CIELO, SYRAH VINO JOVEN
(JALA, NAYARIT)

COPA ML  BOTELLA ML
§135.00 45ML  ¢670.00 750 ML

VINOS TINTOS
LA CETTO CABERNET SAUVIGNONGVALLE DE GPE.5.C.)

COPA ML  BOTELLA ML
11000 45ML s480.00 750 ML

GASA MADERO SHIRAZ (PARRAS, COAH.)
COPA ML BOTELLA ML
§170.00 45ML  750.00 750 ML
SANTO TOMAS 31.8 RESERVA (VALLE DE GPE. B.C)

COPA ML  BOTELLA ML
§180.00 45ML  780.00 7SO ML

COPA
$115.00
$139.00
$163.00
$143.00
$150.00
$153.00
$175.00
$139.00
$95.00
$95.00
$120.00
$120.00
$165.00
$139.00
$153.00
$190.00

$110.00
$135.00
$140.00

$165.00
$225.00
$105.00
$185.00
$165.00
$245.00
$115.00

$90.00
$109.00
$109.00

$183.00

$110.00
$195.00
$95.00

§195.00
$95.00
$90.00
§115.00
$95.00
$95.00
$90.00

$133.00
$120.00
$130.00
$185.00

$103.00
$95.00
$95.00
$103.00
$103.00
§115.00

ML  BOTELLA ML

45ML ¢1450.00 700 ML
45ML 41550.00 700 ML
45ML 4184500 700 ML
45ML - $1,690.00 700 ML
A5ML $1,750.00 700 ML
A5ML $1,850.00 700 ML
A5ML $2,450.00 700 ML
A5ML 1,750.00 700 ML
45 ML $930.00 700 ML
M $950.00 700 ML
A5ML 41,480.00 700 ML
A5ML 1,400.00 700 ML
45ML $1,850.00 700 ML
ML 61,750.00 750 ML
A5ML 41,830.00 700 ML
A5ML - 52,450.00 700 ML

A5ML ¢1650.00 750 ML

45ML 4214500 750 ML
45ML 180000 750 ML

A5ML $2,350.00 750 ML
A5ML 54,250.00 750 ML
45ML - 61,250.00 700 ML
A5ML - 42,450.00 750 ML
ML $2,350.00 750 ML
A5ML 43,350.00 700 ML
45ML - $1,250.00 700 ML

45 M $950.00 730 ML
A5ML $1,050.00 730 ML

45ML - $1,050.00 750 ML

45ML - $2,250.00 700 ML

A5ML 1,050.00 700 ML
A5ML $2,850.00 700 ML
A5ML 41,100.00 700 ML

A5ML - $2,850.00 730 ML
45ML 595000 750 ML
A5ML  $950.00 750 ML
A5ML $1,080.00 750 ML
45ML 595000  7S0ML
ML $95000 T30 ML
ML 95000 Te0ML

A5ML 41630.00 730 ML
45ML - $1,350.00 730 ML
45ML 5145000 750 ML
A5ML s2,450.00 750 ML

A5ML $1,350.00 700 ML
45ML $1,050.00 700 ML
45ML - $1,200.00 730 ML
45ML $1,200.00 700 ML
45ML $1,150.00 700 ML
A5ML $1,450.00 750 ML

MATARROMERA GRIANZA RIBERA DEL DUEROespaiin

BOTELLA ML
$1,250.00 750 ML

GABRIEL MERLOT CASA ADOBE(BAJA CALIFORNIA)

BOTELLA ML
£1,480.00 750 ML

VINO BLANGO
GASA MADERO CHARDONAY (PARRAS, COAH)
COPA ML BOTELLA ML

§130.00 45ML  $630.00  SE

MEN(

NUKARI

@Nukariguintaboutique

Nukari- Quinta Botigue

+ QUINTA BOUTIQUE

spanadirabynukari




DESAYUNOS

PAN DULGE /100 GR 455
Tradicional de Jala.

MOLLETES DULGES /150 6R 195
Requesan de coapan y miel en penca.

FRUTA DE TEMPORADA /250 6R 4110

Yogurt, aranolay miel.

HOT CAKES TRADICIONALES /150 6R $90

PAN FRANGES /150 gn

Pan ala plancha, sumergido en leche, acompaiado $113
de frutos del bosque y compota de jamaica,

coronado con nieve e garrafa artesanal.

TRADIGIONALES

CHILAQUILES CON CHICHARRON /200 6 165
Salsa roja con chile moritay chicharron caser
Grujiente, crema de coapan y queso Seco.

CHILAQUILES ENGACAHUATADOS /200 6R 165
Salsa de cacanuate miniatura de jala y chile ancho,
polloa la planchay panela fresca.

CHILAQUILES TRADICIONALES /20068
Salsaroja o verde, con queso $eco, crema de coapan
ycenolla, acompanado de frijoles fritos y ensalada.

ENCHILADAS MILPERAS/200 GA

Tortilla de maiz rellana de queso coapan. elote ~ $189
tieno, epazote y rajas de chile tatemado con

salsa de cuitlacoche.

HUARACHE DE MAIZ JALENO /200 6R

Hecho de maiz nativo de jala, chicharron en salsa ~ $135
rojaensalada de nopales asados y salsa de

frijol azufrado.

TASAJO TRADICIONAL /200 GR
Tasajo de res, acompafiado de frijoles y chilaguiles 18

MOLLETES SALADOS CON CHORIZO /200 GR 4195
Baguette de lacasa, con frijoles fritos, chorizo y
queso gratinado, acompaiado con salsa a la mexicana.

BIRRIA TONAN /200 GR §135
Tradicional birria de 163, montada sobre un huarache
(e maiz, ensalada mexicana y su respectivo consome.

COSTILLAS DE CERDO CON SALSA $193
MOLCAJETE /200 GR

Tradicionales costillas bafiadas en salsa de chile

morita, acompanado d papa cambray y frijoles charros.

ENCHILADAS VERDES MEXICANAS /12068 5145
Tortilla de maiz rellena de pechuga de pollo, banada

en salsa verde de1a casa, aratinadas con queso
mozzarella.

MENUDO JALA /200 6R 155
Pancita de res con consome especial de la casa,
hojas de hierbabuena, cebolla blancay chile verde.

HUEVOS Y OMELETTE

OMELETTE DEL HUERTO DE COAPAN /150 6R ~ s145
Panela asada con albanaca, salsa frita de tomate
y salteado de vegetales provenzal y frijoles refritos.

OMELETTE VAQUERO /150 GR 145
Tocino y salchicha ahumada, queso cheddar, salsa de
jitomate asado, chipatle v frijoles refritos.

OMELETTE JALA /150 68 a8
Relleno de rajas, elote,panela fresca de coapan y
salsa de cacanuate.

HUEVOS AL GUSTO /150 cR
Estrellados o revueltos con ingredientes a glegir, 129
Tocino/Jaman/Ghorizo /hongos.

HUEVOS BENEDICTINOS NUKARI /200 6r 130
Huevos pochados sobre jaman y pan estil bisquet,
bafiados con Salsa ojay papa cambray.

MAGHACA CON HUEVO /150 GR
Fl clasico del norte, hugvo revuglto con machaca del  $169
norte, salteados con jitomate y cebolla.

GOMIDAS Y GENAS

ENTRADAS

VEGETALES AL CARBON /250 6k $139
Esparragos, Zanahoria, Betabeles y calabaza asados con
DUTE e papay requesan, banado con vinaoreta de albanaca.

GEVICHE DE ROBALO A LA MEXICANA /110 GR 4145
Pescado fresco de 2 costa de nayarit, marinado de

liman criollo, sal de mar pico de gallo, chile piquiny
crocante dg maiz.

ESQUITE DE JALA /200 68 a8
Salteado de elotes tiernos con epazote, camaron de

gstero, chile serrano, crema de coapan queso Seco

y crocante de maiz.

TIRADITO DE ATON /110 G

Timbal de atan rojo, marinado especial sobre 145
aguacate, pepino, cebolla curtida, chile verde y crocante

6 maiz

TAGOS DE PULPO Y TUETANO /806R

Pulpo zarandeado estilo San blas con tuétano al grill ~ $159
sobre tortilla de maiz hecha a base e jamaica o coapan,
acompafiado de cenollita curtida, rabano, cilantro y salsa
delacasa.

TOSTADAS RASPADAS DE JALA /200 GR

Tradicional totada con pierna de cerdo deshebrada,  $129
lechuga del huerto, salsa Suave de 0régano, gueso Tresco

(& coapan y cebolla morada desflemada.

DUO DE QUESO AL VOLCAN /240 G
Queso panelay provoleta alas brazas, salchichatipo 229
alemanay chimichurri con nopal curado.

GREMAS / SOPAS

CREMA DE ELOTE DE JALA /180 G §115
Ideal para abrir el apetito, a base de elote, hecha con
receta e la casa.

BISQUE DE LANGOSTA /180 GR 125
ADase de langosta con receta de I casa, con un togue
e vino blanco y ceniza de chile serrano.

GALDO TLALPENO /180 GR %
Tradicional caldo mexicano a base de fondo de pollo,
garbanzo y vegetales con un togue de chile chipotle.

TAXTIHUL DE MEXCALTITAN /180 GR

Caldo prenispanico de 1a sla de Mexcalitlan, elaborado $169
con camaran de estero, chile, especias y con un toque

de masa de maiz criollo de jomulco.

ENSALADAS

ENSALADA DEL HUERTO /200 G $130
Mix 0e aragula, espinacas, tomate cherry, queso

(6 cabra, nugz caramelizada, frutos secos, chip de
camote bafiada de reduccion de balsamico.

Todo sacado de nuestro huerto organico.

AGUAGATE RELLENO /220 R $135
Aguacate relleno d camaron, mix de vegetales,
bafiada con vinagreta de cilantroy crocante de mait.

PASTAS

PASTA NUKARI /180 G 55
Pasta cremosa con mariscos con un toque de

(ueso de coapany chile tostado, acompanado de

pande la casa.

PASTA GAMIKARI /180 GR

Fettuccini con pollo a Ia plancha, un togue de crema  $169
acida, tomatitos cherry del huerto, queso mozzarella,
£SDiNacas con un togue de vino blanco.

PASTA A LA BOLOGNESA /180 6R
Espagueti banado en salsa bolofesa con un toque de $145
hortalizas del huerto Nukari y queso parmesan.

PASTA A LA MANTEQUILLA /180 6R 145
Fettuccini salteado en la mantequilla de la region
con un toque de queso.

PRINGIPALES
CARNE

HUERTO IXTLAN /200 GR $245
Pollo a Ia plaza montado Sobre espejo de salsa

Cremosa de jitomate, orégano, acompanado de pure

(e papayesparrago.

FILETE DE RES EN COSTRA DE CACAQ /22068 285
Filgte e res ala plancha, arano de cacao meicano,

salteado 0e hongos y huitlacoche con espinaca en

salsa de molg encacanuatado.

CHAMORRO ADOBADO /550 GR
Chamorro de cerdo con adobo de chile pasilla, puré
(e frijoles negros y ensalaca fresca de nopal y haba.

$230

FILETE DE RES EN SALSA DE JAMAIGA /220 GR 4285
Gafia de res a la plancha, Sazonado y mantado sobre
vegetales y papa gratinada con queso de coapan y saisa

(8 jamaica.

ARRACHERA MARINADA

EN SALSA NUKARI /220 cR

Arrachera marinada con especias de la casa, montada
sobre puré de papa,, vegetales, nopal de cerro, espinaca
tatemaday salsa gravy.

$29%

GARNE GON CHILE /200 cR

Fajitade sirloinala plancha con salsa de jimmate,
montado sobre un nopal al grill, panela asaday
frijoles fritos.

RIBEYE A LA PIEDRA /300 68 0
Asado al carbon sobre piedra volcanica, elote y papas
alas brasas con salsa de chile ancho y xoconostle.

COMIDAS Y GENAS

DEL MAR

PESCADO DE SAN BLAS /200 6 $255
onja 0e pescado robalo, adobado especial de la casa,
tarandeado al rill con piedra volcanica, montado Sonre
110z primavera y atado de lechuga.

SALMON AL GRILL /200 G $335
onja de salmon, bafiado en crema de vino blanco
acompanado de pure de papa y vegetales a la mantequilla.

CAMARONES AL CURRY/200 c
Camarones marinados con curry y pesto de tomates
(desnidratados, risoto cremoso y salsa de yaca.

AGUACHILE TRADIGIONAL /200 6 $220
Gamarones de san blas, marinados en aguachile verce
y chile serrano, pepino, cebollitas curtidas, cilantroy liman.

AGUACHILE COSTAY ALTIPLANO /200 68
Gamarones de san blas, marinados en aguachile de
jamaica de copan y chile de arbol, sandia, jicamay cebollitas
curtias.

$220

PESGADO AL GRILL /200 &R $295
Pesca del dia con escama, estilo zarandeado de san blas,
marinado en chile p_asilla, alioli de chile cascanel y arroz
salvaje con chile gueroy cebolla frita.

CAMARONES AL CARBON /200 GR $295
Marinado en chile guajillo, arroz aromatico de coco de Ia
£0Stay lechuga bahy asadas con aceite de ajonjoliy jugo

(e maracuya

PULPO EN MOLE NEGRO /200 cR $319
Pulpo asado al L‘ﬂ[[][]ﬂ, mole negro de oaxaca tostones
(e platano macho y zananorias ala plancha.

PULPO ZARANDEADO /200 GR $319
Pulpo fresco, adobado especial de a casa, zarandeado al
grill con piedra VUIGﬂﬂiGa, montado Sobre arroz primavera
atado con lechugas.

MENU INFANTIL

HAMBURGUESA NUKARI /150 6R
Pan hecho en casa, carne de res marinadacon g5
especias al arill, vegetales y papas fritas.

CLUB SANDWICH /120 Gh

Pechuga de pollo ala plancha, jamon, queso 125
americano tocino, vegetales, mayonesa

J papas fritas.

NUGUETT DE POLLO
CON PAPAS FRITAS /o M0

PAPAS FRITAS /250 6 §75

POSTRES

GHURROS DE LA REGION /120 cn 495
Pasta a base de harina frita y servida al momento,
gspolvoreada en aztcary canela, acompanada de

unarica nieve de calabaza de jala.

PAY DE ELOTE /120 GR 95
Tradicional pay sobre espejo de salsa e rompope.

FLAN DE CAGAHUATE /90 GR g
Cremoso flan de cacanuate og jala, acompafiado e
frutos del bosque.

<

CREPA DEL BOSQUE /150 GR

Tortilla hecha a base de harina, frutos rojos, queso 119
Cremay compata de jamaica, acompariado de nieve

e garrafa artesanal.

ENGANELADOS /100 R 95
Tradicional postre de jala con nieve de garrafa de
vainilla, canela y rompope.

NIEVE DE LA REGION /200 GR
Bolas de nieve de garrafa de 1a region. 893

ADVERTENCIA: consumir carnes, pescados,
mariscos, 1acteos o huevo crudos o poco cocidos
puede aumentar su riesgo de contraer
enfermedades transmitidas por alimentos es

BAJO SU RESPONSABILIDAD



