
 

MADAME DE MONBRISON 
Margaux

Madame de Monbrison reflète l’excellence du 
terroir Graves mis en lumière par l’équipe 

technique du Château Monbrison situé sur le 
plateau à la sortie de la commune d’Arsac vers 
Margaux.

Issu d’un vignoble de 15,5 hectares au sein de 
l’appellation Margaux, Madame de Monbrison s’illustre 
par un assemblage à dominante Cabernet Sauvignon 
complété par du Merlot, du Cabernet Franc et du Petit 
Verdot.

Madame de Monbrison est issue d’un terroir exceptionnel, 
parfaite combinaison entre le sol et le climat :

•	 Les graves pyrénéennes épaisses de plusieurs mètres, 
constituées de graviers et de galets de tailles diverses, 
offrent un excellent drainage naturel et une bonne fertilité à la 
vigne.

•	 Le climat relativement humide dû à la proximité avec l’océan 
Atlantique et au voisinage immédiat des bords de la Gironde, allie les douceurs 
hivernales avec celles des belles saisons, et la pluviométrie modérée apporte à la 
vigne croissance et bonne santé.

•	 L’ensemble des parcelles est planté majoritairement de cabernets sauvignons, 
puis de merlots. Une petite quantité de cabernets francs et de petits verdots 
viennent compléter l’encépagement du vignoble.

L’ensemble des parcelles est traité en lutte raisonnée, et des expérimentations sont 
en cours sur certaines parcelles en vue d’une prochaine conversion du vignoble en 
bio.

D’une robe grenat violet, la dégustation révèle des arômes de fruits rouges, de 
prunes et de cassis harmonieusement équilibrés par des notes finement boisées. 
Une finale rafraîchissante, vibrante, concentrée en fruits.
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Terroir : graves pyrénéennes, constituées de graviers et de 
galets de tailles diverses.
Superficie :  15,5 hectares.
Variété de cépage : 68% Cabernet Sauvignon, 22% Merlot, 7% 
Cabernet Franc, 3% Petit Verdot.
Élevage : 12 mois en barriques. 
Âge des vignes : 20 ans.
Vendanges :  manuelles.


