BALLYHOO

Irish Whiskey

Ballyhoo est un whiskey single grain élaboré, élevé et embouteillé
par la jeune distillerie Connacht, implantée dans le Nord-Ouest de
Irlande depuis 2015.

Elevé 4 ans en fats de bourbon (chéne blanc), Ballyhoo
est ensuite affiné 6 a 9 mois en fats de Porto en Q
provenance de la célebre vallée du Douro au
Portugal. Ce whiskey est composé de 93% de mais
et 7% d'orge maltée, sélectionnés et importés
directement de France.

THE CONNACHT

GALWAY

Embouteillé a 43%, ce single grain ne manque pas

de caractere et d'élégance. La triple distillation

dans des alambics a colonne, la combinaison des —
fOts de bourbon et de Porto apportent complexité o
et richesse a ce whiskey qui exprime des notes

vanillées, fruitées et subtilement épicées. Ballyhoo

est un whiskey authentique, sans ajout de colorant ou

de caramel.

Ce single grain est une parfaite introduction aux whiskeys irlandais ;
élégant, subtil et fruité.

Origine : Irlande

Type : whiskey, single grain
Céréales : 93% mais, 7% orge maltée (origine France)
Elevage (4 ans) : fit de bourbon (220L)

Finish (6 a 9 mois): fGt de Porto (225L)

DUBLIN

Nez : fin, équilibré. Délicatement vanillé avec des notes d'amandes. A
I'aération, le nez évolue vers des saveurs plus épicées associées a des

notes de fleurs blanches et de fruits rouges (cerises).

Bouche : vive et précise. Dans la continuité du nez, I'attaque en bouche
est vanillée et fruitée. L'ensemble s'équilibre avec élégance, mettant
progressivement en lumiére des notes de noix et de fleur d'oranger. La

fin de bouche est subtilement caramélisée avec une pointe épicée.

Finale : Complexe et chaude. A son tour marquée par des notes fruitées,
la finale se montre au fur et a mesure de plus en plus gourmande, cacao
et pate d'amande. En rétro-olfaction, la vanille bourbon se méle a des

notes de fruits blancs (péche, prune).

o iditertosse

IN HOC SIGNO VINCES
FONDE EN 1892

Degré : 43%

Pas d'ajout de caramel / colorant

Vendu sans étui
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