Whisky Francais

Filiale de la distillerie Vinet-Delpech basée a Cognac, Les Brileries Modernes ont
été fondées en 2019 avec l'objectif de créer des spiritueux francais qui se démarquent
par leur qualité. La jeune entité bénéficie du savoir-faire historique de la distillerie,

de ses infrastructures et de ses chais pour concevoir des produits haut de

gamme.

Palisson est la premiere pierre de I'édifice, un single malt

francais proposé avec différents élevages. De la distillation au

vieillissement jusqu'a l'assemblage et I'embouteillage, toutes les

étapes de production sont réalisées a la distillerie. Plusieurs versions

sont disponibles en attendant les comptes d'age qui sont actuellement

en vieillissement. La gamme se compose de trois single malt, élevé en fUt de DISTILLERIE VINET - DELPECH
Cognac, de Rhum et de Bourbon! .BORDEAUX

Issu d'un brassin frangais, Palisson est obtenu par la méthode charentaise
de double distillation en alambics traditionnels a repasse. Une fois distillée,
I'eau-de-vie rejoint le chai de la distillerie, afin de commmencer son élevage en
fGts de Cognac (chéne du Limousin, 380L.), fGts de Rhum et fOts de Bourbon.

PALISSON BATCH 01 PALISSON BATCH 02 PALISSON BATCH 03
FUT DE COGNAC FOT DE RHUM FUT DE BOURBON
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PALISSON BATCH 01

Origine : France Elevage (3 ans) : fit de Cognac
Distillerie : Vinet-Delpech Degré : 43%

Type : whisky Single Malt Pas d’ajout de caramel / colorant
Céréales : 100% orge maltée (France) Vendu avec étui

Nez : vif, onctueux. Le premier nez se montre tres fruité (poire, péche blanche, mirabelle)
avec des notes patissiéres. A I'aération, le nez évolue vers des saveurs délicates de fleurs
blanches mélées a notes maltées.

Bouche : ronde, équilibrée. L'attague en bouche est gourmande, marquée par des notes
maltées et fruitées. Le milieu de bouche dévoile de fines notes caramélisées et vanillées
qui évoluent vers des saveurs de frangipane et de tabac blond.

Finale : précise, concentrée. Le miel de bruyeére s'invite dans la dégustation, apportant une
touche subtilement sucrée et florale (acacia). La rétro-olfaction met en exergue des notes
boisées qui se fondent a merveille aux saveurs de poire et d'orge maltée.

PALISSON BATCH 02

Origine : France Elevage (3 ans) : fit de Rhum
Distillerie : Vinet-Delpech Degré : 43%

Type : whisky Single Malt Pas d’ajout de caramel / colorant
Céréales : 100% orge maltée (France) Vendu avec étui

Nez : riche, gourmand. Le premier nez offre de généreuses notes d'agave, de coco et
de praline. A I'aération, I'orge maltée joue sa partition avec des saveurs gourmandes de
frangipane et de tabac blond.

Bouche : ample, onctueuse. L'attaque en bouche est fruitée (coing, mangue) et maltée.
Elle évolue ensuite vers des saveurs de bananes caramélisées, épicées (poivre blanc) avant
d'exprimer de délicates notes florales (fleurs blanches).

Finale : soyeuse, précise. La finale est gourmande avec des fruits confits (mangue, datte)
avant de laisse place a des parfums d'orange amere, d'abricot sec et de tabac blond.

PALISSON BATCH 03

Origine : France Elevage (3 ans) : fit de Bourbon
Distillerie : Vinet-Delpech Degré : 43%

Type : whisky Single Malt Pas d’ajout de caramel / colorant
Céréales : 100% orge maltée (France) Vendu avec étui

Nez : fin, équilibré. Le premier nez exprime des notes fruitées (poire, pomme) avant de
laisser place a des saveurs finement caramélisées. A |'aération, le nez évolue vers des
arémes maltés et vanillés.

Bouche : vive, riche. L'attaque en bouche est fruitée, intense et chaude. Des notes de
vanille se mélent a merveille avec des saveurs de poire et de praline. Une touche épicée
accompagne l'ensemble dévoilant des notes de safran.

Finale : Longue, précise. La finale se dessine avec des saveurs de malt, de miel et de fruits
caramélisés (poire, pomme, mirabelle). Une pointe de menthe apporte une touche de
fraicheur a la dégustation qui se termine par une trame vanillée.
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