HIGH COAST BERG

Origine : Suéde

Type : single malt

Céréales : 100% orge maltée (origine Suéde)

Elevage (4 ans) : fit de bourbon, 200L (1¢t fill)

Finish (1,5 ans) : fGt de Pedro Ximenez, 120 et 200L (1=t fill)
Degré : 50%

Vendu avec étui

Non tourbé

Située a Bjartra, dans le nord de la Suéde,

High Coast est une distillerie singuliere de la

péninsule scandinave, spécialisée dans la production de
whiskies single malt. Elle est I'une des distilleries les plus proches
du cercle arctique, a une latitude de 63° Nord. High Coast se
distinguent par la finesse et la complexité aromatique de ses
single malts. Les conditions climatiques extrémes de la région,
avec des températures atteignant -30° en hiver et +30° en été,
permettent un vieillissement unique au monde, produisant des
whiskies riches et concentrés en arébmes !

Edition limitée pour les marchés internationaux, High Coast

Berg est une pépite dans la gamme de la distillerie. Ce

single malt non tourbé est élevé dans un premier temps HIGH COAST DISTILLERY

dans des flts de Bourbon (200 L - 4,5 ans) de premier Q

remplissage avant d'étre maturé une seconde fois

dans des flts de Sherry Pedro Ximénez (PX 120 L - 1,5

ans), également de premier remplissage. Cet élevage

conféere a ce whisky une trame aromatique gourmande et

concentrée (fruits rouges, fruits secs, vanille). Embouteillé

a 50 degrés, Berg exprime avec intensité et élégance le

savoir faire de la distillerie ! SIS IHCILY
o

Nez : gourmand, vif. Le premier nez offre des saveurs

concentrées de fruits rouges (framboise, cassis)

et d'agrumes. Il évolue ensuite vers des notes de

chataigne, de noix et de chocolat.

Bouche : puissante, veloutée. L'attague en bouche est

riche, fruitée (mangue, goyave) et finement boisée. Le
milieu de bouche s'ouvre vers la rhubarbe, les amandes et

une pointe de réglisse. Enfin, un bouquet de fruits noirs (myrtille,
griotte) caramélisé et malté clét la danse.

Finale : longue, duveteuse. La finale dévoile des notes patissiéres
(flan a la vanille, creme bralée) mélées a des fruits confits (figue,
datte). La rétro-olfaction offre des notes de tabac blond, de toffee
et d'orange sanguine. Remarquable.
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