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Wet Wipe Ethanol Desinfektionsservietter uden sæbe. 
Godkendt til desinfektion af fødevarekontakt�ader uden 
efterskyl med vand.

Anvendelsesområde
Anbefales til desinfektion i sundhedssektoren, institutioner, 
horeca, fødevareindustrien mm.

Desinfektionseffekt

Faresætninger: 

H225  Meget brandfarlig væske og damp.
H319 Forårsager alvorlig øjenirritation. 70% til desinfektion i 
sundhedssektoren.

Wet Wipe A/S

Eksempler på anvendelser
Sundhedssektoren til desinfektion af mindre overflader, udstyr og 
kontaktpunkter som f.eks. tastaturer, ledninger, stetoskoper, mv. 
Horeca og institutioner til aftørring af borde, køle/fryseskabe og 
køkkenredskaber, f.eks.: skæremaskiner, vægte og prober. 
Fødevareindustrien til desinfektion af pakkefaciliteter, 
temperaturfølere, sonder og udstyr, der ikke tåler vand f.eks. 
elektronik, etiketteringssystemer, pakkelinjer med krympeanlæg. 
Velegnet til at fjerne fedt- og oliefilm og limrester fra procesudstyr.

Engangskluden produceres i størrelse mini.

Varenr. 50125 / 70004120: Ethanol Disinfection 70% Mini 
Karton á 12 pakker. 1 pakke indeholder 50 hvide servietter, 
20x20 cm. 

Fordele
Pakkerne er forsynet med et kliklåg, der er nemt at åbne og som 
advarer om korrekt lukning af låget.  Servietter er foldet, sådan at de 
kan tages ud af pakkerne enkeltvis. 

Indholdsspecifikation
70 % Ethanol heraf max 1/10 isopropanol.

Produkttype
Biocidmiddel i PT2 og PT4. Begrænset til erhvervsmæssig 
anvendelse.

Holdbarhed
2 års holdbarhed. Anvendes op til 30 dage efter åbning.

Bemærk! Desinfektionsmidler skal anvendes på forsvarlig vis. Læs 
altid mærkningen og produktoplysningerne før anvendelse.

EN standard Spektrum tid 
Bakterier 1 min 

 Gær 1 min 
 Bakterier, gær 2 min 

EN 14348 Turberkel bakterier 1 min 
EN 14476 Kappebærende, 

noro-, adenovirus 
1 min 

EN 13727, EN1276
EN1650, EN 13624

EN 16615, EN 13697

Godkendt af Fødevarestyrelsen til:

”Anvendelse som 
desinfektionsmiddel i 

fødevarevirksomheder m.v.”
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