
Menu de Pâques
2026
Apérirtif

Cuillière en chocolat , crémeux topinambour, tonka

Patience
Velouté de carotte, écume de roquette, crouton

Entrée
Oeuf de caille poché, crémeux de salsifis aux baies,

chou croquant en salade,
siphon vin blanc

Plat
Agneau Rôti à l’ail des ours, pomme duchesse fumée au foin,

navet glacés, jus court

Fromage 
Buchette de chèvre cendré, compote de pomme

Dessert
Sphère de chocolat, éponge pistache, 

framboise confites, mousse litchi

68€ ttc Viande d’origine France et CEE
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