ENTREES

& gros escargots de bourgogne sauvage de La maison de L'escargot 12€
Mozzarella di buffala artisanale, huile d’olive extra vierge 12£
oeuf mayonnaise et bouguet de mesclun 4,50€
Belle Assiette de ceclna Rubbia Galéra 14€
Salade de tomates cerise, citron, huile d’olive extra vierge et bastlic &€
ayozas de Boeuf (shiitake, coriandre, gingembre, sauce soja) 10€

A PARTAGER

Planche de charcuterie ou mixte 18€
Friture d’encornet en persillade et sauce tartare 10€
Foceacla maison auw romarin et i L'all &€
Patatas bravas et aloll &£
Howmous au sésame grillé et sumac 2€ ou quacamoles aw bastlic g€
News de poulet a la vietnamienne 12€
Sardines a L'hutle d’olive blo « La quildive » 12¢€
Aceras de crevettes aw citron et sauce plimentée 9€
camembert d'isigny roti au miel et thywm citron 20€ ou a la truffe 28¢
Flnger de poulet pané aux céréales, maring et piment d’espelette 10€
Fine tempura de patate douce et mayonnaise au curry bio et coriandre &€

LES INCONTOURNAEBLE DE LA BRASSERIE

Crogque Monsieur gratiné au comté 18mois d’affinage
servi avee frites ow coewr de Lattue 13€ sup Oeuf 1€
Tartare de boewf & la vietnamienne fagon « Thi Giao », tempura de patate dowce 12€
Swmash burger buns maison, boeuf frangais sélection nivernaise, cheddar, ketchup,
moutarde, pickles maison et oignons, frites 12€ sup bacon 1€
Owmelette aux oeufs plein air (2 ingredients aw choix), mesclun 13€
«_Jambown blanc champignon, emmental »

LES SALAPES

Salade César « poulet croustillant, parmesan, sauce césar, oewf mollet et croutons a L'ail »
16€
Salade de tomates anciennes « mozzarella di buffalla, huile d’oLLve,jus de cltron, nectarine
et basilic 19¢€
Salade de gquinoa bio a La péruvienne « ceviche de bar, carpaccio d’olgnon rouge, grenade,
poivron Vert, tomates cerises, persil, coriandre et citrow vert » 17€
Bo Bun « vermicelles de riz, aiguillettes de boeuf angus maringes, news de poulet i La
vietnamienne, cacahuttes grillée, coriandre, fritures d’échalote et pickles de carottes 16€

MENU PETIT CHARBON (jusqu’a 12ans) 12€
Steack Haché ou jambon frites, glaces, crépe ou Yaourt

La maison n'accepte pas les chéques, CB 4 partir de 10€ prix nets ew ewros service compris




POISSONS

carpaccio de thon rouge a la méditerranéenne, thow rouge, créme d'olive de Kalawmata, citron
confit, huile d'olive extra vierge, amande fumée et basilic 1€
Pavé de bar haricots vert et sawce vierge aux agrumes 224
Tartarve de bar, guacamole aw basilic, olive de Kalamata, graines de tournesol, salade
d’herbes et frites 19¢
Moules de bouchot & La mariniére et frites 17€

VIANDES GRILLEES A LA BRAISE

Bavette d'aloyau 2009 véritable sauce échalote, frites 21
NoLx d’entrecote Black angus 2509r d'argentine sawce béarnaise, frites =5¢€
Filet de boeuf d’argentine sauce aw poivre malabar, frites 40€
Coquelet entier jaune fagon « Galeto Assado » vBti & La braise et frites 22¢€
Belle cote de Boeuf 1kg « sélection nivernaise » 2 garnitures aux choix (2pers) 90€

PATES ET RISOTTO

Spaghettl de la maison Mancini i La putanesca 17€
Rigatonl de la matson Mancini aw caviar de tomates bio de Salerne, stracciatella et basilic

19¢

RLsotto crémenx au citron et aux herbes fraiches 12€

GARNITURES
Frites &€, Coeur de laitue &€, Tempura de patate douce &€, Patatas bravas &€,
haricots verts 7€

DESSERTS ET FROMAGES

Asslettes 1 fromage 7€ ou 3 fromages 12€
Fromages affinés de notre selection
( Comté, Sainte Maure de Touraine, Satnt nectatre, Fourme d’ambert, brillat savarin,
tommee de brebis)
Crépe & La minute, suere, Nutella, confiture ou caramel bewrve salé 6,5¢€
crépe flambée au grand manier g€
Salade de fruits frais pomme, polre, ananas, Riwt, mangue, passion, citron vert 7€
Mi-cutt au chocolat tna ya 5% glace vanille de Madagascar (12min de patience) 9€
café gourmand creme brulée, salade de fruits et cookie maison 7€
glace Gérard Taurin MOF demandez wotre selection La boule 5€
Profiteroles au chocolat waya 65%, glace vanille (1: 5,5¢, 2: 9€, 3: 12£)
Yaourt fermier 5€
Créme brulée a la vanille de Tahitl ££
Tiramisu €
Couple glacé fagon Fraise Melba 12€
Espuma aw citron bio, sorbet & La framboise, financier aux amandes et opaline au
samba 9€
Coupe glacé colonel 10€



